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XapKiBCbKUI JIepKaBHUI YHIBEpPCHUTET XapayBaHHsI Ta TOPTIBI

CTOCOBHO BHMOT JIO SIKOCTi Yaro, TO YOPHHUI Yaif, 1[0 HAJXOAUTH 0
peamizaumii B TOpriBelbHI MepeXi NOBHHEH BIiANOBIigaTH cepTHdikaTam
SIKOCTI 1 BiamoBimatu BuMoraMm sikocti 3rigHo 3 JCTY 7114:2010 «Yait
yopHUii OaiixoBuil pacoBaHMII».

IIpoBoasun TOBapO3HABYY OI[IHKY 3pa3KiB Yar OYyJIO pPO3MIISHYTO
MaKyBaHHS, MapKyBaHHs, OpraHOJCNTHYHA OIliHKAa Ta (HI3UKO-XIMIYHI
MOKa3HUKH, @ caMe: MacoBa 4YacTKa BOJIOTH, KUIBKICTh JIpi0’s3Ky Ta BMICT
TaHiHy. [IpoBeneHe HOCHiIKEHHS yIIaKyBaHHS Ta MapKyBaHHS, BCTAHOBHJIO,
IO BCl AOCHiMKYBaHI 3pa3sku OyIM YNAaKOBaHI HAIEKHUM UYHHOM Y
HAIIB)KOPCTKE IaKyBaHHI MapkyBaHHS MaiDke Ha YCIX JOCIIDKEHHX
3pa3kax Oy/ln0 HaHECEHO Y IMOBHOMY o00Cs3i. Ajie y 4YOTHUpPBOX 3pa3KiB
cnocrepiranucst nopymenHs. Ha 3pa3ky Ahmad Tea ne Oyna 3a3HaueHa
ajspeca BupoOHuKa. Ha mapkyBanHi 3pa3kiB 4aii «JloOpbiHs Hukutnu», ta
«Lipton» He Oyno BkazaHO Miclle BHUPOLIYBaHHS YaWHOIrO JIMCTA.
OpraHonenTU4HUi aHai3 MoKa3as, 10 BCi 3pa3ky 4alo, BiJIOBIIHO CBOTO
TaTYHKY BIJIIOBIalOTh BHMMOTraM CTaHIApTy. A camMe cMak 1 apomar
JOCIIDKYBAaHUX 3pa3kiB OyB HDKHMH, TOHKWH, Tepnkuil. Hactiit y Bcix
3pa3kiB OyB mpo3opuil. Bixg CBITIO KOPUYHEBOrO 1O KOPUYHEBOTO 3
YepBOHMM BIATIHKOM 3a0apBieHHsM. Komip po3BapeHOro Imcra y BCiX
3pa3kax OyB NPAaKTHYHO OFHAKOBHH — OIHOPIIHHUH, KOPHYHEBOTO KOJILODY.
30BHINIHIA BUMSAA Yam B yCiX 3pa3kaX, BIINOBIIHO BUAY BIiJNOBiIaB
BUMoOram cranaapty. [ipiiri moka3Huku (TOpPIBHIHO 3 IHIIUMH) 3pa3kiB Ne5 —
«Kpenkuit», Ta Ne 9 — uait «IIpunieca Kanmai» noB’s3aHi 3 TUM, 110 el 4ac
NepHIoro TaTyHKy. | BKka3aHI MOKa3sHUKH € JONYCTHMUMH ISl JTaHOTO
raTyHKy. 3TiOHO 31 CTAaHZAPTOM BiACOTKOBA Maca JIpi0’s3Ky MOBHHHA OyTH
He Oinbme 4%, a B JOCHIKYBaHHUX 3pa3kax BoHa csarae Big 0,4% no 4,9%.
Haii0inpury KinbKicTe MicTHIIACH B 3pa3ky Ne 5 — gait «Jlo6psmas Hukurms
(4,9%), mo mnepeBumyro no3BoeHy HopMy Ha 1,9%. lle € 3HauHUM
MOPYIICHHAM. 3TiIHO i3 CTAaHZAPTOM MacoBa YacTKa BOJIOTH ITOBHHHA OyTH
He Oinmpme 8%, a B HOCHIMKyBaHUX 3pa3kax BOHa csarae Bin 2,1% (3pa3ok
Ne 7 — wait «Lipton») mo 8,8% (3pasoxk Ne 8 — wait «Maiicekuit»), mo
O3HAaYae, 110 10 JAHOMY ITOKa3HUKY BOHA mepeBuirye Ha 0,8%.

Sk pexoMeHpalii, Ha Hally AYMKY, YKPaiHCHKAM BHPOOHHKAM Yaro
Oyne JOWIIBHUM PO3MIMPUTH CBIM aCOPTHMEHT MpORYyKIii. AJpKe MOKYII
3aJI0BOJIEH] ICHYIOUMMH BHIAMH MPOIYKTIB, ajle O TakoX XOTiuIH, MI00
MIPOAYKIIS IIHOr0 BULy Oyia OUIBII IMPOKOIO 1 PI3HOMAHITHOIO.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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