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XapKiBCbKUI JIepKaBHUI YHIBEpPCHUTET XapuyBaHHs Ta TOPTIBI

Konaurepchki BHpoOM Ta TOBapu — II€ COJIOAKI TPOIYKTH, IIO
BiJIPI3HSIOTECS TPUEMHUM CMakoM Ta apoMaToM, KPacHBUM 30BHIIIHIM
BUTJISIIOM,  BHCOKOIO  XapuOBOIO  IIHHICTIO, a TakoX TapHOI0
3aCBOIOBaHICTIO.

OCHOBHOIO CHPOBHHOIO JJIsl BUPOOHHUIITBA KOHIUTEPCHKUX BUPOOIB
€: IyKOp, TaToKa, MOJIOKO, BEPIIKOBE Maciio, DPi3Hi (QpPYKTH 1 sroau,
OOpOIIHO, KpOXMajb, Kakao-TIPOAYKTH (KaKao-macio, KaKao-TIOpOLIOK,
Kakao TepTe), TOpiXH, pi3HI KUpW 1 Macna (MaprapuH, poCIMHHI Macia,
3aMiHHUKH KaKao-Maclia, KOHIUTEPChKI )KUPH) Ta 1HII CONIOAKI pEeuOBHHU
(Men, 3aMIHHUKH I[YKDY).

Kpim TOro, y KOHAUTEPCHKOMY BUPOOHUITBI BUKOPUCTOBYIOTh Pi3HI
XapuoBi OapBHUKM (IHIUTOKapMiH, TapTpa3WH, KapMiH, KypKyma),
JparjeyTBoproBadi (arap, arapoin, ¢dypuesiopas, MEKTUH),
MHOYTBOpPIOBaYi (sieuHi OUIKK, KPOB’SIHWIT anbOyMiH, MWIbHUI KOpPiHb),
apoMaTH4Hi pedoBuHH (e(ipHi Macnia, eceHIlii, BaHUIIH, Xap4OBl KUCIOTH
(TUMOHHY, BUHHY, 50Jy4HYy), KOHCepBaHTH (OEH30WHY, Cip4acTy,
COpOIHOBY KHCIIOTH TOLIO).

Jlo 1ykpoBHX BHUPOOIB BIJHOCATH KapaMmellb, IYKEPKH, LIOKOMIa],
KaKao-TIOPOLIOK, 1pHC, Ipake, XauBy, MapMeNal, acTHIy, 10 OOpOIIHIHUX
— TeYUBO, TaJIeTH, Kpekep (cyxe meunBo), Baduii, MEYNBO, KEKCH, PYIETH,
TOPTH 1 TicTeuka. YHi(ikoBaHI peuentypu mnependadaroTb 0araTo COTeHb
PI3HUX HAaliIMEHYBaHb KOHAUTEPCHKUX BUPOOIB.

Bupobnsitoun mMUPOKUA aCOPTUMEHT TPOAYKIIi 3aCTOCOBYIOTH
30BCIM pi3Hi, IO 3HAYHO PO3PI3HAIOTBCA MiXK COOOI0, TEXHOJOTIdHI
mpornecu. Hampuxian, TexHoNoOris KapaMermi 30BCIM HE CXOXa Ha
TEXHOJIOTII0 TIEYMBa 1 TICTEYOK, a TEXHOJOTis XanBu abo MapMenazny, pi3Hi
MiX co00F0, HE MafOTh HIYOTO CHIIFHOTO 3 TEXHOIOTI€I0 MIIOKOJIAIY.

3  ychOro  acOpTUMEHTYy  KOHIWUTEPCHKOTO  BHPOOHHIITBA
CHOXXHBAYaMH IIHYIOTHCS MapMenaj, macTuna Ta sedip. Ix ocobmuBicTs —
BUKOPUCTAHHS HATYpaJbHUX KOMIIOHEHTIB ((DpPYKTOBO-STiTHOTO TrOpe) 1
npocTota iX BUIOTOBICHHA. 3apa3 Ha CIOKMBUOMY PHHKY LEi BUI
MPOAYKIlii BHITYCKAETHCS B IMHPOKOMY acOpPTHMEHTi. ToMy HaOyBarOTh
0COOJIMBOI 3HAYYIIOCTI MapMelaaHi BUPOOH, M0 MAIOTh PSJT IIEpeBar mepex
IHIIMMU KOHIAUTEPCHKUMU BHPOOAMH — MAIOTh TOPIBHSIHO HEBHCOKY IIiHY,
HU3bKY KaJIOPiHHICTh, 3/IaTHI 3B’S3yBaTH 1 BUBOJUTH TOKCHHH, COJIi BAYKKHX
METaJiB 3 OpraHi3My.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	технологічні принципи передавання  тепла продукту
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	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
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