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XapKiBChKHUI AepKaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBIIi

VYxpaiHa € ofiHi€0 3 IPOBITHNUX KpaiH PO3BHHYTOTO OJUKITBHHUIITBA, B
SIKIH BHPOOJIIETHCS ChOMa YacTWHA CBITOBOIO BUPOOHHWIITBa Menmy. BiH
BiJTHOCUTBCS JI0 HAMOIUIBII [IHHUX MPOAYKTIB Xap4yyBaHHs. Bucoki 1iHM Ha
HATypaJibHUH Men, poOJdsTh HOro JOCHTh NPUBAOIMBUM  00'€KTOM
¢danbcudikarii. Cnocodu danscudikarii Meay YucaeHHI 1 pisHoMaHiTHI. [e
ACOPTHMEHTHa, KUTbKICHA Ta sIKiCHa (MeXaHi4Hi JOMIIIKK OOpolIHa, Kpeiina
1 1HII 3aMiHHUKY) ¢anbcrudikallis, a TaKoX MiJPOOKH, sIKI BaXKKO BHSBUTU
(migkopMka OKUT IyKpOBHM cHporioM 1 iHmie). ToMy, BU3HAa4YeHHs
MOXIHMBHX (hanbcudikaliiii Meny € akTyabHUM 3aBJIaHHSIM.

[Tin yac BH3HAYEHHS 30BHINIHBOTO BHUIJISIYy Ta KOHCHCTEHIIi BCI
3pa3ky, IO JOCIIHKYBaJKCh, OyJIM 3aKpPUCTaANI30BaHi 32 BCIEID Maco, II0
XapaKkTepHO Ui Meoy B If0 mopy poky. Yorupu 3pasku MaroTh ao0pe
BUpa)XXCHHI apoMar Ta CMak, a MeJ| HaTypaJbHUIl KBITKOBUII Pi3HOTpaB’s
(Bupobuuk TOB «bapThik») — cmabko Bupaxkenuid. ITix yac mpoBemeHHsS
MUJIKOBOTO aHalizy Oyj0 BHSBIEGHO IHIKOBI 3epHa Yy 3pasky. Men
HATypaJIbHUH KBITKOBHH COHSIIHUKOBUA. [Ipyu BH3HAa4YEeHHI MacOBOi 4acTKU
PEOyKYyIOuuX I[yKpiB, ZiacTa30BOrO 4YKCJIA, MAacOBOI YacTKU Caxaposi,
MacoBOi YacCTKH BOJIOTH Ta 3arajbHOi KHUCIOTHOCTI BCTaHOBJIEHO, IIO YCi
3pasku mely BianoBigarots Bumoram JICTY 4497:2005 Mex HaTypaibHUIA.
[lix vac mpoBenmeHHs siKicHOi peakuii Ha okcumetrundyppypon Oyio
BU3HAYEHO, 1110 3pa3KH MEAy MalOTh HETATHBHY PEAKIIIO.

IcHyIOTH CIIOCOOM SIKICHOTO 1 KIUIBKICHOI'O BU3HAYCHHs J00ABOK
aykpy nmo Mexmy. Lli meromm 3acHOBaHI Ha BHU3HAYEHHI OiCymb(iTHHX
MOXIHUX TIIOKO3HM 1 (PYKTO3M, IIO YTBOPIOIOTHCS Y Tpoieci oOpoOku
i y31HOrO COKY I[YKpPOBOro Oypsika cipuucTuM razoM. Lli moxiaHi 10cUTh
CTIHiKi CITONyKW, BOHH HE PYWHYIOTHCS IPH BHCOKMX TeMIlepaTrypax i mix
BIUIUBOM (pepMeHTIB Omxonu. ToMy BHSBICHHS y MeIi TaKUX CHOJYK
BKa3ye Ha HasBHICTb Y HBOMY IIYKpYy. BcTaHOBIICGHO, 110 Y IOCIIDKYBaHHX
3pa3kax MeIy HaTypalbHOTO KBITKOBOTO PIi3HOTpPAaB’s, MeIy KBITKOBOTO
HATypaJBbHOT'O CTEIIOBOr'0, MEIy HaTYPaJbHOI'O KBITKOBOI'O COHSIILTHUKOBOI'O
Ta MeIy KBITKOBOI'O HATypaJbHOTO CTEIIOBOrO HE BCTAHOBJICHA HAsBHICTBH
caxaposH, IyKpoBoi (OypsIKOBOI) MATOKH, JAEKCTPHHIB, 3aJMIIKIB CipYaHOi
Ta  COJAHOI  KHCIIOT, KPOXMaJlo,  IHBEPTHOrO  LyKpy  Ta
OKCUMETUIIDYPDYpONy, KYKYPYA3SIHOTO CHPOILY, JKEIATHHY, KIIeH, i,
KpeWan 10 CBIAYNTH PO HATYpaIbHICTh 3pa3KiB MeLy.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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