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HaykoBuii kepiBHUK — KaH. TexH. HayK, npod. I'.A. Cemrotina
XapKiBChKHUI AepKaBHUHN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBIIi

I'panaToBuii cik — Hamiil JOPOTHH, TOMY YacTo CTpa)KJIae Bix
MiaApoOOK, B HHOMY YacTO BUKOPUCTOBYIOTh OapBHUKH 1 KOHCEPBaHTH.
Tomy oriHKa sSIKOCTI Ta O€3MEeKN IPaHaTOBHUX COKIB € aKTYaJIbHOI.

[IpoBenena ominka 7 3pa3kiB IpaHATOBOIO COKY BIJNOBIAHO /0O
JACTY 4150:2003 Coku, HEKTapH i Haroi COKOBi, TPH 3 SIKUX BITYU3HSIHOTO
BupoOuunTBa (Sandora Exclusive Bim TOB «Canmopa», Mpis Bix TOB
«MCT Perion», Kant Binx TOB «Caparoscbkuii 3[1T» Opecbkoi 00:1.),
ocranni (cik 4U Bim «Goycay-Sud» ATSC, «I'MJIAH» TI'aGamiHChKHii
koHcepBHH 3aBox, TOB «IIAPI'», TOB «3eiityu» LTD) - 3
AszepOaiimkany. BcraHoBieHo, IO Ha MakeTax 3 JOCHIHKYBaHUM COKOM
oHOuYacHO 3ycTpivanuch Hanucu «100%-Buit» 1 «BiJHOBIEHUIT», KPIM TOr'O
CKJaJ 30BCIM BIJICYTHif, ab0 B CK/IaJi HE BKa3aHWIl OO0OB'SI3KOBHIA
KOMITOHEHT BiJJHOBJICHHUX COKIB — BOJIa, TOMY OI[IHKA 32 MapKyBaHHs Oyiia
sumkeHa. Lle 3pasku azepOaiimkancekoro Bupoouuirea mapok 4U, GILAN,
SHARQ. Ha eruxerui 3paskiB coky GILAN Ta 4U Hemae anpecu
BUPOOHMKA, KOOpJMHAT MpEICTaBHUKA B YKpaiHi i ymoB 30epiranus. Y
xapuoBiii 1inHOcTi coky ZEYTUN BkazaHe 3aHaqTo Maya KiUIbKICTh
ByraeBomiB y comi — 0,85 1/100 1. Y pemTu COKiB yMiCT BYIJICBOAIB y
Mexax 10-14 /100 r. YV nHa3si npoaykuii Mapku «KBaHT» MO3HAYEHO, 110
LI CiK 3 I[yKpOM, a B CKJIaJli IIyKOp BUTOTIBHUKU HE BKA3aJIH.

XapakrtepHuil BupaxkeHWI cMak Manu 3pasku Sandora Exclusive i
Mpisi. Cnabkuii rpaHaTOBHI CMakK Ta 3amax BHsBIeHHH y 3paszkax 4U i
GILAN. Tepnkwuii i kuctyBaTuii cMak MaB 3pa3ok SHARQ, comopkwii, He
BUpaXEHUN cMak — y 3pa3ky KBaHr, kucno-cononkuii — y 3pazky ZEYTUN.

AxTuBHa KHCHOTHICTH (pH) rpaHaToBOrO COKYy HE IIOBHHHA
nepeBumnyBaTu 4,4, onaak y 3pasky SHARQ BoHa Oyna Bu3HaueHa Ha piBHI
4,5. Ha rpanmuHoMmy piBHI 3HaxomsaThes 3pa3ku Keant 1 ZEYTUN. 3a
MacoBOI0 YaCTKOK PO3YMHHHUX CYXHMX PEUOBMH HE BIiANOBiJANM BHMOram
3pasku Mpis, 4U, SHARQ, Ksant i ZEYTUN. 3a moka3HHKOM MacoBa
YacTKa THTPOBAaHMX KHUCJIOT B PO3PAaXyHKYy Ha SONydHy BCi 3pas3ku
3HaXoMAThCs y HopMi, ante SHARQ mae rpanmune 3nauenss — 1,0.

Takum unHOM, HalkpammM € cik Sandora, y 3pa3ky «Mpis» Ta 4U
BcTaHOBiIeHO HasBHICTH KoHcepBaHTy. Cik GILAN, SHARQ orpumas
OLIHKY HE3aJOBUIPHO 32 MapKyBaHHSAM Ta  OPraHOJNCNTHYHUMHU
moka3Hukamu. Y HamoiB «KBaaT» i ZEYTUN omiHKa «mayKe TIoraHo».
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