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XapKiBChKHUI AepKaBHUHN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

PobOora mpucBsueHa pO3pOOII pEenTypyd 1 TEXHONOTIl M’ SIKHX
KOJIbOPOBHX CHPIB IS O3/I0POBYOrO XapuyBaHHS 3 BHKOPHCTAHHSIM SIK
iHHOBALil TPY BUPOOHHIITBI MOPOIIKONOAIOHMX 30araduyBaJlbHUX JOOABOK-
0apBHUKIB 13 HATYpPaJbHUX PSHOMIIB. 3 LI€I0 METOI0 BUKOPUCTOBYBAJIH JBa
BuaAM n00aBok i3 mampuku (y ¢opmi ApiOHOAMCIIEPCHOrO MOPOIIKY Ta
IIMATOYKiB), MOPOIIKOMOAIOHY JPiOHOAUCIIEPCHY J00aBKY 3 KypKyMH Ta
nobasky B Qopmi cyminn npsiHOmiB «lIpoBaHchki TpaBw». [lpu BHOOpI
nobaBok Bu3Ha4yanmu BMicT BAP Ta GapBHi BnactuBocti. JlocmimpkeHo nBa
BUIM JO0ABOK 13 mampuku Tphox ToproBux mapok (TM «Mpis», TM
«3apxau siton, TM «Ilocan»). HaiiOinbir BucOKuM BMicToM BAP
BiZpi3HsuTich no0aBku TM «Mpis», siki Oyim oOpaHi sik 30arauyroui. Tak, B
100 r po6aBku 13 manpukun TM «Mpiss» B ¢opmi JpiOHOAKCIIEPCHOTO
MOPOIIIKY MacoBa 4YacTka acKOpOiHOBOi KHCIOTH craHoBwia 280 wr,
B-xaporuny 163,1 mr, ayounbHux pedoBur 104 wmr. JlocnmimkeHO Takox
sIKicTh 100aBkH 13 cymimi npsiHontiB «IIpoBanceki TpaBu» (TM «Mpisi») 3a
BMictom BAP Ta BcraHoBneno Bucokuii Bmict B 100 T mpoaykry
¢denonpanx cmonyk (1680,2 wmr), nyomiapHux pedoBuH (845,1 M),
ackop6iHoBoi kuciaotu (56,36 mr).

3a OCHOBY TIpH PO3pOOLI TEXHOJOTIT KOJIHOPOBUX CUPIB Oyina oOpaHa
TpaauIliiiHa TEXHOJIOTiS BUPOOHUITBA AJMIeWChKOro CHpY SK HAHOLIBII
THyYKa B IUIAHI BHECEHHS HOBHMX KOMIIOHEHTIB. PO3MIsSHYTO HoTHpH
BapiaHTH BHECEHHs 30aradyrounx J00aBOK-OApPBHUKIB Ha PI3HUX eTarax
BUPOOHHUIITBA CHPY, a came: 1) Oe3mocepesHr0 y MOJOKO TIicCIs
HOpMautizamii, 2) i yac (GopMyBaHHS 3TYCTKY, 3) BXKE€ y TOTOBHH 3TyCTOK,
4) Ha moBepxHIO TOTOBOro cupy. [loka3zaHo, M0 HAHOUTBII AOMUTFHAM IS
OTPHMAaHHS  PIBHOMIPHOTO 3a0apBJiE€HHS KIHIIEBOTO TPOAYKTY Ta
30epexeHHss BAP BHABWIOCH BHECEHHS NOPOIIKOMOAiIOHOI H0OaBKH-
OapBHUKa 13 Manpuku abo KypKyMH Y HOpMalli30BaHE MOJIOKO, a TOOaBKH B
(hopMi IMMATOYKIB MAIIPHUKH — ITiJ] YaC TOCTAHOBKHU 3TYCTKY.

ITokazano, mo 100 r HOBHX BHMIB KOIBOPOBHX CHPIB MICTATH
B-kaporun (0,5-1,8 mr), ackopb6inoBy kuciory (7,2-20,2 mr), heHONbHI
crionyku (65,3-84,3) Mr i mpusHaueHi IS 0370pOBUOr0 XapuyBaHHs. Ha
HOBI BHIM KOJIBOPOBUX CHPIB PO3pOOIEHO HOPMATHBHY JOKYMEHTAIifO
(mpoextr TV, TTK), nmpoBemeHo pospaxyHok TEO, sikuii cBiguuTh Ipo
e(eKTUBHICTh BIIPOBA/HKEHHS TEXHOJIOT] Y BHPOOHHIITBO.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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