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XapkiBchKuii (haxoBuii Konemk XxapuoBoi npomucioBocti XHTYCT

Bawa ivca nosunna 6ymu nixamu,
a sawti KU NOGUHHI Oymu iicero
lNnmokpat

3HauHe 3HIKEHHS PiBHSA 30pOB’sI HACENCHHs KpaiHH 00yMOBJIEHO
MOTIPUICHHSAM €KONOorii B 3B’S3Ky 3 OE3KOHTPONBHUM BHKOPHCTAHHSAM
OTPYTOXIMIKaTiB,  3a0pyJHEHHSIM  CEpPEAOBHINA,  PO3MOBCIOKCHHAM
palioOHYyKIiJIIB, a TAaKOX He30aJlaHCOBaHMM XapyyBaHHSIM. B OaraTbox
perioHax B  pallioHi XapyyBaHHsS JIIOJed HEJNOCTAaTHA  KiJIbKICTh
MIKpOHYTpIi€HTIB, 0COOJIUBO Hoxmy. B 3B’43Ky 3 1MM BHHHKa€e HEOOXiAHICTH
BUKOPHCTaHHA B DKy MNpPOAYKTiB, 30aJaHCOBaHMX IO  BMICTY
MIKpPOHYTpI€HTIB 1 OIOJIOTIYHO aKTUBHUX PEYOBHH, SIKI IO3UTHBHO
BIUIMBAIOTh Ha (GyHKUii opranismy. binem edexTuBHUM MeTozmOM
npodigakTuky nediuuTy MiHepalliB € BHUKOPHCTaHHS B 1KYy MOPCHKHX
BOJIOPOCTEH Ta TX MOXiIHHX.

VY mpoteci MOLIyKOBO-AOCHIAHOI poOOTH po3po0sIeH] Mporno3uiii 3
MiZIBUIICHHS ~ Xap4oBOI IIHHOCTI CHPY M SIKOTO  «AJUTEHCHKOro»:
BUKOPDHCTaTH B SIKOCTI 30aradyloqoro KOMIIOHEHTa CYXHi IOPOIIOK
naMiHapii  SMOHChKOI  (MOpChKa — Kamycta). TeXHONOTiYHHHA — mpolec
BUPOOHUIITBA CUPY HE 3a3HA€ CYTTEBHMX 3MiH: B Ipolieci OPMyBaHHS CUPY
BHOCHUTBCSL ~ IIOPOIIOK  JaMmiHapii y kumekocti  3-5%. Ilpomykr
XapaKTePU3YEThCA XapaKTePHUM CMAaKOM 3 JIETKMM IIPHCMakoM TOOaBKH.
[ponykt MicTUTh HOJ, Mae OUTBLIMN BMICT Kalbllil0, HATPiO, MarHilo Ta
3amiza. Bucokuii BMIiCT #Womy B TPOAYKTI 3 MOJABaHHAM IOApPiOHEHOT
JaMiHapii JI03BOJIIE PEKOMEHAYBATH HOro sl MPOQUIaKTHKKA HOMHOI
HegocTayl.

VY cydacHHX yMOBax Ae(iuUTy 4acy IPOMOHYETHCS I XapuyBaHHI
BHUKOPUCTAHHS PI3HOMaHITHHX Hama3o0K. Jist 3a0e3medeHHs palioHaIbHOT O
Xap4yyBaHHS IPOIOHYETHCS BUPOOHUITBO TACT CHPHHUX IUIABIEHHX 3 CHPY
KHCIOMOJIOYHOr0. KpiM TpaaumiiiHuX KOMIIOHEHTIB 10 PEIEeNTYPH BXOAUTH
CyXHii TOPOIIOK JaMiHapii SMOHCBKOI (MOpPChKa KaIycTa) Ta JKHUTHI
BHCiBKH. [IpomyKT Mae TpamuIiitHUI cMaK 3 JISTKHM MPHCMAaKoM J00aBOK,
IUTACTUYHY KOHCHCTEHIIITO.

[epeBaru BUKOPHCTAaHHS 3alPOIIOHOBAHUX T00ABOK: HE 3MIHIOETHCS
TEXHOJIOTIYHMIA  TpOLEC,  BUKOPHCTOBYIOTBCS  BIiJHOCHO  JICIICBI
KOMIIOHEHTH, PO3IIMPIOETHCS  ACOPTUMEHT, MiIBHIIYETHCS — XapyoBa
LiHHICTD NPOJYKTY, TOCTYIHA IiHA.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
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	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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