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Українські підприємства ресторанного господарства 

впроваджують технологічні інновації у приготування, доставку та 

насолоду стравами, змінюючи традиційний підхід та поліпшуючи 

досвід харчування.  

1. Розвиток додатків для доставки їжі. Популярність таких 

сервісів, як Glovo, Uber Eats і Bolt Food, зросла.  

2. Меню QR-коду. Це інноваційне рішення зменшує фізичний 

контакт і допомагає ресторанам дотримуватися правил охорони 

здоров’я та безпеки.  

3. Системи онлайн-бронювання. Такі системи стали нормою, 

пропонуючи клієнтам зручний спосіб забезпечити столики, 

зменшуючи ймовірність неявки.  

4. Кулінарія Sous Vide. Цей спосіб гарантує збереження 

смакових якостей, завдяки чому страви готуються вишукано.  

5. «Від ферми до столу» та місцеві джерела. Цей підхід 

підтримує місцевих фермерів і сприяє екологічно відповідальним 

практикам.  

6. Ініціативи сталого розвитку. Компанії докладають зусиль, 

щоб зменшити харчові відходи, просувати екологічну упаковку та 

впроваджувати методи компостування, зменшивши свій вплив на 

навколишнє середовище.  

7. Робототехніка та автоматизація. Деякі ресторани та 

виробники досліджують робототехніку та автоматизацію, які ще не 

мають широкого поширення. Ці технології можуть оптимізувати 

приготування їжі та кухонні операції, покращуючи ефективність і 

послідовність.  

8. Кулінарна освіта та інновації. Українські кулінарні школи 

адаптуються до змін галузі, включаючи сучасні техніки та технології у 

навчальні програми та підготовку кухарів-новаторів, які добре 

знаються на останніх тенденціях.  

Таким чином, українські ресторани використовують інноваційні 

технології для адаптації до змінних потреб споживачів та світових 

тенденцій, що дозволяє їм пропонувати різноманітні та стійкі страви та 

створювати світле та технологічне майбутнє для галузі в Україні. 


