3B’S3KY 3 1M, B TIPEICTaBJIEHi poOOTI SK IHHOBAIIIO MiJ Yac TepepoOKn
TonmiHaMOypa 3 METOH MEPEBEICHHS KOMIUICKCY Ba)KKO3aCBOIOBAHUX Ta
3B’SI3aHUX y HAHOKOMIDICKCAX HaHoacolliaTiB  OiomoniMepiB  Oyio
3aMpPONOHOBAHO BUKOPUCTAHHS MPOTPECUBHHUX METOIIB TITHOOKOI 0OpOOKH
pocnmunHOi cupoBuHM — KII3 ta JIJIIT i3 3acTocyBaHHAM pigKoro ado
ra3omnofioHoro a3ory. BIuimB ocTraHHIX Ha TOmiHAMOyp Ta HOro CKiIamoBi
GiomoriMepH JOCTIPKEHO B paMKaxX HAayKOBOI IIKOJIHM KadeIpu Xap4oBHX
TEXHOJIOTIH TPOMYKTIB 13 IUTOJIB, OBOYIB 1 MOJOKAa Ta IHHOBAaIid B
03/I0pPOBYOMY XapuyBaHHI.

BusiBneno, mo coinbHe 3acrocyBanHs KII3 Tta /I mig dac
mepepoOKu TomiHAMOypa Ha 3aMOPOXKEHI Ta TMOPOIIKOMOIOHI 03I0pOBYI
J00aBKM 3~ HBOTO  MPU3BOJAWTH O  BHHHKHEHHS  TMPOIIECIB
KpioMexaHOJeCTpyKIii Ta KpiOMEXaHOAKTHBallil, sKi, B CBOI 4epry,
CIPUYMHSAIOTH ~ YacTKOBE pyHHYBaHHA Ta  TpaHcdopmalilo  Horo
OiomomimMepiB 10 OkpemMux MoHoMepiB. Tak, Hamnpukian, 40-50%
Ba)KKO3aCBOIOBAHOI'0 OiomoniMepy iHYIiHYy pO3NAJaeTbcs MO 3aJMIIKIB
JIETKO3aCBOIOBAHOI (pyKTO3UM y BiNbHOMY craHi, a 45-55% uemonosu
HEePEeXOIUTh Y «BUIbHY» ITI0K03y. KpiM Toro, BinOyBaeThcst OLIBII HOBHE
BuitydeHHs (B 3,0-3,5 pa3u) 3aranbHOi KiJIbKOCTI EKTHHOBUX PEYOBHH 32
paxyHoK ix TpaHchopMaliii i3 3B’sA3aHOr0 3 IHIIKMH OloNOJIiMEpaMH CTaHy y
BIJIBHMH CTaH Ta 4acTkoBoro mepexomy (Ha 30-50%) HpOTONEKTHHY B
po3unnHy opmy. INapanensho mig wac BBy KIHI3 ta I 3a3natorh
3MiH MOJIEKYnH OiIKy TomiHamOypa, siKi po3MafaloThCsi 0 OKPEMHUX
MOHOMEpIB — aMiHOKHCIIOT, 1110 YaCTKOBO MEPEXOJITh 13 3B’s13aHOT (OopMHU Yy
BiNbHY (Ha 45-55%) mpu OTpUMaHHI 3aMOPOXKEHUX Ta MOPOIIKONOMIOHNX
03/I0pOBYHUX J00ABOK.

HOBI 03/10POBYI CUPKOBI JECEPTH «bJIAHMAH/KE>,
3BAT'AYEHI KPIOITACTAMM 13 OBJIIIINXHU, ABPUKOCA,
OUTPYCOBHUX TA IMBUPY

Hdynuenko LB., rp. XTII-55m
Hayxoswuit kepiBauK — acuct. K.B. lynauk
XapKiBCHKHUI JepKaBHAN YHIBEPCUTET XapuayBaHHS Ta TOPTiBIi

Pobota mpucesiueHa po3poOIli HOBHX BHUIB O3TOPOBUMX CHPKOBUX
neceptiB «braEMamke» Ha OCHOBI KHCIOMOJIOYHOTO CHpPY Ta 30aradeHux
HAHOCTPYKTYPOBaHMMH KpIOTIACTaAMH 13 KapOTHHBMICHHUX srif (oOmimmxa,
abpuKoc), HUTPYCOBHX Ta iIMOUpY.

PoGora mpoBenena Ha Kadenpi XapuoBUX TEXHOJOTIH MPOAYKTIB i3
IUTOAIB, OBOYIB 1 MOJIOKAa Ta IHHOBAIii B O30POBYOMY Xap4yBaHHI B
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HayKOBO-IOCIiAHIN Taboparopii «|HHOBamiiHUX, Kpio- Ta HAHOTEXHOJIOTIH
POCIMHHUX JOOAaBOK Ta O3J0POBYMX MPOAYKTIB» 13 BHKOPUCTAHHAM
CyJacHOro obnagHaHHs, sike € Ha Kadenapi (MapoKOHBEKTOMAT, KPiOTCHHHMA
3aMOpOXKyBa4, HU3bKOTEMIIEPaTyPHUI MOpiOHIOBaY, TOMOT€HI3aTOp Ta iH).

Y po0oTi BUKOPUCTOBYBAIUCH Cy4acHI METOJM JOCITIKCHb TaKi 5K
3araJIGHONIPUIHATI Ta CIHelianbHi (Di3MKO-XIMIiYHI, XiMiYHI, MaTeMaTU4HI
METOAM CKCIEPUMEHTANBHUX JAaHUX 13 BHUKOPHUCTAHHAM KOMIT FOTEPHUX
TEXHOJIOTIH.

[pyu po3poOii penenTyp, TEXHOIONYHUX CXeM HaHOCTPYKTYPOBAaHHX
KpionacT Ta 030pOBYHX CUPKOBHX JiecepTiB «biiaHMaHxe» roloBHUM Oyi10
MaKCHMaJbHO 30eperTd BCi Ti LIHHI PEYOBMHH, L0 € B POCIMHHIN Ta
MOJIOUHIH CUPOBHUHI, Ta OUIBII IIOBHO X BUITYYHTH.

Po3pobneno HOBI 0370poBYi cHpKOBi jeceptd «branmamke» 3
BUKOPUCTAHHSIM HAHOCTPYKTYPOBAHMX KPIOMACT i3 KAPOTHHOBMICHHX AT,
UTPYCOBHX Ta IMOMpY TPOBEAEHO MOPIBHSHHS 3 aHaJOrOM — CHUPKOBHUM
neceproM «Mainenbkay. [lokazaHo, 110 HOBI BHJM CHUPKOBHX JECEpTiB
BIZIpI3HSIOTBCS BUCOKMM BMicToM BAP, 30kpema 10 iX ckiagy BXOAWTH
3Ha4yHa Kilbkicth Bitaminy C (7,6-9,99 mr B 100 1), B-kaporuny
(3,13-5,8 mr B 100 r), mybmmsaux pewoBud (5,2-9,5 mr B 100 1) Ta
¢denonbaux cnonyk (198,9-244,1 mr B 100 r). Beranosieno, mio B 1 nopiii
KOXKHOTO 3 pO3pOOJIEHHX BHIIB CHUPKOBHX JECEpTiB MiCTUTbCs 1/5 1o
n000Boi notpedu B BiTamini C Ta 1000B0i MOTpeOu f-KapOTHHI.

Takum 4MHOM, pO3pOOJIEHI HOBI BHIOM CHUPKOBHUX JIECEPTIiB
«bnanmamke» 30araueHi HAHOCTPYKTYPOBAaHHUMHU JPiOHOAMCIEPCHUMH
KpionactamMu i3 OONINUXHW, aOpUKOCIB, LUTPYCOBUX Ta IMOUpY
BiJIPI3HSIOTHCSI BUCOKUM BMicTOM BAP, MaroTh BUCOKI CMaKoBi BJIaCTHBOCTI
Ta HE MICTATh y CBOEMY CKJIaJi CHHTETHYHMX KOMITOHEeHTiB. KiHIeBUM
pe3ynbraroM pobotu € po3podka TTK Ta npoekry TV «/lecepTu CHpKOBi».

JOCJIIKEHHS SIKOCTI APIBHOAUCHEPCHUX
HATYPAJIbHUX BITAMIHHUX HACTOMOAIBHAX JOMIIIOK
13 KAPOTHHOBMICHHUX ST
JUISI KACJIOMOJIOYHUX TECEPTIB

Jym6pasa JI.B., rp. XTII-56
Hayxoswuit kepiBauK — or. H.II. MakcumoBa

XapKiBCHKUI JepKaBHAN YHIBEPCUTET XapuayBaHHS Ta TOPTiBIi

Pobora  mpucBsueHa  BHUBYCHHIO  SKOCTI  JAPIOHOIMCIEPCHHUX
HaTypaJbHAX BITAaMiHHMX IacTOMOAIOHMX JOMIIIOK i3 KapOTHHBMICHHX
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
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	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
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	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
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