HayKOBO-TIPAaKTUYHE OOIPYHTYBaHHS HOBUX IIiJIXOAIB JO BHUPOOHHWITBA
COKIB 1 HamoiB ()yHKIIIOHAJILHOT'O IPU3HAYEHHSL.

Cepen HamoiB Ha OCHOBI IUIOAOBO-ATIAHUX 1 IIMTPYCOBUX
HamiB(paOprKaTiB HAHOIIBIIOTO MOIINPEHHS HA0YIIH MPO30Pi HAIOI, B TOH
Yyac SK Hamoi 3 M’SIKOTTIO MaloTh OUTBII BHCOKY XapyoBY MLIHHICTB, a
KOMOiHYBaHHS IUIOJIOBOI, OBOYEBOI Ta ATIAHOI CHUPOBHHHM MOXE iCTOTHO
MiIBUNIMTA iX (i3ionoriuny I1iHHICT. OJHAK HEJOJTIKOM HAIOiB 3
M’SIKOTTIO € X HECTIHKICTh B Ipolieci 30epiraHHs, OCKIJIbKU BiJOYBa€ThCS
po3liapyBaHHs, IO TMOTIPIIyE CIOXWBYI XapaKTEPUCTUKU HAIOIO.
OcHoBHMMHU (haKTOpaMH, IO BIUIMBAIOTh Ha CTIMKICTH HAIOiB [0
pO3IIApYBaHHSA, € PO3MIpP YacCTOK M’SKOTI Ta iX 3apsd, HIUIBHICTh I
B’SI3KIiCTh PiKOI (ha3u, CIiBBIIHOIIEHHS TBEPOI 1 pinkoi (a3, MOKa3HUK
pH Hamoto i ckiaj] eJIeKTPOIITIB.

Ha mincraBi pe3ynbTaTiB  JOCHIKEHb BH3HAYEHO ONTHMAJIbHE
CHiBBIAHOIIEHHS KOMIIOHEHTIB CHCTEMH, IPYHTYIOUHMCh Ha IIOJIMIIEHH]
TEXHOJIOTIYHUX 1 OPTaHOJENTHYHUX XapaKTEPUCTUK HaroiB. ONTHMaIbHUM
pO3MIpOM YacTHHOK M’SKOTi € 50-60 MKM, OCKIIbKH Oiibll IpiOHE
nopiOHEHHs, MOXE CIpHATH HeOaKaHOMY OJKEJIOBAHHIO  HAIOH.
OnruMaJIbHUM BBaKacMO BMICT IIOZ0BOI M’ SIKOTI B KinbKocTi 35-45%, Tak
SIK MEHIIMH BMICT NPHU3BOAWTH J0 3HAYHOTO po3ILapyBaHHs, a Ouiblie —
JI0[la€ HAIIOI0 KOHCHUCTEHLIIIO Mope. BMicT Iykpy B Hamosix cTaHoBUTH 12%.

JOCJIIKEHHS BIVIMBY KPIOTEHHOI'O «IIOKOBOTI'O»
3AMOPOXYBAHHSA TA APIBHOJUCIIEPCHOI'O
IMOAPIBHEHHS HA BIOIIOJIIMEPHU TOIIIHAMBYPA

dynuenko LB., rp. XTII-55m

HaykoBi kepiBHHKH: O-p TeXH. HayK, mpod. P.1O. IlaBaiok,
KaHz. TexH. Hayk, for. K.C. banaoaii

XapKiBCHKHUH JepKaBHAN YHIBEPCUTET XapUyBaHHS Ta TOPTiBII

Mertoro pobOTH € BUBYCHHS BIDIMBY iHHOBAIIITHUX METOIIB 0OpPOOKH
CHPOBHHHA — KpPIOTEHHOTO «ImIoKoBoro» 3amopoxyBaHHs (KIII3) Ta
npibHomucnepcHoro moapiouenHs (/1) ma OGiomomimepm TomiHaMOypa,
30KpeMa Ha iHyJIiH, [eNt0I03Y, OLTOK Ta IEKTHHOBI PEYOBUHIL.

[Noka3zano, 110 TOrmMHAMOYP € IHKEPETTIOM KOMIUIEKCY HElepeTPaBIIOBAHNX
KOMIIOHEHTIB DKi — TPEOiOTMYHMX PEYOBHH, CKJIAJ SIKAX MpPECTaBICHUN
TIEPEBAXXHO OiOMONiMEpaMH: THYITIHOM, IENIOJIO3010, 3 TAKOK IMEKTHHOBUMH
pEUOBHHAMHU Ta OLIKOM, 3arajbHa MacoBa 4acTKa SKMX CTaHOBHTH 60—65%
CYXMX PEUYOBMH IIPOAYKTY, IO HE 3aCBOIOIOTHCS OPraHi3MOM JIIOAWHH. Y
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3B’S3KY 3 1M, B TIPEICTaBJIEHi poOOTI SK IHHOBAIIIO MiJ Yac TepepoOKn
TonmiHaMOypa 3 METOH MEPEBEICHHS KOMIUICKCY Ba)KKO3aCBOIOBAHUX Ta
3B’SI3aHUX y HAHOKOMIDICKCAX HaHoacolliaTiB  OiomoniMepiB  Oyio
3aMpPONOHOBAHO BUKOPUCTAHHS MPOTPECUBHHUX METOIIB TITHOOKOI 0OpOOKH
pocnmunHOi cupoBuHM — KII3 ta JIJIIT i3 3acTocyBaHHAM pigKoro ado
ra3omnofioHoro a3ory. BIuimB ocTraHHIX Ha TOmiHAMOyp Ta HOro CKiIamoBi
GiomoriMepH JOCTIPKEHO B paMKaxX HAayKOBOI IIKOJIHM KadeIpu Xap4oBHX
TEXHOJIOTIH TPOMYKTIB 13 IUTOJIB, OBOYIB 1 MOJOKAa Ta IHHOBAaIid B
03/I0pPOBYOMY XapuyBaHHI.

BusiBneno, mo coinbHe 3acrocyBanHs KII3 Tta /I mig dac
mepepoOKu TomiHAMOypa Ha 3aMOPOXKEHI Ta TMOPOIIKOMOIOHI 03I0pOBYI
J00aBKM 3~ HBOTO  MPU3BOJAWTH O  BHHHKHEHHS  TMPOIIECIB
KpioMexaHOJeCTpyKIii Ta KpiOMEXaHOAKTHBallil, sKi, B CBOI 4epry,
CIPUYMHSAIOTH ~ YacTKOBE pyHHYBaHHA Ta  TpaHcdopmalilo  Horo
OiomomimMepiB 10 OkpemMux MoHoMepiB. Tak, Hamnpukian, 40-50%
Ba)KKO3aCBOIOBAHOI'0 OiomoniMepy iHYIiHYy pO3NAJaeTbcs MO 3aJMIIKIB
JIETKO3aCBOIOBAHOI (pyKTO3UM y BiNbHOMY craHi, a 45-55% uemonosu
HEePEeXOIUTh Y «BUIbHY» ITI0K03y. KpiM Toro, BinOyBaeThcst OLIBII HOBHE
BuitydeHHs (B 3,0-3,5 pa3u) 3aranbHOi KiJIbKOCTI EKTHHOBUX PEYOBHH 32
paxyHoK ix TpaHchopMaliii i3 3B’sA3aHOr0 3 IHIIKMH OloNOJIiMEpaMH CTaHy y
BIJIBHMH CTaH Ta 4acTkoBoro mepexomy (Ha 30-50%) HpOTONEKTHHY B
po3unnHy opmy. INapanensho mig wac BBy KIHI3 ta I 3a3natorh
3MiH MOJIEKYnH OiIKy TomiHamOypa, siKi po3MafaloThCsi 0 OKPEMHUX
MOHOMEpIB — aMiHOKHCIIOT, 1110 YaCTKOBO MEPEXOJITh 13 3B’s13aHOT (OopMHU Yy
BiNbHY (Ha 45-55%) mpu OTpUMaHHI 3aMOPOXKEHUX Ta MOPOIIKONOMIOHNX
03/I0pOBYHUX J00ABOK.

HOBI 03/10POBYI CUPKOBI JECEPTH «bJIAHMAH/KE>,
3BAT'AYEHI KPIOITACTAMM 13 OBJIIIINXHU, ABPUKOCA,
OUTPYCOBHUX TA IMBUPY

Hdynuenko LB., rp. XTII-55m
Hayxoswuit kepiBauK — acuct. K.B. lynauk
XapKiBCHKHUI JepKaBHAN YHIBEPCUTET XapuayBaHHS Ta TOPTiBIi

Pobota mpucesiueHa po3poOIli HOBHX BHUIB O3TOPOBUMX CHPKOBUX
neceptiB «braEMamke» Ha OCHOBI KHCIOMOJIOYHOTO CHpPY Ta 30aradeHux
HAHOCTPYKTYPOBaHMMH KpIOTIACTaAMH 13 KapOTHHBMICHHUX srif (oOmimmxa,
abpuKoc), HUTPYCOBHX Ta iIMOUpY.

PoGora mpoBenena Ha Kadenpi XapuoBUX TEXHOJOTIH MPOAYKTIB i3
IUTOAIB, OBOYIB 1 MOJIOKAa Ta IHHOBAIii B O30POBYOMY Xap4yBaHHI B
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...

	Мехтієва С.М., гр. 41 ГМ
	Рабчук  О.А., гр. 12 СГМ
	Четвертак В.С., гр. 41 ГМ
	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
	Бойко Д.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко
	Долгінцев О.М., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
	Семенов А.А., гр. ХМ-38
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (2)
	Смородський А.В., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (3)
	Старков В.О., гр. ПМ-15
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець (1)
	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
	ПЕРСПЕКТИВИ РИНКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ
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