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ACHEKTH TEXHOJIOI'Ti XOJIOJHOI'O COYCY
JIJI51 3IOPOBOI'O XAPYYBAHHSI

I'aBamok /.b., rp. M3TX-19
HaykoBuii kepiBHUK — Kau. TexH. Hayk K.B. Kynuns
XapkiBCcbKuii TOproBenbHO-ekoHoMivHuit iHcTUTYT KHTEY

MaiioHe3u BXOAATH B TPYIy TOBapiB IIOBCSAKICHHOTO IONHTY 1
3aliMarOTh MPOBIJHE MICIIE cepell PI3HHX COYCIB 1 MPUIpaB Ha >KUPOBIi
ocHoBi. CyuacHi TeHJeHIlii (JOpMyBaHHS 3J0POBOrO PAIiOHY XapuyBaHHS i
CTBOpPEHHS IPOYKTIB HOBOT'O IMOKOJIHHS (hYHKIIIOHAIBHOTO IPU3HAYCHHSI €
NEePLIOYEPTOBUMH 3aBIAHHAMH AOCIIIKEHb.

HesBaxkaroun Ha 3pOCTaHHS acCOPTHMEHTY MaiOHE3IB 3a OCTaHHI
KiJIbKa POKiB, TIpo0JieMa CTBOPEHHS BITYM3HSIHUX MalOHE31B O30POBYOTO
MIPU3HAYCHHS, AKi BiAMOBINAIOTH BCIM BHMOTaM, IO TIPe. SIBISIOTHCS 1O
MPOAYKINi FOTO BUAY, HPOJOBXKYE 3aJHIIATHCS aKTYaJIbHONO. BinbIIicTh
JOCIi THUKIB-pO3POOHUKIB CTaBISTYMA IIepe] cOOOI0 3aBAaHHS CTBOPEHHS
MaloHe3y O03I0POBUYOr0 MPHU3HAYCHHS BUPIMIYIOTH ii MPOCTHM 3HIDKCHHSIM
KaJIOPIMHOCTI 3a paxXyHOK 3MEHIIICHHSI MacoBOi JacTku omii. [Ipu BupimenHi
3aBJIaHHS CTBOPEHHS MaiOHE3IB O0370pPOBYOTO MPH3HAYEHHS B SKOCTI
OCHOBHHX KpUTEpiiB SIKOCTI BHKOPHUCTOBYIOTHCS TpaIuIiiHI
perIaMeHTOBaHI SAKIiCHI TOKa3HUKH 1 TOBAapHHH BWIJIAL TMPOXYKTY, a
MMUTAHHS XapyoBOi I[IHHOCTI NMPAaKTHYHO HE BPaxXOBYIOTHCS ab0 XapdoBa
LIHHICTD OIHIOETHCS SIK MEPeTIiK 3MICTy OCHOBHHUX KOMIIOHEHTIB pallioHy —
XKHPIB, OLIIKIB, ByIJIEBO/IB Ta iH.
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BararokoMITOHeHTHHI CKJIaJ MaioOHE3iB TMPEICTaBisie IIHUPOKI
MOXIJIUBOCTI JUISI KOHCTPYIOBAaHHSI NPOJYKTIB, HI0 3amo0iratoTh aedinuTHi
CTaHU TI0 €CEHLIAIFHUM J>KHPHMM KHUCJIOTaM, BiTaMiHaM 1 iHIIMM
¢izionoriyHo  (QYHKUIOHAIFHMMHU  IHIPEli€HTaMH. IIpu  tpomy
MIEPCIIEKTUBHUM € BHKOPHCTaHHS Pi3HUX OIlOJIOTIYHO aKTHBHHX J00aBOK
(BAJI) poCiIMHHOTO TIOXOMKEHHS, SAKi 30UIBIIYIOTH XapyoBy Ta
¢i3i0oNOriYHy I[HHICTE TNPOAYKTIB 32 paxyHOK KOPEKIil BMICTy
(ocdonimiaiB, MoTiHEHACHYEHNX KUPHUX KUCIOT, aMiHOKHCJIOT, BITaMiHiB,
Makpo- 1 MIKpOEJIEMEHTIB, XapuoBUX BOJOKOH 1 I1HIMX (izionoriyHo
(yHKI[IOHAJIBHUX THTPEI€HTIB.

Y 3B’SM3Ky 3 LUM MPOBEJCHHS JOCIIPKEHb 3 METOK PO3pOOKH
pelenTyp i OI[HKH CHOXHMBUMX BJIIACTUBOCTCH HOBHMX BHIIB MalOHE3iB
(yHKI[IOHAJIBHOTO IPU3HAYECHHSI € aKTyaIbHHM.

PO3POBKA TEXHOJIOT'Ti COYCIB-JIPECHHTIB I3 HYTY,
MEPIIO COJIOJKOIO BOJITAPCHKOTI'O TA IPSTHOIIIB

I'puropos B.M., rp. XTII-55m
HayxoBwuii kepiBauk — cr. Buki. T.B. Kotiok
XapKiBChbKUii epyKaBHUI YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTIBII

PoGora mpucBsiueHa po3poOIll TEXHOJOrIl COYCIB-IPECHHIIB Ha
OCHOBI JIpiOHOIHUCIIEPCHUX J00ABOK 13 HYTYy Ta KpiomoOaBok y dopmi
JPiIOHOMCIIEPCHOTO MIOPE 13 MEPIII0 CONOAKOro 0OIrapchKOro Ta MPSIHOLIIIB
3 BHCOKUM BMicToM OionoriuHo aktuBHUX peuoBuH (BAP). Sk iHHOBarito
BUKOPDHCTOBYBaJIM  TapoOTepMidyHy  OOpoOKy Ta  apiOHoaucCrepcHe
MOAPIOHEHHS MiJ] Yac OTPUMAHHSI ITIOPE 13 HYTY Ta KPio00aBoK.

BimoMo, mo HyT € pKepeiaoM POCIMHHOTO IOBHOIIHHOTO OLIKy, a
mepenb CONOAKHA Oonrapcbkuii Mae BUCOKHiT BMICT BAP (B-kxaporuny,
L-ackop6iHoBoi kucmotu Ta iH.). B OaraTthox KpaiHax CBITY BOHH
KOPUCTYIOTBCSl BETHKOIO MOMYJSIPHICTIO, SK B IHAWBIAyaJbHOMY TaK i B
MacoBOMY Xap4dyBaHHI HACEJICHHS, MpPHW BHUTOTOBJICHHI pI3HHX BHIIB
MIPOAYKTIB XapuyBaHHSA (COYyCIB, canariB, TapHipiB, KOHCEPBIB, ITFOPE Ta iH.).
AJe TpagumiiHi crocodu iX mepepoOKu MPU3BOAITH A0 3HAaYHMX BTpaT BAP
(Bimg 20% mo 80%). Lle moB’s3aHe 3 TWUM, IIO 3HAYHA YACTHHA MOJCKYI
POCIMHHUX KIITHH (HANpHUKIAL, B TIEPIi COJOAKOMY OOITapChKOMY)
OIIBHO yIMaKkoBaHA Yy BOJIOKHA-HAHOKOMIUIEKCH a0 HaHOacomiaTh
reTepornoiicaxapyiiB i OUIKIB 1 iX BayKKO BIIIyYUTH B PO3UMHHY (OPMY, SIK
B TpOLeCi MepepoOKH, Tak i B MUIYHKY JIOOUHH. TOMYy aKTyaJlbHHM €
po3poOka HOBOI TEXHOJOTii, IO J[JO3BOJUTH HE TUIBKM MaKCHMAaIBHO
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...
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	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
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	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
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	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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