Po3pobieni  pementypu TphOX BHAIB 3aMOPOXKCHUX  JIECEPTIB
BiJIPI3HSIOTHCS Bl NPOAYKTiB-aHAJIOTIB BHCOKOIO Oi0JIOTIYHOIO IIHHICTIO.
Tak, y 100 r nmecepriB MicTtuthes: anTomiaHoBux pedoBuH 40-160 wmr,
L-ackopOiHoBoi kucimotu 4,9—-19,6 Mr. 3amopokeHi IecepTH MNpPOUILIH
anpoGarriro Ha TOB CVIII «Ilonroc JIT .

BUBYEHHA AKOCTI CUPHUX 3AKYCOYHUX ITACT
I3 BUKOPUCTAHHAM KPIOITIOPE 3 YACHUKY,
CEJIEPU TA XPOHY

Bytko 10.0., rp. XTII-55m
HayxoBwuii kepiBauk — acuct. K.B. {yannk
XapKiBChKUi JepyKaBHUI YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

Pobora mpucBsiueHa BU3HAYEHHIO SKOCTI CUPHUX 3aKyCOYHHX IIacCT,
OTPUMAHHMX 3 BHMKOPHCTAHHSIM KpIOIIOpE 13 YacHUKY, CEIepH Ta XPOHY.
[HHOBaIIfiHA TEXHONIOTiSE OCTaHHIX po3pobieHa Ha Kadenpi XapuoBHX
TEXHOJIOTIA TPOAYKTIB 13 IUTOAIB, OBOYIB 1 MOJOKA Ta IHHOBAIlii B
03/I0pOBYOMY XapuyBaHHi I kepiBHHITBOM 1pod. B.B. Iorapcekoi Ta mpod.
P.1O. IaBntok. HoBa TexHOIOTis BiPI3HAETHCS Bl ICHYIOUMX BUKOPHCTAHHIM
KpIOr€HHOTO  3aMOpPOXKYBaHHS,  HH3bKOTEMIIEPATYPHOIO  IOAPIOHEHHs
POCIIMHHOI CHPOBUHH, IO O3BOJISIE BUITYYUTH O10JOTYHO aKTHBHI PEYOBHHH
(BAP) i3 3B’szaHoro 3 OiomoniMepamMu CTaHy y BUIBHHH, SKHH JIETKO
3aCBOIOETHCS YKUBUMH OpraHi3MamH. JlofaBaHHS IO CHPHHUX 3aKyCOK Kpiomope
i3  TOpSHMX ~ OBOYIB  JIO3BOJMTH  30araTUTH  MPOAYKTH  TaKHUMHU
¢itokomrioHeHTamMH, sk L-ackopOiHOBa KHCIIOTa, apOMaTHYHI PEYOBHHH,
(hEeHONBHI CMIONYKHU Ta TyOWITbHI PEYOBHUHH.

Y pobori BuBYeHO (i3MKO-XiMiuHI TOKa3HHKKA Ta BMicT BAP y
HOBUX CHPHHUX 3aKYCOYHHX Iacrax (Tadi.).

Taomurs
Bwmict BAP y HOBHX CHPHHUX 3aKycOYHMX nactax (n=3, P>0,95)
H 3pazok

POAYKT Ne 1 Ne 2 Ne 3
IBmicT Bomoru, % 36,7 38,9 37,0
DKup, % 30,2 30,6 30,9
binok, % 23,7 22,4 21,1
L-ackop6biHoBa kucnota, mr B 100 T 7,9 5,9 7,7
IApOMaTHYHI pEYOBHHU (32 YHCIIOM apoMary),
M1 Tiocynbdary Na Ha 100 r mpoaykTy 44,3 54,4 59,0
3aranbHA BMICT (DEHOTBHHUX CHOIYK
(32 XJIOpOTeHOBOKO KHCI0TOo0), Mr B 100 T 95,9 99,1 96,8
lyOounpHi pedoBuHH (3a TaHiHOM), MT B 100 T | 153,2 166,4 171,9
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ITokazaHo, O B CKJIAJi HOBUX CHPHHUX 3aKyCOYHHX MACT BOJIOTH
36,7-38,9%, xupy 30,2-30,9%, Oinka 21,1-23,7%. BcranoBiieHO, mI0
croxuBadHsd 100 T HOBHX CHPHHX 3aKYCOYHHUX IACT JIO3BOJSE CIIOKUTHU
1/6-1/8 nmobosoi morpebu B L-ackopOiHoBi#t kucmori (5,9-7,9 Mr B
100 r), mo6oBy morpedy B (EHONBHUX CHONyKaxX (IyOWIBHUX PEYOBUH —
153,2-171,9 mr B 100 1, 3arampHux (eHoNbHUX crmomyk 95,9-99,1 mr B
100 1,) Ta 30araTUTH OpraHi3M JIIOAWHH HPUPOJHHMH apOMaTUIHHMHU
pedoBMHAMHU 3 (DITOHIMIHUMY, aHTHOAKTEpiaJbHUMHU BJIACTHBOCTSIMHU
(44,3-59,0 mr tiocynbhaty Hatpito B 100 ).

JOCJIIXXEHHS SKOCTI O3JIOPOBUMX MOTI'YPTIB
HA OCHOBI MOJIOYHOI CUPOBATKM, 3BATAUEHUX
KPIOITIOPE 3 MOPKBHU TA 'APBY3A

Bytko 10.0., rp. XTII-55 m

HaykoBi KepiBHUKH: JI-p TeXH. HayK, npod. B.B. Ilorapcobka,
acuct. K.B. lynauk

XapKiBChbKUii ep)KaBHUN YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTIBIII

Meroto pobOTH € AOCHIKEHHS SKOCTI O3[JOpPOBYMX HOTYypTIB Ha
OCHOBI MOJIOYHOI CUPOBATKH 3 BUKOPUCTAHHSM SIK 1HHOBalii Mpe0ioTHKIB B
(dbopMi Kpiomope 3 MOPKBH, rapOy3y JUisi XapuOBUX BUPOOHUIITB.

Byno mpoBeneHo OLIHKY SKOCTI OTPHUMAaHHX HOTYpPTIB BiJIOBiTHO
HOPMATHBHOI JOKYMEHTAIlIi: 32 OpraHoJIeNTHYHUMHE, (i3UKO-XIMIYHUMH Ta
MIKpOOIOJIOTIYHUMH MOKA3HUKAMH, & TAKOXK MOKa3HuKamu bAP.

Ipo HOBI IPOOYKTH MOXKHA CKa3aTH, 10 BOHH MAlOTh OPHUTiHAJILHUH
CMaK 1 apomar, Ta TapHi 30BHIIIHINA BUIIISA i KOHCUCTEHIIIF0. BoHM MicTATh
L-ackop6iHOBY KucnOTy y KimbKkocTi 37,1-39,7 mr, a B ctakasni (200 mi) —
BimmoBigHO 74,2-79,4 Mr, mO 3a10BONBHSE HOOOBY MOTpeOy JIOAMHU Y
Bitamini C Ounblire, Hixk Ha 1/2. Takox BOHH MICTSTh -KapOTHH y KiIBKOCTI
4,4-59 mr y 100 r, a B crakani — 8,8-11,8 Mr, 1o Takox MepeBUIyE
noboBy morpedy mogmHu |y [B-kaporuHi. Takoxxk HOBI Horyptu
BiJIPI3HSIOTBECS BHCOKMM BMicTOM (peHONMBHMX cronmyk (688,6—741,1 mr B
100 Tt abo 1377,2-1482,2 mr B 200 1) Ta nyOWIBHHX pPEYOBHH
(514,8-533,2 mr B 100 r a6o 1029,6-1066,4 mr B 200 r).

TakuM 9MHOM, MOXKHA 3pOOUTH BHCHOBOK, IO pO3pOo0IeHi HorypTu
MaloTh MOTEHIIWHI IMYHOMOAYNIOIOYI BIACTHBOCTI, TOMY IX MOXHA
BiJIHECTH JIO 03OPOBYUX IIPOAYKTIB.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...
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	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
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	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко
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	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
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	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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