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XapKiBCHKHH TOPTOBeNbHO-eKoHOMIuHMM iHCTHTYT KHTEY

Cran xapdyBaHHA B 3HAa4HIiH Mipi BH3HA4Ya€ 3HOPOB’S JIOIWHU
3a0e3neuyroud  HOro ONTHMANbHUM pICT 1 PO3BHUTOK, IOBHOIIIHHY
PEeNpONYyKTHBHY (YHKIiIO, afanTamiifHi MOKJIMBOCTI, a TaKOX TPHUBAJICTh
aKTUBHOI IIPaNe3JaTHOCTI 1 )KUTTS. Pi3HI nedexTn XapuyBaHHS € TOJIOBHUM
«MATOTCHOM» B CYYaCHOMY JIFOJICBKOMY CYCIIIBCTBI, IO OOYMOBJICHO
YOTHpMa THIIAMH [OPYIIEHb: HEJOCTaTHE XapyyBaHHsS, HaJAMipHeE
XapuyBaHHs, HENOBHOI[IHHE XapyyBaHHs 1 BXHMBaHHA B DKy XIMIi4HO
3a0pyqHEHHX MTPOIYKTIB.

Xap4oBa NPOMHUCIIOBICTh YKpalHHW TaKOXK NMOBHHHA 3alpONOHYBATH
HOBI MPOXYKTH, SIKI MalOTh O3[0pOBYE TpPH3HAYEHHA. BHKOpUCTaHHS
OUTKOBOi CHPOBHHH TPHU BUPOOHUITBI KOHAUTEPCHKOI MPOIYKIIii TO3BOJISIE
HE TUTBKH 30araTUTH iX (YHKIIOHAIFHUMH IHTPENi€HTAMH, ITiIBUIIUTH
3aCBOIOBaHICTh, & i OTPUMATH MPOAYKTH, SIKi BiIOBITAIOTh (i3i0JIOTIYHUM
HOpMaM XxapuyBaHHA. HuHI IOCHi/UKEHHS HAyKOBLIB TPHCBIIYIOTHCS
po3poOIli HOBUX 1 BIOCKOHAJIICHHIO HAsBHUX PEIENTYp 1 TEXHOJOTIH
KOHJUTEPCHKUX BUPOOIB 03J0POBUOTO IPH3HAYCHHSI.

MerTol JIOCHI/PKEHHSI € HayKOBE OOIPYHTYBAaHHsS KOHIUTEPCHKUX
BUPOOIB 0310pPOBYOT0 MPH3HAYEHHS, NOLIIBHICTh 3aCTOCYBAaHHS Ta BILUIUB
KCB-Y® na ¢hopMyBaHHS HiJTOBUAX BIACTUBOCTEH MPOIYKIIIi.

VY pesynbrati iHpOpMAIiTHO-aHATITHYHOTO MOIIYKY HAMH BHSIBIICHO,
IO JI0 JDKepesl He3aMiHHMX aMiHOKHCIOT Hajle)XaTh BTOPWUHHI MOJIOYHI
CHUpPOBUHHI IHTPENi€HTH, €(PEKTUBHICTh B)KUBAHHA SKUX U MPOQLIaKTHKA
OLTKOBOi HEJOCTAaTHOCTI JOBEJCHAa YKPaiHCPKHUMH BYCHHMH. B OCHOBI
TEXHOJIOTI CTBOPEHHS O30POBYMX XapyOBUX TPOAYKTIB JIEKHTh
Momudikamis TpaAumiiHUX, MO 3a0e3ledye MiABHIICHHS BMICTy B HHX
KOPHUCHUX IHTPEIIEHTIB IO PiBHS, 3i1CTABHOTO 3 (i3i0JIOTIYHIMHU HOPMaMH X
cnoxuBaHHA (32 pizHEMU xepenamu 10-50% Bimg cepearboi n0060BOT
motpebu. /Iy BUTOTOBJICHHS KOHIUTEPCHKUX BHUPOOIB BHCOKOi SIKOCTI Ta
0ioJOTiYHOT MIHHOCTI HEeoOXinHOo, mo0 naHui BUPIO MaB 30anmaHcOBaHUH
aMIHOKHCIIOTHHH CKJIaJ 32 HU3KOIO HE3aMiHHUX aMiHOKHCIIOT.

Po3pobneni koHmUTEpCHKI BHPOOW  03J0POBUOTO  MPU3HAYCHHS
MOJKJIMBO BUKOPHCTOBYBATH B PAIiOHI SIK JJISI TPO(DITAKTHKHN 3aXBOPIOBAHB,
TaK 1 JUIsl 3araJJbHOTO 03/I0POBJICHHS OPTaHi3MYy.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
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	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...
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	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
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	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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