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XapKiBCHKUH Jep KaBHUH YHIBEpCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBIIi

Comoziki cOycH IIMPOKO BHKOPHUCTOBYIOTBCSA Ha MJIPHUEMCTBAX
pectropanHoro Oi3Hecy ansi O(QOPMIICHHS TOTOBHX JECEpPTIB Ta COJOAKHX
CTpaB, a TaKOX I HaJaHHS OJ0OaM OCOOJIMBUX BIATIHKIB cMaky. Jleski
COJIOJIKI COYCH TaKOX JTOJAI0Th IO CTPaB 3 M’sica a00 ITHIII.

Coycu xiacu(ikyroTh 32 TEeMIepaTyporo mnojayi (XoJoaHi, rapsui),
COJIOZIKI COYCH, cajlaTHI 3alpaBKd, MAacTH, a TaKoX pO3PI3HATH OCHOBHI
coycu (O1Hii, Y4epBOHUIA, CMETAHHHH Ta 1HIIL).

Jlo okpemoi rpymu BiAHOCSTBCS COJIOAKI COYCH, SIKI BUPOOJIAIOTH 3
PI3HOMaHITHHX (QPYKTOBO-ATIAHMUX BigBapiB, COKiB, MOJIOKA, HYEPBOHOTO
BUHA. Y SKOCTI JOAAaTKOBOI CHPOBHHH BHKOPHCTOBYIOTH I[yKOp, BaHLIIH,
IIOKOJAJ, Kakao, a TakKOX KapTOIUIAHHUM KpoxMmalb, y TOMY 4YHCIHI
MoudikoBaHHUN, a00 MYKY IS 3TYIIyBaHHS COYCY.

Came 3a paxyHOK BHKOPHUCTAHHA IUIOJIOBO-ATIHOI CHPOBHHHU
BiZI0yBaeThCsl HOpMyBaHHS OPraHOJICIITHYHNX OKA3HHUKIB COYCIB.

Jnst  30epexeHHs TPUPOJHOTO KOJIBOPY, CMaky Ta apomary
IUIOJIOBUX KOMIIOHEHTIB HEOOXiZHO 3a0e3lnevynTH yMOBHM CTadiiizamii
POCIIMHHUX TOJII(EHOIIB 32 paXyHOK ONTHMI3alil KOMIIOHEHTHOTO CKJIaJy,
TEXHOJIOTIYHUX IPUAOMIB Ta pEXKUMIB BUPOOHHIITBA.

MeTor po3poO0KH COJIOAKUX COYCIB € BUKOPUCTAHHS JOCTYIHOI
paiioHOBaHOI CHPOBHHH, a caMe OYypsSIKOBOTO Ta SOJyYHOTO COKIB, a TAKOX
NPSHO apOMaTHYHMX JOOAaBOK JIMCTS BHIIHI Ta YOPHOI CMOPOIMHH Y
BUTJISIAI CyOJTIMOBAHOTO BOJOPO3YMHHOTO IIOPOIIKY, Ta 3a0e3nedeHHs
MaKCHMaJIbHOTO 30epeKeHH 1011 (PEHOIBHUX CIIOIYK HATUBHOI CHPOBHHH.

IIpoBeneHi cnekTpaibHi Ta POTOMETPUYHI JOCHTIHKSHHS KiTbKICHOTO
Ta SIKICHOTO CKJIany P-BiTaMiHHHMX CIIOJYK SIOJy4HO-OYpSIKOBOTO COKY Ta
pO3pO0JIEHNX COYCIB 3 TMPSHO apoOMaTHYHUMHU JT00aBKamMu. Y pe3yibTari
OyJI0 BCTaHOBJIEHO, IIO BMICT 1OJIi (DEHOJBHMUX CIIOJIYK y BHXIAHHX COKax
Ta TOTOBHX COycaXx CYTTEBO HE BIAPI3HABCSA, MO OOYMOBIJICHO
BUKOPHUCTaHHAM Yy iX CKJIaAi POCIMHHHX [00aBOK, $Ki BOJIOJIIOTH
AQHTUOKCHJIAHTHUMHU BJIACTHBOCTSIMH T4 TEXHOJOTIYHUX HPHUHOMIB,
HaTpaBJICHUX Ha 3armo0iraHHs OKHCIIOBAIFHUX TporeciB BAP.
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	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
	Семенов А.А., гр. ХМ-38
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (2)
	Смородський А.В., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (3)
	Старков В.О., гр. ПМ-15
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець (1)
	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ
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