Cexuis 4. TEXHOJIOT'TI O3/JOPOBYNX XAPUOBHUX
INPOAYKTIB TA METOJIU JOCJIIKEHHA
XAPYOBUX CUCTEM

3ACTOCYBAHHSI HETPAJUIIAHAX MPSHOIIIB TA CIEIIA
Y TEXHOJIOT'II MPOAYKTIB O310POBYOI'O TIPU3HAYEHHS

Baraun 1.0., rp. XT-19

HaykoBi kepiBHUKH: KaHA. TeXH. HayK, go1. H.B. MypJukina,
0O.B. Jlo6poBosibcbKa

XapKiBCHKUH Jep>KaBHUH YHIBEpCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBIIi

AKTHUBI3YBJIUCS JOCHIHKCHHS, MPUCBIYCHI pO3pOoOIi MPOyKIii 3
POCIMHHUME H00aBKaMH, IO BUABILIIOTE OioyoriuHy abo (apMakoiIoriyHy
axtuBHiCTh. [[IMpoKi mepcrnekTHBH HE TUIBKK UIS (papMaKOIOTTIHOT KOPEKIli
PsIIy 3aXBOPIOBAHB 1 MATONIOTIYHMX CTaHIB, TeHE3 SIKUX TIOB S3aHUH 3 Je(illiTOM
BiTaMiHIB, aie ¥ I KOPUTYBaHHS pAIliOHIB Xap4YyBaHHS SK BaXIUBUH
(GYHKIIOHAJIBHUI HYTPIEHT Yy CKJIaJi XapuoBHX NPOJYKTIB, OTPUMYE
HaCiHHsI MPSHO-apOMAaTHYHOI CUPOBHHHU — MakuTHuka cinHoro (Trigonella
foenum-graecum L.). ToMy 3aBoaHHs BH3HAUCHHS HOTO XiMi4HOTO CKIIALy
Ta TEPCHEeKTHBU 3aCTOCYBaHHS € aKTyaJbHUMH. Merolo pobotu Oyio
TEOpEeTHYHE JOCIIHKEHHS XIMIYHOTO CKJIaly MaKUTHUKA CIHHOTO.

[Ma>KUTHUK CIHHHY € YHIKQJIbHUM JDKEPEJIOM BiTaMiHiB, MiHEpaJIbHUX
eNeMeHTiB, (eHoMbHUX cronyk ((praaBoHOINM, KyMapuHU, (DEHOIOKHCIOTH,
OKCHKOPHYHI KHUCIIOTH), aMIHOKHCIIOT, CTEPOITHUX CANIOHIHIB, KJIITKOBUHH,
TaJaKTOMaHAaHIB, aJKAJOIMiB, KapOTHHOIMIB, TOJIHCHACHYCHUX KHCIOT 1 Mae
JIOBE/IeHy aHTHOKCHIAHTHY AKTHBHICTb. MIOTO HMpHA OJis Hajiuye GIH3BKO
36 cnonyk, cepex akux 17,25% ByrineBomHiB, 58,97% xupaux kucior, 21,19%
cruptiB. Moro wacimms mictuth Bitamin A (3,0 Mxr/100 r), Bl (0,43
mr/100 r), B2 (0,36 mr/100 1), C (12-43 mr/100 r), HIKOTHHOBY KHCJOTY
(1,1 mr/100 r) i wmiamua (6,0 mr/100 r). JlikyBanbHi BJIACTHBOCTI
MaXUTHHUKA, 1X POJIb B KIIHIYHIA 00JacTi MOB’SI3YIOTh i3 TphOMa HOro
CKJIaJIOBMMHU: TaJlaKTOMaHaH, 4-0KCHi30JICHIINH, CTEPOIIHI CallOHIHU.

[Ta>KUTHUK TIPOMHCIIOBO 3aCTOCOBYETBCS ISl pealizamii mporpam i3
CHHTE3y CTEpOiJJHNX TOPMOHIB, BiH MOXXE OyTH NMOTEHUIHHO e(PEeKTHBHUM Y
JmikyBaHHI [iabeTy, TimepxoJecTepuHeMii, 3amajJeHHs, TpPHITy, AacTMH,
raiiMOpUTY, IUICBPUTY, ITHEBMOHII, aHTiHH, JIAPUHTITY, TYOEpKyJIb03y, CIHHOL
JIMXOMAaHKK Ta iH. [ Xap4oBoi ramy3i NMaXUTHUK CIHHWH € TOTEHIIHHO
YHIKILHOIO CUPOBUHOKO. JIOHMHI HOTO BUKOPHUCTOBYBAIN Y BUPOOHHIITBI XJ1i0a,
COJIOHOTO ~ CHpY, QIKOTOJbHUX HAmoOiB, NPSHO-apOMATHYHHUX CYMIIIeH.
VYpaxoByroun 3a3HaueHe, MEPCIEKTHMBHUM [ YAOCKOHAJICHHS TEXHOJIOTIi
M’SICHHX CIYC€HHMX BHPOOIB 037I0POBUOTO IPU3HAYEHHS MOXE CTaTH HOTro
BUKOPHUCTAHHS SIK JpKepesa OIOJNOTiYHO aKTMBHMX CIIONYK, IO JO3BOJIMTH HE
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TUIBKM ~ CYTTEBO  IIJBMIIUTH  Xap4yoBy 1  OIOJOTiYHY  LIHHICTB
HaniB(aOpHKaTiB 1 TOTOBUX BHPOOIB, ajie W MOJIMIIMTH (QYHKIIOHAIBLHO-
TEXHOJIOTIYHI BJIACTHBOCTI, OpPraHOJENTHYHI XapaKTEPUCTUKH, 3HU3UTH
BTPaTH MicIst TEPMOOOPOOKH, TiIBUIIUTH TEPMIH 30epiraHHs MPOAYKIIi.

HNEPCIIEKTUBHA BUKOPUCTAHHS KOKOCOBOI'O IYKPY
B TEXHOJIOT'1I 3BE®IPY

Binaun .., rp. XTA-75m
HaykoBwuii kepiBHUK — KaHA. TexH. HaykK, goll. L.C. Ilixwrina
XapKiBCbKHH IeP)KABHUI yHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTIBII

LykpoBi KOHOUTEPCHKI BHUpOOM — 1€ BHPOOM, IO €
BHUCOKOKAJIOPIHHUMH Ta IIBHJKO3AaCBOIOBAaHMMH MNpOXyKTaMH. Taki
BJIACTUBOCTI poONIATh X HeOaKaHUMHU NMPOAYKTAMH y XapuyBaHHI JIIOJEH,
IO JOTPUMYIOTBCS JI€TH Ta XBOPHUX i3 MOPYIICHHSM BYIJICBOAHOTO Ta
minigHoro oOMiHiB. BupimenHs wiel npoOiieMH MOXJIHMBE LUISIXOM
BUKOPUCTAHHS B TEXHOJIOTiAX I[YKPOBUX KOHIUTEPCHKHX BUPOOIB
HaTypaJbHUX I[yKpPO3aMiHHHKIB.

KoxocoBuii Iiykop — NPOAYKT, SKUH OTPUMYIOTH i3 COKY KOKOCOBOT
naneMu. Yepes Te, Mo BiH MiITa€ThCs MiHIMAIBHIN TEXHOIOTI9HiH 00po01i,
a CHpOBHHA, 3 SIKOi BiH BHTOTOBIIIETHCS HE MPOXOAHUTH OOPOOKH 30BCIM,
KOKOCOBHH IIyKOp XOY 1 € JOCHTh KaJOPIHHHM NPOIYKTOM, ajle Mae y
CBOEMY CKJIaJli HE JIUIIE BYTJICBOIM, a W MiHEpalbHI pEYOBHHH, BiTaAMiHU
rpynmu B, iHymiH, TmotamiH Ta iHO3uTON. I[lOKa3HUK TIIKEMIYHOCTI
KOKOCOBOTO IIYKpY MeHIIe, HDXK Yy Oimoro mykpy. OpraHonenTudHi
MOKa3HUKH KOKOCOBOT'O IIYKPY BIiJPI3HSIOTBCS BiJl TPOCTHHHOTO YU
OypsikoBOoro IykpiB. Hacammepen 1ie KapaMelIbHHI KOJIp, & TaKOX
NPUCMaK, 1110 NMPUTAMaHHUK Kapamedi, iHoIl 3 ropixoBuM mpucmakom. Lli
BJIACTHBOCTI 3YMOBIIIOIOTH MOXIIUBICTh BUKOPHCTaHHSI KOKOCOBOTO I[YKPY
JUIE CTBOPEHHS I[yKPOBHX KOHIUTEPCHKHX BHPOOIB i3 HOBHM CMaKOM,
KOJIbOPOM, apOMaTOM Ta 3HIKCHUM TTOKa3HUKOM TIIKEeMIYHOCTI.

HaykoBumsiMu  mpoBeseHI  JOCHIIKEHHS IIOAO0 BUKOPHCTaHHS
KOKOCOBOTO LYKpY Ta (pPYyKTO3W y TexHousorii mapimenoy. Po3poGieno
peuentypy MapiiMenoy, ska repeabadae 3aMiHy LyKpy Oisoro
KPHUCTAJIIYHOTO Ha KOKOCOBHH IIyKOp Ta (pYKTO3y. YBEIEHHS JaHHX
IHFpEMi€HTIB 70 CKJIQJy MapIIMeloy HaJae TOTOBHMM BHpoOOaM CBITIIO
KOPUYHEBOT'O KOJILOPY, MOKpAIIlye CMaK Ta 3arax, a caMe HaJlae€ MPUEMHOTO
KapaMenbHOTO cMaKy. [T0Ka3HWK TIKEMIYHOCTI HOBOTO BUIY MapIIMeNoy
3HMKYeTbcd Maibke Ha 30%, kamopidHicTh — Ha 5% mOpiBHAHO 3
MIPOAYKTOM-aHAJOrOM Ha OCHOBI Oimoro mykpy. Kpim Toro, omepskasi
BHPOOH XapaKTEPU3yIOTHCS IiIBUIIICHOIO Xap9YOBOIO MIHHICTIO.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...
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	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
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	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
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	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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