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Bukopucranns MO iKOBaHUX KpOXMaJliB y  M’sICHIH
MIPOMUCIIOBOCTI HEOOX1THO 3 Ti€i MPUYMHM, IO MiANPUEMCTBA Mi€l Tramysi
yacTo OepyTh Ha mMepepoOKy HHU3BKOSKICHY CHPOBHHY, sKa HE BOJOII€
HEeoOXiMHUMHU (DYHKI[IOHAJIBHUMH XapakrepucTukamu. [loripiieHHst sKocTi
M’SICHOT CHPOBHHU BiI0OYBa€ThCS TOJI, KOJM MPOIYKIIist Oyiia 6araTopa3oBo
3aMopokeHa abo TpuBanuii yac 30epiranacs. B pe3ynbTaTi 3HHKYETBHCS
BOJIOT'03B’s13yI04a 3AaTHICTh M’sica. /0 HHU3BKOSKICHOI MOXHA BIIHECTH 1
M’SICHY CHUpPOBUHY, SIKa MICTUTh BEJMKHH BIJICOTOK CIOJYYHOI TKaHWHH.
KpiMm Toro, Ha pHHKY M’SCONPOAYKTIB AyXKe BeIMKAa YacTKa MPORYKIii
€KOHOM-KJIacCy, JIA BI/IpO6HI/ILITBa SIKOT KpoxMallb BHUABJIAECTBCA OAHUM 3
HaWOLIbIl HE3aMIHHUX IHTPEAIEHTIB, TaK SK BapTiCTh KpoxMmano B 3-3,5
pasu HiK4Ye, HDK SUIOBUYMHHM 2 COPTY 1 B 2 pa3u HMXKYE, HIK COEBOI'O
i3051TY.

BukopucranHs KpOXMajr0 HaWOUIbll e(EeKTUBHO B TEXHOJIOTIT
HU3BKOCOPTHHUX KOBOAC, JUIs 3B’s3yBaHHS BUILHOI BOJIOTH, IO BUILISETHCSI
micis HarpiBaHHA, aje BoHO oOMexeHe 10% no macu cupoBuHH. binbin
BUCOKHI BMICT IMPU3BOJHTH: /O MOSBU T'yMOMOIIOHOI KOHCHCTEHINT; /0
3MiHM CMaKOBHX BJIACTUBOCTEH; [0 TOPYIICHHS KHCIOTHO-TY)KHOTO
0aJaHCy B TPaBHOMY TPaKTi 4Yepe3 MOCHICHHs OaKTepiaabHOro OpOMiHHS i
3HWKEHHA pH.

CroBo «Moaudikaliis» B JaHOMY BHIAJIKy O3HAYAE 3MIHY CTPYKTYPH
HATUBHOTO KPOXMAJIIO 3 METOI0 OTPUMAaHHS II€BHUX BIACTHBOCTEH.
OcHOBHUX CMOCO0IB  Mojaudikaimii KpoXMalo 4YOTHpH — (DI3UYHHI,
XIMIYHMHA, OloXIMIYHMI a00 KOMOiHOBaHHUI croci0. SIk 3a3HauYeHO BHIIE,
MOAM(DIKOBaHI KpPOXMadi HE MalTh >OJHOTO BIJHOLICHHS 1O TeHHOI
1mKeHepii.

Mu pocmimmmm Pi3UKO-XiMiUHI Ta TEXHOJOTIYHI XapaKTePUCTHKU
MOMU(IKOBAaHUX Ta HATUBHUX KPOXMAJIB BITYM3HAHUX Ta 3aKOPIOHHHUX
BUPOOHWKIB, SKi TPEACTAaBICHO HAa pPHHKY YKpaiHm. 3poOiieHo ix
NOPIBHAJIBHY ~XapaKTEepUCTUKY Ta PEKOMEHIAlil 10 BHUKOPUCTAaHHS.
OTtpumaHi pe3yiIbTaTH TOCTIHKEHHS JO3BOJITIOTH 3pOOUTH BUCHOBOK, IO 32
PaXyHOK BUKOPHUCTAHHS TIEBHUX BHAIB MOJU(PIKOBAHUX KpPOXMAIIB
MOXJIMBO KOpPETryBaTH TEXHOJIOTIYHI Ta OpPraHOJNENTHYHI IOKa3HUKU
M’SICHHX BHPOOIB, a caMe BapeHHX KoBoOac.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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