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Opnecbka HalioHAJIbHA aKa/IeMist XapYOBUX TEXHOJIOTIH

3amikaBieHiCTh B NPaBWIBHOMY XapuyBaHHI HaOyBae Bce OLbIIO
MONYJISIPHOCTI Y BCIX BEPCTB HACEJECHHs, HI0 OOYMOBJIIOE 3pPOCTaHHS
MONUTY Ha TPOAYKIIO CHELiaIbHOrO, O3J0pPOBYOr0 1 MpodiJakTUYHOTO
npusHaueHHs. [IepCleKTHBHUM HANPSIMKOM PO3IIHPEHHS ACOPTHMEHTY
JIaHOI MPOJAYKII € BUKOPUCTAHHS TIPH BUPOOHHUIITBI OOPOIIHSIHUX BUPOOIB
6opormHa mpoty Js0HY (BIIJI) sik HOCITB Xap4OBUX BOJIOKOH, MiHEpaJIbHUX
PEUYOBHH, TOMIHEHACHYCHHUX KUPHUX KUCIOT TOLIO.

[Monepenni nocmiypKeHHs MOKa3alM, IO NPU 3aMiHI y pelentypi
KeKCy Ha Apbkpkax «Makicekuii» OopomiHa mmeHuuHoro Ha BUIJT y
KigbkocTi 15% 1 Oinmble 3HAYHO 3HMXKYETbCS TA30yTBOPEHHS, MIO
HEraTUBHO II03HAYAETHCS HAa PpO3MyIIEHOCTI BUpoOiB. Tomy Meroro
JIOCITI/DKEHB € MOUIYK 3aXOJiB JUIsl TIOKpallleHHs sikocTi KekciB 3 15% BIILJL
Hnst iHreHcudikanii rasoyrBopenus y Ticti 3 BIIJI 3anporoHoBaHO
BUKOPHCTOBYBaTH TPOAYKTIB mepepoOku BuHorpany (I1I1B), 3oxpema
nopoiok Bunorpaauux mkipoyok (IIBI) ta kicrouok (I1BK), amke Bonn
MICTATh 3Ha4YHy KUIBKICTh JIETKO30pOPKYBaJIbHUX IIYKpiB, OpraHigyHUX
KHCJIOT, MIHEpaJIbHUX pPEYOBHMH, BITaMiHIB, 10 CHpPHUSUIO aKTHBALii
KUTTEMISIBHOCTI pixpkoBuX KiIiTuH. [Ipu BHecenHi [111B 3menmryBanu B
pelentTypi BiiNOBIAHY KUTBKICTh MIIEHUYHOr0 OOPOIIHA 200 LYKpY.

PesynbpraTi JOCHi/KeHb CBigYaTh, IO NPU BHKOPUCTAHHI JUIs
BupoOHuLTBa KekciB 3 BIIJI BHHOrpagHUX MOPOMIKIB OUIBII JOLLIBHOIO €
3MiHa B PELENTypi BMICTY LYKPY, aJiXke, MO-Tepliie, 3MEHIICHHS KLTbKOCTI
KIEHKOBUHHMX OinkiB y pasi BHecemHs [I[IB 3a paxyHok 3amiHU
MIIEHUYHOr0 OOpOoITHA MPHU3BOAMIO IO OTPHUMAHHSA BHPOOIB 3 OLIBII
HU3BKAMH TIOKa3HUKaMH SKOCTi, TMo-Apyre, 3MmeHmeHHs ©Ha 30 %
penenTypHOI KUTBKOCTI IYKPY CIIPHSIE 3HIDKEHHIO IYKPOEMHOCTI MIPOIYKIIi.

Bcranosieno, mo BukopuctanHs [I[IB morpedye momaTkoBOro
BHECCHHSI BOJM B IPOIleCi 3aMilTyBaHHS TiCTa, IO OB ’S3aHO 3 BHCOKHM
BMICTOM B HUX TEKTHHOBHX DPEUYOBHH 1 XapdoBHX BOJOKOH. Jl03piBaHHS
ticra 3 BIIJI 3aBasaku akTuBi3anii nporecy OponinHs npu BHeceHHi [111B
BimOyBamocs B 1,1-1,3 pasm mBumme. Kekcn 3 TIBK Ta TIBII mamm
IIOKOJIAAHO-KOpHYHeBe a0o (iomeToBe 3abapBIIeHHS, NPUEMHHN apomart,
CXOXXUI Ha TOPIXOBUI Ta poa3WHKOBHH BiamoBimHO. [lopucTicts BHpoOiB 3
BT npu nomaBanui [I1B Oyma Bume Ha 3-5%. 3MeHIIEHHS KUTBKOCTI
LYKPY HE CYTTEBO BIUIMHYJA HA COMIOAKICTh KEKCIB.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
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	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
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	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
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