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[Iponyktn mepepoOku rapOy3a 3aciyroBylOTh Ha OCOOJIMBY yBary
3aBISKM IIHHOMY XIMIi4YHOMY CKianay. Y TIPOMHCIOBOCTI OTPUMYIOTh
HaCiHHS, CiK, IMOpe, CyXUi TIOPOIIOK, CyIIeH] BUYaBKH, rapOy30By oiito. He
3BAXKAIOYM HA Te, IO Tap0y3 Mae BUCOKY BOJOTICTh (Oyn3bko 85-94%) BiH
I[IHHUH 3aBJSKH BHCOKOMY BMICTY TEKTHHOBHX PEUYOBHH, KAPOTHHOIMIB,
OpraHiyHMX  KHUCJIOT, MIHEpPaJbHUX PpEUOBUH, BiTaMiHIB.  3riJHO
JITEpaTypHUX JpKepen st 30aradueHHst XJ1i000yJIOYHHUX Ta KOHIUTEPCHKUX
BUPOOIB BHKOPUCTOBYIOTH CyXHil TrapOy30BHMH IIOpPOIIOK, TiApOJIi30BaHE
rapOy3oBe mrope Ta Kpionacrty. [Ipore koxeH 3 nux HamiBhaOpHUKaTiB Mae
cBoi Hemomiku. JlomaTkoBe 00poONieHHs M’sKOTI rapOy3a (ocoOnuBo
CYIIIHHS) CIIPUYMHSE PYyWHYBaHHS Ta BTPATy I[IHHMX KOMIIOHEHTiB. Kpim
TOro Taki HaniB(paOpHUKaTH MAIOTh ITiIBUILIEHY BapPTiCTh.

Binoma 3atBepmkena penenrtypa xiiba «[apOy3oBuit», 3a sIKOKO 10
Macu OopoliHa A0faTh 25% CHpoOro TepToro rap0ysa. Merol Hamoro
JIOCITIDKEHHsI OyJI0 BUKOPUCTaHHS Tap0y30BOro MIOpe Ta 301IIbIICHHS HOro
no3yBaHHs 10 50%.

[Trope roryBanu B O1eHIEpi 3 OYMILECHHOTO TapOy3a, po3pi3aHoro Ha
HEeBEJIMKI IIMAaTKA. 3BaKal0oUM Ha Te, M0 CUPUA TapOy3 BaXKKO
MOAPIOHIOETBCSI 3 YTBOPEHHSM JIPIOHMX TPYAOYOK PI3HOrO po3Mipy,
3alpoNOHYBaJM TOTYBaTH IIOpPE 3 IMONEpefHbO OOpOOIEHOT M SKOTI
rapOy3a. IlImaTouku rapOy3a oOpoOJIsUIM B MIKPOXBWJIBOBIM Tedi 3
mojanemmM  monpiObHeHHAM. B Takomy Bumaaky rapOy3  JIerko
OpiOHIOBATH, a MIOPE YTBOPIOETHCS OAHOPITHE.

VY pesynpTati 00poOKH MIMAaTOYKIB rapOy3a y MiKpOXBHIBOBIH Tedi,
BiIOyBa€THCSA HWOTO PO3M SKIICHHS, IMOJETHIYETHCS TPOIEC MOApiOHEHHS.
[Trope 3 oOpobneHoro rapby3a Mae ONHOPIAHY KOHCHCTEHIIIFO, OiTBII
BHpa)keHi Komip Ta apomar. KpiM Toro, MacoBa dWacTKa BOJOTH IIOpE 3
obpobsieHoro rapOysa Ha 5% MeHIIa, TOPIBHSHO 3 CHPHUM, OCKUIBKH
YaCTHHA BOJIOTH BHIAISETHCS IIiJ] 9aC 0OpOOICHHS.

Pesynerat poOHUX 1a00pPaTOPHUX BHUITIKAHB OKA3aJH, IO Yy pasi
BUKOPHUCTaHHS IOpe 3  IIONEpPeIHhO  MiArOTOBICHOro  rapOysa,
OpTraHONENTHUYHI MOKA3HUKH BUPOOiB Kpamri. [TnTomMuit 06’eM Ta MOPUCTICTH
BHPOOIB 3MEHIIYIOThCS B 000X BHIIAJKax, MPOTE HE3HAYHO, MOPIBHIHO i3
3paskoM o MicTuB 25% mrope. TakuM 4MHOM HaMH JJOBEJICHa MOXIIUBICTh
301BIIIEHHAS JO3YBaHHS MIope rapOy3oBoro 1o 50 % 1o Macu GoporrHa.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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