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XapKiBChKHU TOproBenbHO-ekoHoMivHMi iHCTUTYT KHTEY

Xmi6 € omHMM 3 HaHOUIBII COIaJbHO BaroMHUX MPOJYKTIB
XapuyBaHHs Ui YKpaiHH, OCKITBKH B CHJIY iCTOPHYHHX 1 KYJIBTYPHHX
0COOIMBOCTEH HOTO CIIOKMBAHHS HACENICHHSIM € JIOCHTh BUCOKHM. Y TOH Ke
yac XJi0OOyI04YHI BHPOOM MICTATh HEJOCTATHIO KUIBKICTH TaKOro
BaXXJIMBOTO y XapuyyBaHHI HYTpi€HTa, SIK XapyoBi BOJIOKHA, OCKLIBbKU
BUTOTOBIISIFOTHCS, TOJOBHUM YHHOM, i3 OOpOIIHa BHIIOTO TaTyHKY. Y
3B’S3KY 3 I[MM OCTAHHIMH POKaMH JOCITITHUKU MPHIUISIOTh 3HAUHY yBary
PO3pOOIIEHHIO TEXHOIOTIH X11000yI04HNX BUPOOIB 3 IMiABHUILIEHUM BMICTOM
Xap4OBUX BOJIOKOH.

OnHuM i3 HUIAXiB 30araueHHs X11000yTOYHUX BHPOOIB XapuoOBUMHU
BOJOKHAMU € 3aCTOCYBaHHs Yy TX TEXHOJOTisSX TNPOAYKTIB IepepoOKH
POCIIMHHOI CHPOBHMHH, 30KpeMa IIPOTY BHUHOrpajgHux Kicrodok. Ilpor
BUHOTPAJIHUX KICTOYOK SIBJIsIE COOOIO MOPOIIOK Bifl CIpOro 10 KOPUYHEBOTO
KOJIbOPY, SKMH OTPUMYIOTh Y Pe3ylbTaTi BUAOOYTKY Onmii 3 BHHOIpaIHHX
KICTOYOK 3 MOJAJIBIINM CYIIIHHSIM XMHUXY 32 TemIiepatypu He Oibiue 60 °C.

Bunorpan mictuth HaiiOunbLy Tpyny noiideHonis, (raBoHOINIB Ta
Ma€ aHTHOKCHAAHTHY, INPOTH3alalbHy, NPOTUPAKOBY, AHTHMiKpOOHY,
MIPOTUBIPYCHY, KapliONPOTEKTOPHY, HEWPOMPOTEKTOPHY i
renatonpoTekTopHy miro. [lomam 70% BuHOrpamHuX mONi(EHONIB
3aJIMIIAIOTHCS B BUYABII, KA CTA€ HIHHUM JDKEPEIOM O10JIOrYHO aKTUBHUX
pedoBHH. Y OLIMX copTax BUHOrpaLy (IaBOHOIAW MPENCTaBIAIOTH Bin 46%
10 56% Bin 3aranbHOi KiTBKOCTI (DEHONBHHX CIONYK, y TOM 9ac SIK B
YepBOHOMY BHHOTPA/i, BOHU CKIagaroTh Bix 13% 1o 30%.

por BHHOrpagHUX KICTOUYOK € IIHHUM JDKEPEIOM Xap4OBUX
BOJIOKOH, IO 3a0e3MeuyioTh HOpMallbHe (YHKI[IOHYBaHHS TPaBHOTO
TPaKTy, I[OKPAIIyIOTh NEPUCTAIBTUKY KHIUKiBHMKA. KpiM Toro, mpor
MIiCTUTh HE3HAYHY KiNBKICTh JKUPiB, OUIKIB 1 ByrmeBoniB. Kpim Toro, mpor
KICTOYOK BHHOTPaIy MICTHTh pacBepacTpol — aHTHOKCHIAHT, SKUH Haziae
OMOIIO/KYIOUY [iI0 Ha OpTaHi3M JIIOAWHH, IOKpamlye (QyHKIi MO3KY,
TIOB’sI3aHi 3 HABYAHHSM 1 TTaM’ATTIO.

BpaxoByroun BuIIe3a3HauYeHE, MIPOT BUHOTPAIHUX KiCTOUOK MOYKHA
PO3TISIIATH SIK MIEPCIEKTUBHY CHPOBHUHY IJISI BUPOOHUIITBA XIT11000YITOUHIX
BHPOOIB ITiIBUIIEHOI Xap4OBOi Ta 010JIOT1YHOI I[IHHOCTI.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
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