BOJIOPOCTi 30CTEpPH Ta CEIEHOMIpaHy pa3oM Ta OKPEMO, MiJATOTOBKH iX JIO
BHUPOOHMIITBA, CIIOCO0Y IPUTOTYBaHHS TiCTa.

Meroto JOCHIPKEHHST € HayKoBe OOIPYHTYBaHHS OOpOLIHSHOT
KOHJUTEPChKOI ~ MPOIYKIi 030pOBYOr0 TPH3HAYCHHS, JOIIJIBHICTH
3aCTOCYBaHHSI Ta BIUTMB TOPOIIKY BOJOPOCTI 30CTEpH Ta CEJCHOMIpaHy Ha
(hopMyBaHHS MITFOBUX BIACTUBOCTEH MPOAYKIITII.

Cyxy monpiOHEeHy 30CTepy 1 CelleHOmipaH y CHiBBigHOMmEHHI 2:1
no3yBayi okpemo y kiumekocti 0,5; 1,0; 1,5; 2,0; 2,5; 3,0; 3,5; 4,0% Bin
Macu OopomiHa. Jlyisi BHTOTOBJICHHS 3aBapHHMX HamiBaOpuKaTiB iX
JIOZIaBaJIi TIPU 3aBapIOBaHHI 3 OOpomrHOM. ['0TOBI BUPOOM OIIHIOBAJIKCH 32
OpPraHONENTUYHUMH  TOKa3HUKaMH. Y  pe3ymbTaTi  MOMepeaHix
EKCIICPUMEHTAILHUX JIOCIIKEHb BCTaHOBJICHO, 1o moxaBanHs 0,5-1,0%
30CTepH 1 celeHomipany Bil Macu OOpOIIHA MPU MPUTOTYBaHHI 3aBAPHOTO
TicTa HE3HAYHO BIUIUBAE HA OPTaHOJCHITHYHI IMOKA3HUKH SKOCTI 3aBapHOI0
HaniB(aOpukaTy 1 BOJHOYAC CYTTEBO TIOKpallye HOro BiTaMiHHMH Ta
MiHepanbHu# ckian. [Ipu 30iabIIeHHI KOHICHTpalii 100aBku Oibine 1,5%
BiT ~Macu  OOpomIHA  TOTIPUIYEThCS ~ OPraHOJIENTHYHA  OLHKA
HaniB(aOpHKaTiB, sSiKi HA0YBalOTh 3€JIEHYBAaTO-0ypOro KOJIbopYy.

[lin uac ekclepUMEHTANbHUX  JIOCHIDKEHb  3’SICOBAHO, IO
JIMCIIEPCHICTh TMOPOIIKY 30CTEPU 1 CeJICHOMipaHy CYTTEBO BIUIMBAE Ha
SKICTh 3aBapHUX HamiB(paOpuKaTiB: MOApiOHEHA O IMOPOIIKOMOAIOHOTO
MIPOJYKTY — OUIBII IHTEHCMBHO 3a0apBIIlO€ BUPOOU Y 3e1eHO-0ypHid Kouip.

TEXHOJIOI'TA O3JOBJIIOBAJIBHUX HAITIBO@ABPUKATIB JIJISI
KOHJIUTEPCBKHUX BUPOBIB O3/10OPOBYOI'O ITIPU3HAYEHHSA

MausneeBa A.B., rp. MTX-19
HayxkoBwuii kepiBHUK — I-p TeXH. Hayk, npod. K.B. Cinmio
XapKiBCBKUI TOProBenbHO-eKoHOMIuHM iHCTHTYT KHTEY

VY TOBCAKISGHHOMY DAIliOHI Xap4yBaHHS CEPeIHbOCTATHCTHYHOTO
YKpaiHI[ IepeBakae HecTadya BITaMiHIB, 1 MIHEpaJbHHUX PEUYOBHH, IIIO
MIPU3BOANTE 0 3HIDKEHHS 3arapTOBAHOCTI, 3arajbHOI MPOTHIl OpraHizMy
JI0 BIPYCIB 1 HECTIPUSITIUBUX (PAaKTOPIiB TOBKIIIIS.

JlromcTBO, SK HIKONM paHilIe, I[MOYall0 MIKITYBaTHCA IIPO CBOE
3I0pOB’S, TOMY BaXXJIMBO pO3pOONATH  IHHOBAIiMHY  MPOAYKIIIO
03JI0pPOBYOT0 NPU3HAYCHHSL.

Konmurepchki BHpOOM € ONHMM 3 HAWMOMYIAPHIMIAX XapuOBHX
MPOAYKTIB, TOMY 30aradeHHs O3I00JIOBAbHUX HamiBGaOpUKaTIB IS
KOHJIUTEPCHKUX BHUPOOIB CHPOBHHOI, siIKa Oarata Ha OiONOTiYHO aKTHBHI
PEUYOBHHH € aKTYaJILHOIO.
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Metoro  maHOi  pO3pOOKM €  TEXHONOTiS  O300JIOBATEHIX
HamiB(aOpHUKaTiB Ul KOHAUTEPCHKUX BUPOOIB 03/I0POBUOTO NMPU3HAYEHHS.
VY poboti mpoBeneHO 3aMiHy TpaIMLiHHOI CHPOBMHM Ha iHHOBAalilHY, a
came:

— QJIbTEpHATHBHE MOJIOKO POCIMHHOTO ITOXOKEHHSI — KOKOCOBE,
3a0751 MUX XMO He NePeHoCcUms NaKmosy, Ha 3amMiHy KOpo8 sSuoMy MOJOKY;

— KOHIIEHTpAaT CHPOBATKOBHX OLNKiB, IO OTPUMAaHi IUISTXOM
yabrpadinsrpanii (KCh-Y®), wo necko 3aceooromocs ma maioms y ckiaoi
9 ne3aminHux Kuciom;

— aJIbTCPHATHBHUI 3aMIiHHUK IYKPY (KACHOSUL CUPON), WO MAE
HUZbKULL 2IKeMIYHULL IHOEKC Ma NPUEMHUL CMAK.

Pe3ynpraToM po0OOTH € TEXHOINOTISI Ta penentypa 03700JI0BAILHUX
Hn/¢p  «Kpem 3aBapuuii kokocouwii 3 KCB-YO», «Kpem 3aBaphwmii
KokocoBo-OaHaHoBuUH 3 KCh-Y®y», «Kpem 3aBapHHil KOKOCOBO-MaJIHMHOBUIA
3 KCB-Y®». JlonaBaHHs KOHIIEHTpATy ILIOAOBOrO abo SriJIHOrO MIope Ta
KCB-Y® crnpusiiio 3MilJHEHHIO CTPYKTYPH KpEMY 3aBapHOro 1 BIUTMHYJIO Ha
NOKpAIlleHHs CTPYKTYPHO-MEXaHIYHUX Xxapakrepuctuk kpemiB. Illo €
XOpOUIMM  TIOKa3HUKOM JUIs TMiJBHIICHHS TepMiHy 30epiraHHs Ta
MOKPAICHHIO OPTaHOJINITHYHUX ITOKa3HHKIB.

Omxe, BBEIEHHS Yy TEXHOJOTIIO 1 pelentypu 03100JII0BaIbHUX
HamiBaOpukariB 1iofoBoi abo srigHoi cupoBuHu Ta KCB-Y® nae
MOXJIMBICTb IIOKPALIUTH CTPYKTYPY, OpPTaHONENTHYHI IOKa3HUKH Ta
ABUIINTH O10JIOTTYHY LIHHICTh KOHIUTEPCHKUX BUPOOIB.

HNEPCIIEKTUBU BUKOPUCTAHHSA KBACHOTI'O CYCJIA
B TEXHOJIOT'ISIX INICOYHUX BUPOBIB

Mapxkos C./., rp. M3TX-19
HayxoBwuii kepiBHUK — KaHJ. TexH. HayK, nom. O.B. JKyniHcbka
XapKiBCBKUI TOProBensHO-eKoHOMIuHMH iHCTHTYT KHTEY

B VYkpaini BHHHKAaIOTh 3aBHaHHA 3 MIOBUINEHHA SKOCTI,
YIOCKOHAJIEHHS BUPOOHUIITBA 1 PO3MIMPEHHS aCOPTUMEHTY OOPOIITHSIHOI
KOHIUTEPCHKOI TPOIYKIIIi i3 MCOYHOT0 TiCTa, a TAKOXK OEpKaHHA BHPOOiB
3 Hamepex 3aJaHUMH BJIACTUBOCTSAMH, IO MOXJIMBO 33 PaxyHOK
BUKOPHUCTAHHS HOBOi HETPAAWIIIIHOI CHPOBMHH, Ha IO 1 HampaBieHi
3YCWIIIISI BITYM3HSIHMAX Ta 3aKOPAOHHUX BUCHHUX.

Hogi Texnomo0rii neymBa i3 BUKOPUCTAHHAM KBACHOTO CyClIa HaJlaloTh
OOpOIIHSHIM BHpPOOaM TIPOIOBXKEHHHA TepMiH 30epiraHHs 1 peamizamii.
Ksacue cycmo — ne Ha 100% HaTypanbHUHA NPOIYKT, SKHUH IPEACTABIISE
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...
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	Бойко Д.В., гр. ХМ-36
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	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
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	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
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	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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