BukopucranHs =~ MIKpOOHMX  TOmicaxapuaiB Uit cradumizamii
BJIACTHBOCTEH pI3HMX BHIIB Ticta (OICKBITHOrO, 3aBapHOro, ITiICOYHOTO,
MIPSIHUKOBOTO) JTO3BOJISIE TIOKPAIIMTH PEOJIOTIUHI BIIACTHBOCTI TiCTOBHX
CHCTEM, a TaKOXK OPraHOJENTHYHI Ta (HiI3MKO-XIMI4HI TOKAa3HUKH SIKOCTI
BHITCUCHUX BUPOOIB.

TakuM YHMHOM, MOXHA, 3pOOMTH BHUCHOBOK, IO TIPHCYTHICTH Yy
perentypax  OOpOIIHSAHUX  KOHAWTEPCHKUX  BHPOOIB  MIKPOOHHX
ToicaxapuziB CIIpHsie TOJITIIEHHIO CTPYKTYPHO-MEXaHIYHUX
XapaKTEpUCTHK  TiCTa, TIABUIIEHHIO HOro CcTabiNBHOCTI Mg dYac
TEXHOJIOTIYHOI'O TPOIIECY, a TAKOXK MOKPAIIEHHIO SKOCTI TOTOBUX BUPOOIB,
B TOMY YHCII T/ 4ac 30epiraHHs.

TEXHOJIOI'TA MAKAPOHHUX BUPOBIB
I3 POCJIMHHUMHU TIOBABKAMMU

Bepgeiiko C.I., rp. TXK3-19m
HaykoBuii kepiBHUK — KaHJI. TexH. HayK, npod. H.B. 'peBuena
XapKiBChKUii IepyKaBHUIM YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

MakapoHHi BHpOOM BIIHOCATBCS 10 HAWOUIBII  MOMYJISIPHUX
MIPOJYKTIB XapuyBaHHs Y BCbOMY cBiTi. HaBiTh Hapasi, B yMOBax CBITOBOrO
KapaHTHUHY, ONHMMH 3 IepIuX OyId pO3KYIUIeHI Yy TNPOJOBOJIBYUX
MaraspHax caMe BOHH. AJle, HE3BaKAIOYM Ha CTIHKHHA ITOBCSAKICHHMIA
MONUT, MAaKapOHHI BUPOOM HE MICTATH OIOJNOTNYHO AKTHBHUX PEYOBHH,
0COOJIUBO Ti, 110 BUpOOJIEH] 3 XJi0oneKapchbkoro 6opomrHa Ta Boau. Tomy
JUlsl iX 30araueHHs BUKOPUCTOBYIOTh PI3HOMAHITHI JOOABKH POCIUHHOTO Ta
TBapUHHOTO ITOXOJDKEHHS.

Haii0inpim mmpoKko BHKOPHUCTOBYIOTH pi3HI BHOM OopomrHa — i3
3epHOBUX KYIBTYp (KWTa, TPEYKH, Mpoca, SAMEHIO TOII0), 3 0000BHX
(xBacomeBe, TOPOXOBE, HYTOBE, COEBE TOIIO), a TaKOX IUTIOJOBOOBOUYEBI
MTOPOIIKH. 3aCIyTOBYIOTh YBard IOPOIIKH, OTPUMaHI Cy9acHHUM CIIOCOO0M
KpIOTeHHOTO MOAPiOHEHHS, 3 MIiCIIEBUX OBOYiB — rap0Oy3a, MOPKBH, OYpSIKiB.
Ix momamauust 10 penenTypu MakapoHHHUX BHPOOIB TO3BOJISIE IiABHUIUTH B
OCTaHHIX BMICT XapYOBHX BOJIOKOH, MiHEpAJIbHHX PEYOBHH Ta IHIINX
010JIOTIYHO aKTUBHUX CIONYK.

Mu po3po0miIH TEXHOIOTII0 KOPOTKOPI3aHUX MaKapOHHUX BUPOOIB 3
JMOAAaBaHHSAM KpiomopomkiB 3 TapOy3a Ta Oypsky. BiampampoBano
TEXHOJIOTIYHI TapamMerpu Ha J1a0OpaTOPHOMY MakKapoOHHOMY IIpeci
«Minimak» y mabopatopii kadenpu TexHomorii xmi0a, MaKapOHHHX,
KOHJUTEPChKUX BUPOOiB 1 XxapuokoHueHTpatiB XY XT.
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PamionansHMM m03yBaHHSAM TOpOmKiB BBaxkaemo 4,0% Binm macu
OGopomHa. 3a 1MX YMOB MakKapoHHI BHpOOHM, BHTOTOBJIGHI 3
XJII0OMEKapChKOro OOPOIHA 3 BMICTOM KICHKOBHHHU 25,0%, MalOTh BHCOKI
OpTaHOJIENTUYHI Ta BapwIbHI MOKA3HUKH SIKOCTi. BHECEHHS MOpPOIIKIB 3
rapOy3a Ta OypsKy BHMara€ KOPHTYBaHHS TEXHOJOTIYHOTO TpOLecy —
3HW)KEHHS TeMIepaTypu Ha Jpyromy erami cyminHs Ha 3-4 °C Ta
301IbIIEHHST TPUBAJIOCTI I[HOTO eTamy Ha 15-20 xB.

HoBi  BupoOum  30arauyloThCsi  TEKTHHOBHMHU  pEYOBHHAMM,
KJIITKOBHHOI, KAapOTHUHOIIAMHM, KaJi€M, 3ai30M, MarHieM, ¢ochopom,
MalOTh BapHJbHI IMOKAa3HUKHM Kpalli, HDK y KOHTPOJBbHMUX BHpoOax 0e3
J00aBOK, BiAPI3HAIOTHCS MPUBAOIMBUM KOIBOPOM.

TakuM 4MHOM, BHECEHHS Y MaKapOHHI BUPOOH 3 XJIi0OMEKapCchKOro
0OpoIllHa TIOPOINKIB 3 rapOy3a Ta OypsKy O3BOJISE OACPKATH MPOIYKIIIIO
BUCOKOI SIKOCTI

HNEPCIIEKTUBH BUKOPUCTAHHS IOPOLIKY
BUHOT'PA/THUX KICTOYOK Y TEXHOJIOT'TI BOPOIIITHAHUX
KOH/UTEPCbKHUX BUPOBIB

Ianenbknii A.M., Kpusko B.O., rp. TXK-46m
HaykoBuii kepiBHUK — KaH/I. TeXH. Hayk, npod. O.B. CamoxBasioBa
XapKiBChbKUii epyKaBHUM YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

BukopucranHs y TeXHOJIOTT OOPOIIHSHUX KOHIUTEPCHKUX BHPOOIB
HEeTPaJUILIHOT POCIMHHOI CHPOBMHU 3 BHCOKHM BMIicTOM (izionoriuHo
KOPUCHUX PEYOBHH JO3BOJAE CTBOPUTH NPOAYKLIIO 31 3HIKEHOIO
SHepreTUYHOI0 IIHHICTIO, 3 MEHIIMM BMICTOM JIETKO3aCBOIOBAHHMX
BYTJIEBOIB Ta MOJIMIIEHOIO Xap4YOBOIO 1 010JI0T19HOIO IiHHICTIO.

Ilix wac po3poOKH TEXHONIOTiH BHCOKOSKICHHX 30araueHux
OOpOIIHSHIX KOHIUTEPCHKUX BHPOOIB TEPIIOPSIHUM € BHUOIp BULY
no0aBKM Ta ii ONTHMAaibHOI PEHEeNTypHOi KITBKOCTI 3 ypaxyBaHHSIM
XIMIYHOTO CKIany 1 ()YHKIIIOHATBHO-TEXHOIOTTYHUX BIACTHBOCTEH.

3 mormsAAy Ha 1€, BUKOPHUCTaHHS MPOAYKTIB MepepOoOKH BHHOTPAILY
IMJ Yac BUTOTOBJICHHS OOpOIIHSHOI TPOAYKIil Hagae MOXKIHUBICTD
CTBOPUTH HOBHH aCOPTHMEHT BHPOOIB 3 TIiJBHIIEHOIO XapdoBOO 1
O10JIOTIYHOIO IIHHICTIO, OpPWTIHATHPHUMH OPTAaHOJCNTHIYHUMHU 1 (Pi3HKO
XIMIYHUMH BIACTHBOCTSIMH.

HocnimxyBanu mopomok 3 BuHorpagaux kicrouok (I1BK), sxwit €
JDKEpEeNIOM  Xap4yOBHX BOJIOKOH (NEKTWHOBMX PpEYOBHH, LEIIOJNO3H,
TeMIIENIoN03, JirHiHY), MoTi(EeHONBHUX CIONYK (aHTOIiaHiB, (IaBOHOMIB,
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...

	Мехтієва С.М., гр. 41 ГМ
	Рабчук  О.А., гр. 12 СГМ
	Четвертак В.С., гр. 41 ГМ
	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
	Бойко Д.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко
	Долгінцев О.М., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
	Семенов А.А., гр. ХМ-38
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (2)
	Смородський А.В., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (3)
	Старков В.О., гр. ПМ-15
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець (1)
	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
	ПЕРСПЕКТИВИ РИНКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ
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