Cexkuisi 2. HOBE B TEXHOJIOT'TI XJIIBA,
KOHAUTEPCBKUX, MAKAPOHHUX BUPOBIB
I XAPYHOKOHIEHTPATIB

BIIJIMB ITOPOUIKY 3 BUHOI'PA/THUX KICTOYOK
HA TEPMIHHU 3BEPITAHHS XAJIBU COHAITHUKOBOI

Beaikora B.B., rp. TXK-46
HaykoBuii kepiBHUK — KaHJI. TexH. Hayk, npod. H.B. 'peBuena
XapKiBChKU Aep)KaBHUHN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

Po6oTy MpHCBSYEHO BHBYEHHIO BIUIMBY IMOPOIIKY 3 BHHOTPAIHUX
kicrouok (IIBK) Bupoouunrea TOB «Opion», M. Oneca, TM «OneoBiTta»
Ha IPOIIeCH, 110 BiA0YBAIOTHCS il yac 30epiraHHs XaJBH COHAIIHUKOBOI.

OO0pany no6aBky BHOCHIH y Kinbkocti 3,0, 5,0 ta 7,0% mo GinkoBoi
MacH Ha cTajii BUMIIIyBaHHS XaJIBU. BUroTOBJEHI 3pa3ky yIaKOBYBalIU y
noJIiMEpHY IUTIBKY Ta 30epiranu mpotsarom 90 ni0 y KapTOHHUX KOpOOKax.
SIK  KOHTPOJb BHUKOPHUCTOBYBABCS 3Pa30K XajBH, BHTOTOBJIEHHI 0e3
noxasanHs [1BK.

CryniHp  IICYBaHHS MDY BHBYaJIM [UISIXOM  BH3HAYCHHS
MIEPOKCUIHOTO Ta KUCIOTHOTO YHMCEIN, KUTBKICTh OJIil, 10 BIJOKPEMITIOETHCS
mij yac 30epiraHHs, po3paxOBYBalM SK CIIIBBIJHOLICHHS Mac 3pa3Ky Ha
MOYATKY Ta HAIPHKIHII 30epiraHHsl.

[IpoBeneni mocmipKkeHHsT Mokaszanu, 1o 4depe3 60 ai6 30epiraHHs
KHCIIOTHE YKCIIO JKUPY Y KOHTPOJIBHOMY 3pa3Ky JOCATJIO0 3HaueHHs 1,9 mr
KOH/r, y 3paskax 3 pomaBanusm [IBK — 1,73, 1,65 Ta 1,7 mr KOH/r (3a
nonasanus 3,0, 5,0 ta 7,0 % BimnoBigHo). Ha 80 moOy 30epiranus ueit
MOKa3HUK y KOHTPOJIBHOMY 3pa3ky HaOyB 3HauenHs 2,3 mr KOH/r, a y
Bupobax 3 gomaBanusMm [IBK y kimekocti 3,0, 5,0 ta 7,0% — 2,1, 1,95,
1,84 mr KOH/r, sianosigno. IlepokcuaHe 4YMCIO 3pa3KiB XanBH 3
noxaanHsM 3,0, 5,0 Ta 7,0% mopomky 3 BHHOrpagHHX KicTrodok Ha 80
J00y 30epiranHs craHOBIIO 3,52, 2,94 Ta 2,06 MmMonb Y2/O/kr, BiINOBiAHO,
TOIi SIK Y KOHTPOJIBHOTO 3pa3Ky Ha 60 mody 36epiranas BoHO mocsrio 4,1
MMmones 2/O/kr. Kinpkicte Bimokpemienoi omii Ha 80 moOy 1 3paskiB 3
momasanusM 3,0, 5,0 ta 7,0% cramoswio 0,19, 0,03 T1a 0,01%, mis
KOHTPOJIBHOTO 3pa3zka — 7,41%.

Coij 3a3HaYMTH, IO XaJBa 3 JIOJABAHHSIM MOPOIIKY 3 BHHOTPAJHUX
KICTOYOK Ma€ TPUEMHUHA COHSITHUKOBHH CMakK Ta 3amax, HaOyBae
KOPHUYHEBOTO BIiJTIHKY KOJBOPY, MPH [bOMY 30€pira€Tbcsi BOJOKHUCTO-
[iapyBara CTPyKTypa Ta KPUXKyBaTa KOHCHCTEHI[iSl, XapaKTepHi IUIs [bOro

MIPOAYKTY.
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TakuM 9YMHOM, OA@BaHHS IOPOMIKY 3 BHHOTPATHHUX KICTOYOK ITij
Yyac BHPOOHHITBA XaJIBU COHAIIHUKOBOI JI03BOJISIE HE JIMIIE OTPHUMATh
MPOAYKT BHCOKOI SKOCTi, a ¥ YINOBUIBHUTH TIPOLECH Tigpoii3y Ta
OKHCHEHHSI KHPY, 3a100irTH BiZIOKpPEMJICHHIO OJii i/ yac Horo 30epiraHHs.

TEXHOJIOI'TA MYCOBHUX TOPTIB I3 3ACTOCYBAHHSAM
TPUKOMIIOHEHTHUX IIVIOAOBO-ATTJHUX ITACT

Binozop K.B., rp. TXK3-19m, Komenesa A.A., rp. TXK-46,
MImanuenko P.O., rp. [IM-18

HaykoBi kepiBHUKH: KaH/. TeXH. HayK, nol. K.P. Kaca6osa,
KaHJ. TeXH. HayK, 1o1. O.€. 3aropyJbko,

KaHJ. TeXH. HayK, 701. A.M. 3aropyabko

XapKiBChKUi JepyKaBHUI YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

CrnpaBXHIO HAacoJoLy KOXXKHOMY CBATY HaJae OKpeMHuil crin
COJIOZIONIIB, SIKWI 332 OCTaHHI JIeKIJIbKa POKIB CTaB HACTIJIBKU MOMYJISIPHUM,
mo 0e3 HbOr0 HEMOXKIMBO YABUTHU JKOJHE CBSATO, LEHTpajbHE Micle Ha
SIKOMY Cepell YCiX KOHAUTEPChbKUX BUPOOiB, 3a3BUuail, 3aiimae TopT. OaHUM
3 TONYJISIPHUX Hapa3l BisHb € BIIMOBa BiJJ HACHYEHHUX IKUPOM
03/100JI0BaNIbHUX HamiB(haOpukaTiB y OiK BHUKOPUCTaHHS OUIBII JIETKHUX
MOBITPSHUX MYCIB Ta KpemiB. Ha Hami morunsii, akTyalbHHM 3 HayKOBO-
MPaKTUYHOI TOYKU 30pY € OOIPYHTYBaHHS JOLIJIBHOCTI BHUKOPHUCTAHHSI
TPUKOMITOHEHTHHX ILJIOIOBO-ATIIHMX TMACTOMOMIOHNX HamiB(haOpHUKaTiB B
TEXHOJIOTIT MyCOBUX TOPTIB. Peanizaliisi 3apornoHOBaHOr0 PIllIEHHS MOXe
JOCATATHCS IIUIIXOM BHECEHHS 10 PELIENTYPHOI0 CKIAAy 03100 II0BAIEHOTO
HamiBpaOpuKaTy  IUIOMOBO-ATIMHMX  KYMAKOBAHUX  IACTOIMOIIOHHX
KOMIIO3HIIIH, M0 MOXYTh 3a0€3MEUNTH IiIBUIICHHS XapuoBOI MIHHOCTI
OTPUMYBaHHX BHUpOOIB. Byro 3amponoHOBaHO BHECEHHS KyHNa)KOBaHOI
IUTOOBO-ATiMHOI TacTh «CBiTaHOK» y KimbKocTi: 10-30% mo macu mycy.

BcranoBieHO, 10 BHECEHHS KYHNa)KOBAHOI IUTOJOBO-STiTHOI MACTH
«CsitaHoK» y KinmbkocTi 10-20% 10 Macu Mycy MpU3BOJUTE 1O OTPUMAHHS
BHPOOIB 3 BHCOKUMH OPTaHONCHTHIYHHMHU Ta TApHUMH (Pi3HKO-XiMidHIMH
moka3HuKamu sKkocTi. [linBumieHHs mo3yBaHHS no00aBku 10 30% mermo
3HIKYE OpPTaHOJENTHYHI MOKAa3HUKH SKOCTI — CMak HaOyBae BHPaKEHOTO
mpucMaky 1n00aBKH, KONIp TIOBEPXHI IHTEHCHBHO 3a0apBIOETHCS,
KOHCHCTEHIIII MYCy CTa€ HaIMIpHO VIIIBHEHOI. Y TOH Xe 4dac
TOTIpIITyIOThCS  (i3UKO-XIMIUHI TTOKa3HUKHM sKOCTi. Tak, 30inbIIeHHA
no3yBaHHA mactd 10 30% cropusie OoTpUMaHHIO OuTbII 30MTOI, MiItHOT
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...

	Мехтієва С.М., гр. 41 ГМ
	Рабчук  О.А., гр. 12 СГМ
	Четвертак В.С., гр. 41 ГМ
	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
	Бойко Д.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко
	Долгінцев О.М., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
	Семенов А.А., гр. ХМ-38
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (2)
	Смородський А.В., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (3)
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	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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