Horo BIIMBY Ha 3aKOHOMipHOCTI  (opmyBaHHS  (i3UKO-XIMIYHHX
ITOKAa3HUKIB TOTOBOI MPOTYKIT1.

Croromui B YKpaiHi OpraHi3oBaHO BHPOOHHIITBO CIICIiaTi30BaHUX
KHPIB, SIKI BHKOPUCTOBYIOTHCS B OCHOBHOMY JUISi INPUTOTYBAHHS TiCTa.
Takok  IIMPOKO  BHKOPHCTOBYIOTBCSI ~ JKUPOBI  KOMIIOHEHTH  JUISt
KOMOIHYBaHHSI 3 MOJIOYHOIO CHPOBHHOIO — II€ 3aMiHHHKH MOJIOYHOT'O JKHUPY.
[lepeBarn ix 3acTocyBaHHsS TIOJNSTalOTh y MOMKIIMBOCTI KOPHTI'YBaHHS
TEMIIEpaTypy IUIABJIEHHS JKHUPOBOi (ha3H, BUCOKIM aHTHOKHCIIOBAJIBHIN
cTaOIIBHOCTI 1 3MATHOCTI 70 TpUBANOro 30epiranus. J[o HETOMIKIB MOKHA
BIIHECTH HEPIBHOIIHHY 3aMiHy MOJIOYHOTO JKHPYy Ha >KUPOBMICHY
CHUPOBUHY 1 IPOAYKTH ii epepoOKy 3 TOUKU 30py XapuoBoi iHHOCTI. Tomy
3aMiHa JKUPOBUX CYMIIICH Ha PiJKi Ol HEMOXKIIUBA 0€3 3MiHU MMOKa3HUKIB
SIKOCTI Xap4yoBOi MPOYKIII.

VY Xoli eKCIepUMEHTAIbHUX JOCIIIKEHb 0YII0 pO3pOOIEHO JKUPOBI
HaniB(aOpHUKaTH IIJILOBOrO NPU3HAYEHHs, a came ojeoreni. Oneoreni — 11e
ripo¢o6Hi relli, OCHOBOKO SIKUX € HEMOJISIPHA PiMHA, HATPHUKIIAI OJIisl, BICK
abo mapadin Ta reneyrBoptoBad. SkicHME ckiaja oneoreniB (OPMYIOTH
HacTynHi (akTopu: JDKEpeJIo OTPUMAaHHSA Oii, po3Mip YacTHHOK,
CHIBBI/IHOIIEHHS OJii Ta KOMIOHEHTY, 110 (POPMYE relib. YTBOPEHHS Oii 3
MIIHOIO T'eJIenoi0HOI0 CTPYKTYPOIO BiIOYBA€ThCS 32 paXyHOK BBEIICHHS B
CHCTEMY MOHOIJTILIEPHIY Ta O KOIMHOTO BOCKY.

TakuMm 4MHOM, 3a PaXyHOK BBEICHHS B CHCTEMY OJEOTelI0 MOXKHA
omep:KaTH 03700JIOBaNbHI  HamiBpaOpuKaTH, MmO OYAyTh BHPI3ZHIATHCS
HDKHMM, BHIIYKaHAM CMakoM, IIPOCTOTOI0 MPHUIOTYBaHHS, BiZHOCHO
HEJOPOTMMH  BUTpaTaMH Ha TNpHUAOAHHA CKIaJOBUX KOMIIOHEHTIB,
cTablbHICTIO PopMH Ta 00’ eMy.

KYJIIHAPHI TPAJTALIIT CJIOEO)KAHCI)KOi KYXHI -
BAK/IMBUU EJIEMEHT MATEPIAJIBHOI KYJIbTYPU ETHOCY

Caeninina K.T'., rp. TX-17

Hayxogi kepiBauku: nor. b.b. Borureiin,

KaHJl. TeXH. HayK, gou. H.B. YopHa

XapKiBCHKUH JepKaBHAN YHIBEPCUTET XapIyBaHHS Ta TOPTiBIi

Hapomna i%a € OmHMM 3 HAWTOJOBHIMIMX Ta HAWHEOOXITHIIINX
€IIEMEHTIB IS JKATTS 1 MisUTBHOCTI MIOAWHH. Y TOOYyTOBiH cdepi KHUTTS
BOHA BKa3ye Ha IIMOOKY €THIYHY CHENU(]IKy MaTepianbHOi KyAbTypH, L0
BHUPAXAETbCS y HAWOUThIN CTIHKIH Tpaaumii XapdyBaHHS. XapdyBaHHS
YKpaiHWiB, SIK i OyOb-SKOTO IHIIOrO €THOCY, € BaXKIMBOIO CKJIAJIO0BOIO
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MarepianbHOi KynbTypu. CrobokaHChbKa KyXHS — TaKa X KyJlIbTypHa
CMaJNINHA, SIK MOBA, JiTepaTypa, MUCTEITBO, HEOIHEHHHUH 3T00YTOK, STKHM
MOKHA TIMIIATHCS, SKUA He ciin 3abyBaTh. BuKopHcTaHHS Uil CTpaB
PI3HOMaHITHOI TBAPHHHOI i POCIMHHOI CHPOBUHH 1 pallioHaNBHI CrIoco0u iX
NPUTOTYBAaHHS POOJIATH 1[I CTPABU TOKHBHHUMH, CMaYHUMHU, COKOBUTUMH 1
apomatHumu. Cepen  yKpaiHCBKMX KyXOHb caMe  CIOOOXKaHCBHKa,
KOPHCTAEThCS BEJHMKOK IOMYNISAPHICTIO. BOHAa CTBOprOBanacsi MpPOTATOM
cTopiy, OaraTa Ha TpaauWMii, BHUPI3HAETHCS PO3IMAITTSIM CTpaB Ta IX
BHCOKMMH CMaKOBUMH I TMOXXHBHHUMH BIIACTHBOCTAMH. ETHiuHa KyxXHs
YKpaiHIliB  [JaBHO  oOJepkaia  TOLIMPEHHS  JaleKo 3a  MeXaMu
CrnoboxaHmuHM, a i cTpaBu — OOpI, MaMIYIIKH, BApEeHUKHU 1 TallyIIKy,
KoBOacH i neyeHs1, Harnoi 3 GPyKTIiB i Meqy BiIOMi B YyCbOMY CBITI i yBiHIILIN
B MEHIO KpAIIlUX PECTOPAHIB Pi3HUX KpaiH.

VYkpaiHcbka HapojHa KyxXHs cjoOokaH Oyma 1 € 00’ekrom
JIOCITI/DKEHb — LIKaBIISATh CBOEPIAHI 3BM4Yai, MOB’si3aHi 3 MPHUTOTYBaHHAM
NOBCSKIEHHUX 1 pUTYaJlbHAX CTpaB 1 HamoiB, Xap4oBi 3a00pOHHU,
OOMEXEeHHS Ta IepeBard, IIEBHI CMakKOBl CTEPEOTHIIM Yy MEHIO
NOBCSKJIEHHUX Ta OOPS/IOBHX Tparie3, pelenTypa NpUroTyBaHHS CTpaB, a
TakoX 30epiraHHs NPOAYKTIB. YIPOIOBXK BIKIB Tka Ta Hamol ykpaiHIiB
cnobokaH HaOynmu caMOOYTHBOI cHelU(iKH, YKOPIHHIHCS B HALIOMY
perioni. To > mi3HaHHS TPAJMIIITHOIO HAPOIHOIO Xap4yBaHHs CI000XKaH,
BU3HAYEHHS MOr0 MICIsl y Cy4acHIM HalliOHANBHIM KyXHi, 3aCTOCYBaHHs
00psI0BHX, CBSTKOBHX CTpaB y IOEIHAHHI 3 HOBUMH pelenTaMu ki €
aKTyaJbHUMH 1 cborogHi. CroOokaHChbKa KyXHS Ta TOB’sI3aHi 3 HEIO
KyJiHapHi 3BUYai Ta Tpaaullii, BU3HAYA€E XapuyBaHHS K BRXKIMBUI €IEMEHT
MaTepiajbHOI KYJIBTYPU YKpAlHIIB-CIIOOOKaH 1 CTae 3po3yMisio, 4YOMY
KyxHi0 CI000XaHIIMHN MOXKHA BB@)KaTH OJHIEI0 3 HaWpPO3BHHEHIMIUX 1
racTPOHOMIYHO BHUINYKAHUX KYJIBTYp y BCbOMY CBITI, ajpke ii peuentH i
MIOEJIHAHHS CTPaB 3UIIAIOTHCS aKTYaIbHUMH 1 CHOTOJIHI.

OBIPYHTYBAHHS TEXHOJIOI'Ti YU3KEHKY
HA OCHOBI POCJIJMHHOI CHPOBUHM

®@aiizyain B.JI., rp. TX-26

HaykoBi kxepiBHUKH: O-p TeXH. HayK, mpod. A.b. Fopaapuyk,
KaHJ. TEXH. HayK, cT. BUKi. O.B. Kotasip

XapKiBCHKHUI JepKaBHAN YHIBEPCUTET XapuayBaHHS Ta TOPTiBIi

CporosiHi KOXKEH 3aKJjaJl peCTOPaHHOTO TOCIOAAPCTBA HAMAaraloThCs
CTBOPUTH CBii BJIACHWH 1 HEMOBTOPHMH  pELENT OKpeMoi CTpaBH, Iie
CTOCYETBCSI TaKOXK 1 JecepTiB. Y TpoOIECi NMPHUTOTYBaHHS 1HHOBAIIWHOT
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...

	Мехтієва С.М., гр. 41 ГМ
	Рабчук  О.А., гр. 12 СГМ
	Четвертак В.С., гр. 41 ГМ
	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
	Бойко Д.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко
	Долгінцев О.М., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
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	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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