KYHXXYTHE, PHCOBE Ta 3 HaciHHA TapOys3a, sKi, IMO-Tiepmie, He MiCTSTh
TIIIOTEHY, TO-Apyre, € mKepenaMu BitaMiHiB rpymu B ta PP. Kommozwumis
OopomrHa mmieHHYHOro 75% Ta 25% nnsAHOro mMiABHIIYE BMICT Oinka B
roroBomy BupoOi Ha 30%, a Takox Ha 2% HEHACHYEHUX JKUPHHUX KHCIIOT.

[HHOBaIi€r0 pO3pO0IIEHOI TEXHONOTI € 3aMiHa KUPOBOI Ta YACTKH
IYKPOBOi YaCTHHH CKJIaay Ha (pyKTOBO-OBOUeBe miope. lle Mo3uTuBHO
BIUIMBAE HAa OPTaHOJENTHUYHI TOKa3HWKHU, IOPHCTICTh BHPOOY, a TaKOXK,
HacH4ye TOTOBUH BHPIO BiTamMiHaMH Ta MOXMBHHMH pedOBHHAMH. B xomi
eKCIIEpUMEHTIB OYyJI0 BH3HAUEHO, IO KOMOIHAlis 3 PHCOBO-JUITHOTIO
OoporiHa Ta rap0y30BO-MOPKBSHOIO MIOPE MiBUIIYE KUTBKICTh HYTPICHTIB:
Bitamiau rpynu B Ta PP nmo 6,5%, a Takox 23 mikpoeneMeHTH (OKpiM
KpeMHiro) 110 4,5%. Ipu KOMIO3UIIT KyH)KYTHO-JITHOIO OOpOIITHA Ta MIOPe
SI0JTy4HO-0aHAHOBOT'O 3MIHIOIOTBCSl OpPTraHOJIENTUYHI TIOKa3HWKH, BMICT
BitamiHiB rpynu B, PP, A, a Takox BmicT MikponytpieHTiB: K Ha 2% T1a Fe
Ha 2,9%. Kowmmoszuiiss 3 rapOy30Bo-JuisHOro OopomHa 3 OaHaHOBO-
OypsIKOBOrO MIOPE 3MEHIIYE 3arajibHy KaJopiiHICTh BUPOOY.

BcraHoBiieHO, 1110 BHKOPHCTaHHS 3aMiCTh TMIIEHMYHOro OOpOIIHA
BUILIETIEPEPaXOBAHUX KOMITO3HUIIIH BIUIMBAE HA OPTraHOJENTHYHI TOKa3HUKH,
a BBEICHHS (PPYKTOBO-OBOUEBOrO MIOPE MIJBHUINYE MOPUCTICTH BUPOOIB.
Po3pobneni iHHOBaLiHHI BUPOOM MOXHA PEKOMEHAYBATH ISl CIIOXKHBAHHS
JIIO/IIM, SIKI MaroTh IMpoOJieMH 3aiiBOi Baru, a TakoX THUM, SIKI MaroTh
aJIepTilo Ha IJIIOTeH Ta JOTPUMYIOTHCS 0340POBUOI0 XapuyBaHHS.

OBIPYHTYBAHHS TEXHOJIOT'Ti CYMIIII
JIUISI OJEP’KAHHSI TAPSTYOTO IIOKOJIATY

IHaBaenko M.B., rp. TX-15m
HaykoBuii kepiBHUK — KaHJI. TeXH. HayK, cT. BUKki. O.B. Kotasp
XapKiBCHKHUH JepKaBHAN YHIBEPCUTET XapuayBaHHS Ta TOPTiBIi

[iznpremcTBa peCTOPAHHOTO TOCIIONAPCTBA € BAXKIUBOIO JIAHKOIO B
CHCTEMI €KOHOMIYHHUX 1 COI[iaIbHUX 3aXO0[iB, CIPSMOBAHUX HA ITiABHUIICHHS
MaTepianbHOrO 1 KYJIBTYpHOTO PiBHIB KHUTTS Jroaed. ChOromHi MOMIYK
KOHKYPEHTOCTIPMOKHOI TPOAYKINI € OIHI€I0 3 OCHOBHHUX YMOB VCITIIHOI
pOOOTH MiAIPUEMCTB, IJISl 9OTO0 HEOOX1THO BPaXOBYBATH MU TAHHS PHHKOBOT
cTpaTerii 1 TAKTHKA 110 MAaKCUMaJIbHOMY 3aJIOBOJICHHIO 3aITUTIB CIIOKMBAYA.
OmHi€l0 3 OCHOBHHUX IIEPEOyMOB 1 pealbHUX TapaHTii ITOBHOTO
3aJI0BOJICHHS TTOTEHIIITHUX MTOTPeO CIOKUBAYiB € po3po0Ka HOBHUX IiIXOMIB
JI0 TEXHOJIOTIYHOI'O IUTAaHYBAHHS IPOEKTIB AJS MiANPUEMCTB BCiX (opM
BIIACHOCTI.
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[[Iupokoro TOMyMSPHICTIO y HacelneHHS YKpaiHu KOPUCTYIOTHCS
IIOKONAJHI  HAmoi, MOI0 TIOSICHIOETHCS iX BHCOKAMH CMaKOBUMH
XapaKTEePUCTHKaMU. AJle BUTOTOBJICHHS IIIOKOJATHOI MPOMYKINi moTpedye
3HAYHOI KIJILKOCTI KaKao Macjia, a BOHO Ha CHOIOJHIMIHINA JeHbh € HaHOLIbII
JOPOTHH 1HTPEIIEHT MIOKONAMy, CKJIaJ 1 BIACTUBOCTI SKOTO 3HAYHO
3MIHIOIOTBCS 3aJICXKHO Bifl COPTY Kakao-0001B. Y 3B’S3Ky 3 I[MM B JTaHWIA J4ac
BU3MBAE IHTEpeC pO3POOKH TEXHOJOriH BHPOOIB 13 IIOKONamy i3
3aCTOCYBaHHSIM POCIMHHHX JKUpiB. EKBiBaJleHTH Macia Kakao MaroTh
ONMM3BbKHUI JI0 HHOTO CKJIaJl TPUTIIIIEPUAIB, 3MIIIYIOTECS 3 HUM B OYIIb-SIKHX
CHiBBI/IHOIIEHHAX 0€3 YTBOPEHHS €BTEKTUYHUX CYMIIIEH i MpU3HAYEH] ISt
YaCTKOBOI 3aMiHH Maclia Kakao.

HlokonamHuii Harii sBJIsiE COOOK0 TOHKOAMCIIEPCHY CYMIII 3 TPHOX
OCHOBHHMX KOMIIOHEHTIB: KaKao TEpTOro, Kakao-macja, IIyKpOBOi Iy/pH.
KpiM OCHOBHHX KOMITOHEHTIB B IIIOKOJAHI MACH BHOCSTH Pi3HI JOJaBaHHS
(cyxe MOJIOKO 1 BEpIIKM Ta iH.), a TAaKOXX apoMaTH3aToOpu (31eOiIbIIOro
BaHiTiH). BHIOTOBJICHHS IIOKOJAJHUX HAMOIB 3 J00aBKaMH [03BOJISIE
PO3IIUPUTH X ACOPTUMEHT, 30araTUTH HAIOi I[IHHUMH OLIKaMH, JKUPaMH,
BiTaMiHaMu Ta iH KpiM TOro, BUKOpHUCTaHHS JOAATKOBHX KOMIIOHEHTIB
JI03BOJISIE 3HU3UTH BHUTPATY KaKao-TIPOJYKTIB B peLENnTypl MIOKoiaay i
3HU3UTHU HOT0 COOIBAPTICTb.

3 METOI0 MiJBHIICHHS CTaOUILHOCTI CYCIeH3ii, 3HKEHHS B’ S3KOCTI
Ta EKOHOMIT KaKkao-Macia B TEXHOJIOTI] IIOKOJIQJIHUX HAIMOIM MPOIOHYETHCS
J0aTKOBO BUKOPHCTOBYBATH ITOBEPXHEBO-aKTHBHI PEUOBHUHU.

PO3POBKA PEIIEIITYPHOI'O CKJIAJTY 3AKY COUHMX KATIKEMKIB

Menkin A.K., rp. TX-16
HavykoBuii kepiBHUK — KaHI TexH. Hayk, noi. C.JI. FOpuenko
XapKiBCHKUH JepKaBHAN YHIBEPCUTET XapayBaHHS Ta TOPTiBIIi

[Ipobnemu, sIKi IMOCTAIOTH CHOTOMHI Iepen BHPOOHMKAMHU Xap4yoBOL
MPOAYKINii, BHMAararmTh 3a0€3MEeUeHHsS HACEIIEHHSI PI3HOMAaHITHHUMHU
BHCOKOSIKICHIMH TIPOIYKTaMH XapdyBaHHS. BHpIIIEHHS TaHOTO NMHUTaHHS €
HEBiJ €MHOI0 CKJIAJOBOI0 TIONIYKY HAWOUTBII e(QeKTUBHUX CHOCOOiIB
BUPOOHMIITBA XapyOBUX IPOAYKTIB, 3alydeHHS [OJATKOBHX IDKEpen
CHPOBHWHHM 3 METOIO ITiIBUIICHHA I KOPETYBaHHS XapdoBOi Ta OioNOridHOl
LIHHOCTI MPOAYKTIB, PO3MIUPEHHS X ACOPTUMEHTY.

BopomrHsHi KOHOUTEPCHKI BUPOOM 3aiiMalOTh MPOBiHE Micle y
BUPOOHMITBI Ta peaizamii XapuoBUX MPOAYKTIB Ta 3[JaBHA KOPUCTYIOTHCS
3HAYHUM TONUTOM Yy crioXkuBadiB. OMHUM 13 MPEACTaBHUKIB JAHOI TPyNu
TIPOAYKIIii € KamKeHKH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...

	Мехтієва С.М., гр. 41 ГМ
	Рабчук  О.А., гр. 12 СГМ
	Четвертак В.С., гр. 41 ГМ
	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
	Бойко Д.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко
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	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
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	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
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	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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