JOKyMEHTallli Ha CTpaBW i3 KypyaT — OpoinepiB Ta ix HamiBgpaOpukaTiB
3aMOPOXKEHHX, Ha SIKi BiICYTHS TEXHOJOTIYHA JOKYMEHTALLis.

Craryc BUpOOHMYMX pELENTYyp AOLUIBLHO Ha/JaTH pelenTypam, sKi
po3pobieHi B yMOBax BHPOOHMITBA, Ha SIKOMY BOHH YIpOBa/keHi. BoHu
BiJNpalbOBYIOTHCSI HA BIIAaCHOMY YCTaTKyBaHHI 3akiany. BapiroBanHs
TEXHOJIOTIYHUX TIapaMeTpiB B IOMY BHIIAJKy 3aJI€KaTHMYyTh BiJl
CTaOIIBHOCTI  SIKOCTI  CHUPOBHMHH,  Big  JOTPHMaHHS  IapaMmeTpiB
TEXHOJIOTIYHOTO MIPOIIECY.

HominanpHi peuentypd Hpu BIPOBAKEHHI 1X Ha BHPOOHMIITBI
HaOyBalOTh CTarycy BUPOOHMYMX, TOMY IO BIiJNpanbOBaHi Ha
KOHKPETHOMY TIiIIPUEMCTBI.

3a  pesynbraTaMy  JIOCHI/DKEHb,  TPOBEEHO  TEXHOJOTIYHY
EKCIIePTH3Y 1 KOHTPOJIb SAKOCTI Ta PO3POOJICHO 1 3aTBEPKCHO TEXHOJIOTTUHY
JOKYMEHTAIlIf0 Ha CTpaBU 13 3aMOpPOXKEHUX Kypyar — OpoilnepiB Ta
HaniBdabpukatiB 3 Hux — «KHem 3 ¢ine nruni», «IlnoB ocobnusumit 3
nruieoy», «Pary i3 oBouiB 3 nTuueto» it xapuoodiaoky KHIT XOP «OIJI
Nely. Takum uYMHOM pO3poOKa Ta BIPOBAPKECHHS TEXHOIOTIYHOI
JOKyMEHTAIlli TONIErUTh TEXHOJOIYHUH mpolec Ta 3a0e3NneuuTh
cTablibHe BUPOOHUITBO.

IIJISIXU BIIPOBA/I’KEHHSI CYYACHOI KABKA3BKOI KYXHI
B 3AKJIAJIAX PECTOPAHHOI'O TOCITOJIAPCTBA

Mepaaii C.B., rp. TX3-58
HaykoBuii kepiBHUK — KaH/I. TeXH. HayK, joil. C.B. )KypaBaboB
XapKiBChKUii JepyKaBHUIN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

[Mutanus mpo DKy HEpO3PUBHO TOB’si3aHE 3 ICTOPIEIO JIIOACTBA.
Cama ixka, Oyoyuydm MIOHO TIOB’S3aHOI 3 ICTOPi€l0, CTa€ MPOAYKTOM
ICTOpUYIHHAM. Ixa PO3TIIIAETHCS SIK CBOEPITHA MOBA 1 OMHOYACHO SIK CIIOC00
camoiieHTudikamii Hapouy.

Y KOXHOIO Hapomy ICHYIOTh CBOI iICTOpHYHI OCOOIHBOCTI
XapuyBaHHs, BOHM  XapaKTEPH3YIOTbCA  ACOPTHMEHTOM  MPOIYKIIi,
crocobamu ix 0OpOOKHM, BXKMBaHHAM BIACTHBHX NaHIM KyxHI cremiii ta
TIPUIIPAB, CHENH(iKOI 0OCTYTOBYBAHHS Ta PEKUMOM XapdyBaHHS.

B ocHOBI KOXHOI HaIliOHANBHOI KyliHapii JexaTp JBa
HAWTONIOBHIMINX YHHHUKW: HA0lp BHXIIHUX TPOAYKTIB 1 crmocobu ix
00pobku. Habip BUXIOHMX TPOAYKTIB BHU3HAYAETHCS THM, IO JAIOTh
MIPUPOAA i MaTepiallbHE BUPOOHHUIITBO.

He mano cxoxux HamiOHaJIBHUX CTpaB y HaponiB 3akaBKasss,
[TiBHiuHOT A3ii, 10 103BOJISIE HAM TOBOPHTH, NMPHUMIPOM, TPO 3arajibHi
KaBKa3bKy, CEpEeHb0a31aTChKy KYXHi.

15



Mertoto poOOTH € BIPOBa/PKEHHS CYYacHOI 3aKaBKa3bKOi KyXHI Y
3aKIaJaX PecTOpaHHOro rocrmojapctBa Jlns 1mporo Oynmo TpOBENEHO
eKCIIEpTHUI aHall3 JiTepaTypHHX JHKEpelNl, IO XapaKTepH3YIOTh ETHIUHi
KyXHi, BHU3HaueHi (aKTOpH 1 XapakTepHI O3HaK{, [0 BIUIMBAIOTh HA
CTaHOBJICHHA CyJacHOI 3aKaBKa3bkoi KyxHI. Ha oOCHOBI aHami3y
PO3POOIIUTUCS TPOSKTH PELENTYP CTPAaB Ta TEXHOJOTIUHI KapTKH, sKi OyiH
BITPOB/DKEHI y 3aKJIaJaX PECTOPaHHOTO TOCTIONAPCTBa.

AKXTyaJIbHICTh TIPOBEJICHOI POOOTH MOJISATAE Y PETETHHOMY BUBUCHHI
KaBKa3bKMX KYXOHb 3 BHKODHUCTAHHSM METOMOJOTIYHUX TMiJXOMIB 0
PO3pOOKH pelenTyp Ta BH3HAYSHHS TEXHOJIOTIYHUX IMapaMeTpiB IIPOIECiB
BHUPOOHHUIITBA MPOIYKIIii Ta MOMyNsIpH3allii HalllOHAIFHUX CTPaB B 3aKiajax
PECTOpaHHOro rocroAapcTBa Y KpaiHu.

[lpakTHyHa  3HaYMMICTP  JAHOTO  JIOCTI/DKEHHS  BUKIMKaHA
BIJICYTHICTIO Ha CbOTOAHI [IOYMX HOPMATHBHHMX JIOKYMEHTIB, IO
pEerJIaMeHTYIOTh PELENTYpPHUI CKJIaJl, TEXHOJIOTII0 MPUTOTYBAaHHSI, MPaBUia
oopmieHHs Ta mojavi, BUMOTM JIO SIKOCTI KyiiHapHOI mpoxykiii. Lle
YCKJIQJHIOE BUPOOHMIITBO HAIIOHAIBHUX CTPaB y 3aKJajilaXx PECTOPaHHOro
rocro/iapcTBa.

Takum 4YMHOM, TPOBENEHI JOCTIPKEHHS HaJd MOXIIUBICTD
PO3pOOUTH TPOEKT HOPMATUBHOI JOKYMEHTAlli HAa HOBI crpaBu: OopaHi 3
3€JICHOI0 KBACOJIel0, ajieHd (KypKa TYIIIKOBaHa), Kuyd (OapaHHHA TYIIKOBAaHA)
SKI YCHIIIHO TPOMIUIM anpolaiilo y [iI04OMYy 3aKiaji PecTOPaHHOro
rocriofapctsa kade «BorHuk» Ta oTpuMaii HO3UTUBHY OLIHKY.

TEXHOJIOT'ISI KAIIKEMKIB 13 BICKBITHOI'O TICTA
3 BUKOPUCTAHHSM JIJISIHOI'O BOPOLITHA

Heaaca B.T"., rp. MTX-19
HayxkoBwuii kepiBHUK — I-p TeXH. Hayk, npo¢. K.B. Cinio
XapKiBCBKUI TOProBenbHO-eKoHOMIuHM iHCTHTYT KHTEY

[Ipobnema CTPIMKOTO OXKHUPIHHS HACEIECHHS 3POCTa€E 3 KOXKHIM
poxoM. Ha 2019 pik cratuctuka crBepikye, mo 58% >kurteniB YKpaiHu
MaloTh IpoOIeMH 3 3aiiBoi0 Barorm Ta 24% 3 Hux — 3 oxupiHaaM. Came
TOMY BIIPOBADKECHHSI KOHJUTEPCHKUX BUPOOIB 0370POBUYOr0 MPU3HAYCHHS €
AKTYaJIbHOIO Ta CBOEYACHOIO.

Metoro AOCHIPKEHHSI € PO3pPOOJIEHHS TEXHOIOTii KOHIHUTEPCHKOL
MIPOAYKINi O3IOPOBYOTrO XapdyBaHHS HA OCHOBI KIACHYHOI perenTypi
KaInKeHKiB 3 METOI0 IIiIBUIICHHS Xap4uoBOl I[IHHOCTI, BITAMIHHOTO CKJIamy,
HACWYCHHA BHPOOY Makpo- i MIKpOeIeMEHTaMH Ta BIIPOBADKEHHA iX Yy
3aKJIAM PECTOPAHHOTO TOCIIONAPCTBA. [HHOBAIIfHAM acIeKTOM IaHOTO
JOCIIDKEHHS € 3aMiHa MIICHHYHOTO OOpOITHA, Ha TaKi BUAW OOpOIIHA, SK
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...

	Мехтієва С.М., гр. 41 ГМ
	Рабчук  О.А., гр. 12 СГМ
	Четвертак В.С., гр. 41 ГМ
	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
	Бойко Д.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко
	Долгінцев О.М., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
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	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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