TiIpONi30BaHUMH KOJAr€HOBUMH CTPYKTYpaMH, IO BHKOPHCTaHI SIK
MaTpHUKC JJIsI COpOYBaHHS MiHEPAJBHUX €JIEMEHTIB (KaJbIil0 Ta MarHiio).
VYnockonanena ¢opma JIBM < Mae TakoX <y CBOEMY  CKiaji
XOH/IPOITUHCYNIB(ATH, IO OKPiM BHCOKOi O0iOJOTiYHOI aKTHBHOCTI,
BUKOHYIOTh HU3KY TEXHOJIOTIYHUX (YHKIIIH.

IIpoBeneni mociikeHHS BOJOro3B’s3yrouoi  3matHocTi  (B33)
SUTOBHYMX Ta Kypsiaux (hapiris i3 BMicToM 70 5% JIBM 103BONHIN BUSBUTH
TTiIBUIIEHHST BOJIOT03B’SI3yI0YO0] 3/1aTHOCTI SITOBUYOTO Ta Kypsdoro Qapiiis
g0 20% mopiBHsHO 3 KoHTponeM. Iligsuinensst B33 suioBudoro Ta
Kypsiuoro ¢apiiB mij BruimBoM JIBM 3yMOBJI€HO Nepepo3NoAijIoM BOJIOTH
Ta 3MIHOIO MeXaHi3MiB Tifparauii B ¢apiueBiii cucremi.

Takum uymHoM, BBenenHst JIBM 10 ¢aprieBux cucteM 103BOJISIE HE
JIUIIE 30araTUTH MPOIYKINIO CIIONYKaMH KaJlbllito, a i 30utemmtu B33 Ta
HOKPAIINTH SKICHI XapaKTEPUCTUKH M SICHUX MMOCIYeHUX HaniB(aOpHUKaTiB.

PO3POBKH TEXHOJIOI'TYHUX KAPT I3 IITHULI
3AMOPOKEHOI U1 MIIIMPUEMCTB COLIATBHOI COEPU

Maptunosuu K.B., rp. TX3-38 ck
HaykoBuii kepiBHUK — KaH/. TexH. HayK, joil. C.B. )KypaBiaboB
XapKiBChbKUii iepyKaBHUIM YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTIBII

[MiampuemcTBa XapuyBaHHS COIIANbHOI Ccdepu OOCIYroBYHOTh
JOCTaTHIM CErMEeHT CIOKUBAYiB SKHUI IPENCTABICHO HACENCHHSM, IO
noTpedye AieTHIHE XapUyBaHHS.

XapuyBaHHs ~ JUIi  TaKMX ~ CIOXKHUBA4yiB  Mae  JIIKyBaJbHO-
npodimakTuuny mir0. ToMy MUTaHHS SIKOCTI 1 OE3MEYHOCTI KynmiHapHOL
MPOAYKIIi B yMOBaX pOOOTH JNiKyBaJbHHX YCTaHOB HaOyBae ITiIBUIIEHOI
aKTyaJTbHOCTI.

OpHi€elo 3 000B’SI3KOBHX YMOB BHPOOHHIITBA SKICHOI 1 Oe3medHoi
KylniHapHOI TPOAYKIii € HasSBHICTh TEXHOJNOTIYHOI ITOKYMEHTAIlil, fka
periIaMeHTye TEXHOJOTII0 BHPOOHHMIITBA MPOAYKIIi, BUMOTH IO PEKUMIB
TEIUIOBOI OOpPOOKH Ta TOKA3HWKU SKOCTI 1 Oe3MeKkw, YMOBH 1 TepMiHH ii
30epiraHas.

CupoBuHa, sKa CBOTONHI HAIXOAWTh HAa BHPOOHUIITBO, 3HAYHO
BIIPI3HAETHCS Bi CHPOBHHM IO 3aKIaJICHO B ICHYIOUY HOpPMATHBHY
JOKYMEHTAIII 0.

Meroto Hamoi pobOTH € TEeopeTWdHe W eKCIepHMEHTalIbHe
OOTPYHTYBaHHS IPOLECY PO3POOKH PELENTYp, TEXHOJIOTIH i TEXHOIOTI9HOT
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JOKyMEHTallli Ha CTpaBW i3 KypyaT — OpoinepiB Ta ix HamiBgpaOpukaTiB
3aMOPOXKEHHX, Ha SIKi BiICYTHS TEXHOJOTIYHA JOKYMEHTALLis.

Craryc BUpOOHMYMX pELENTYyp AOLUIBLHO Ha/JaTH pelenTypam, sKi
po3pobieHi B yMOBax BHPOOHMITBA, Ha SIKOMY BOHH YIpOBa/keHi. BoHu
BiJNpalbOBYIOTHCSI HA BIIAaCHOMY YCTaTKyBaHHI 3akiany. BapiroBanHs
TEXHOJIOTIYHUX TIapaMeTpiB B IOMY BHIIAJKy 3aJI€KaTHMYyTh BiJl
CTaOIIBHOCTI  SIKOCTI  CHUPOBHMHH,  Big  JOTPHMaHHS  IapaMmeTpiB
TEXHOJIOTIYHOTO MIPOIIECY.

HominanpHi peuentypd Hpu BIPOBAKEHHI 1X Ha BHPOOHMIITBI
HaOyBalOTh CTarycy BUPOOHMYMX, TOMY IO BIiJNpanbOBaHi Ha
KOHKPETHOMY TIiIIPUEMCTBI.

3a  pesynbraTaMy  JIOCHI/DKEHb,  TPOBEEHO  TEXHOJOTIYHY
EKCIIePTH3Y 1 KOHTPOJIb SAKOCTI Ta PO3POOJICHO 1 3aTBEPKCHO TEXHOJIOTTUHY
JOKYMEHTAIlIf0 Ha CTpaBU 13 3aMOpPOXKEHUX Kypyar — OpoilnepiB Ta
HaniBdabpukatiB 3 Hux — «KHem 3 ¢ine nruni», «IlnoB ocobnusumit 3
nruieoy», «Pary i3 oBouiB 3 nTuueto» it xapuoodiaoky KHIT XOP «OIJI
Nely. Takum uYMHOM pO3poOKa Ta BIPOBAPKECHHS TEXHOIOTIYHOI
JOKyMEHTAIlli TONIErUTh TEXHOJOIYHUH mpolec Ta 3a0e3NneuuTh
cTablibHe BUPOOHUITBO.

IIJISIXU BIIPOBA/I’KEHHSI CYYACHOI KABKA3BKOI KYXHI
B 3AKJIAJIAX PECTOPAHHOI'O TOCITOJIAPCTBA

Mepaaii C.B., rp. TX3-58
HaykoBuii kepiBHUK — KaH/I. TeXH. HayK, joil. C.B. )KypaBaboB
XapKiBChKUii JepyKaBHUIN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

[Mutanus mpo DKy HEpO3PUBHO TOB’si3aHE 3 ICTOPIEIO JIIOACTBA.
Cama ixka, Oyoyuydm MIOHO TIOB’S3aHOI 3 ICTOPi€l0, CTa€ MPOAYKTOM
ICTOpUYIHHAM. Ixa PO3TIIIAETHCS SIK CBOEPITHA MOBA 1 OMHOYACHO SIK CIIOC00
camoiieHTudikamii Hapouy.

Y KOXHOIO Hapomy ICHYIOTh CBOI iICTOpHYHI OCOOIHBOCTI
XapuyBaHHs, BOHM  XapaKTEPH3YIOTbCA  ACOPTHMEHTOM  MPOIYKIIi,
crocobamu ix 0OpOOKHM, BXKMBaHHAM BIACTHBHX NaHIM KyxHI cremiii ta
TIPUIIPAB, CHENH(iKOI 0OCTYTOBYBAHHS Ta PEKUMOM XapdyBaHHS.

B ocHOBI KOXHOI HaIliOHANBHOI KyliHapii JexaTp JBa
HAWTONIOBHIMINX YHHHUKW: HA0lp BHXIIHUX TPOAYKTIB 1 crmocobu ix
00pobku. Habip BUXIOHMX TPOAYKTIB BHU3HAYAETHCS THM, IO JAIOTh
MIPUPOAA i MaTepiallbHE BUPOOHHUIITBO.

He mano cxoxux HamiOHaJIBHUX CTpaB y HaponiB 3akaBKasss,
[TiBHiuHOT A3ii, 10 103BOJISIE HAM TOBOPHTH, NMPHUMIPOM, TPO 3arajibHi
KaBKa3bKy, CEpEeHb0a31aTChKy KYXHi.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
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	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
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	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...
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	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
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	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
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