IHTpemieHTaMHd 1 3aXWIiae IX BiJl OKHUCIIOBAJIBHOTO pPYyHHYBaHHSI.
CerneHomipaH BUKOHYE aKTHBHY pOJIb IPOTEKTOPA, 3aXMILA€ OPTraHi3M BiJ
BipyCHUX 1 OakTepianbHUX iH(pEKIiH, 301IbIye BUPOOISHHS B OpraHi3mi o-
mo0Oyminy. TakuM YHHOM, BEITMKOIO TEPEBArol0 CEJICHOINIpaHy € Horo
3JIATHICTD MiJICUIIIOBATH IMyHHY CHCTEMY OpraHi3My i 3aXHWIIaTH HOro Bil
HeOe3MeYHNX YMHHHKIB HABKOJIUIITHHOTO CEPEIOBHUINA.

BAJl «Cenen-criipyniHa» Ma€ BUCOKY Oi0€HEpreTHYHY aKTHBHICTb, B
il 100aBKM MOETHAHI BUCOKI 010JIOTi4HI BIACTUBOCTI BOIOPOCTI CHipYINiHU
Tta ceneny. lls BAJl BHKOPUCTOBYeThCS Uis TPO(IUIAKTHKH CEpPLEBO-
CYJMHHHX 1 OHKO3aXBOPIOBaHb, IOCHJIIOE T2 HOpPMai3ye poOOTH NEYiHKH,
MAIUTYHKOBOT Ta IIUTOBUIHOI 3aJI03M, TOJIOBXKYE AaKTHBHE JOBIOJNITTS
JIFO/INHH, TIOKpAIIly€e IMyHITET.

BAJl «Cenen EC» okpim ceneny Mictuth Bitaminu E i C, rpynu B
(B1, B2, Be) 1 uHK, 110 TAKOXK CUCTEMHO PO3UIMPIOE BIUTUB JOOABKH.

BILJIUB IOBABKH BIJIKOBO-MIHEPAJIbHOI
HA BOJIOTI'O3B’S13YIOUYI BJJACTUBOCTI M’SICHHUX
MNOCITYEHUX CUCTEM

Jemenko K.I'., acm.

HaykoBi kepiBHUKH: KaH. TeXH. HayK, noi. M.JI. Cepik,

JI-p TexH. Hayk, npod. €.I1. [IuBoBapoB

XapKiBChKUii JepyKaBHUHN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBIIi

Bigomo, 1110 OCTaHHIM YacOM HEYXMIJIBHO 3pOCTA€ KUIBbKICTh JFOIEH 3
BUpaXeHUM Je(iluToM OINBIIOCTI BITAMIHIB Ta HU3KH MiHEpPaJIbHUX
€IIEMEHTIB, cepel SKWX KalbIiHd, 3amizo, Wom Ta iH. OmHMM 31 IDIAXIB
BHUpiIIEHHA 1i€l mpobimemu € 30aradeHHs Xap4yoBOi  MPOAYKINT
MOBCSIKACHHOTO CIIOXKUBAHHS NEPIIIMTHUMHE €CCEHIIIabHUMK HYTPIEHTAMHU.

Cepen MIMPOKOrO aCOPTUMEHTY M’SICHUX BHpPOOIB BEJHKY YBary
NPUAULIFOTE  [OCIYeHMM  HamiBpaOpukaTam, 110 MalTh IIUPOKUI
ACOPTHUMEHT Ta KOPHCTYIOTHCS 3HAYHMM IONUTOM Ha CIIO)KUBUYOMY PUHKY
VYkpainn. Came TOMy HOBHM HAampsIMOM pPO3BHUTKY TEXHOJOTIH M’ SICHHX
MOcidyeHnX HamiB(paOpUKaTIB € TOMYK i HAyKOBE OOTPYHTYBAaHHS HOBHX
BHIIB Xap4OBHUX IHTPENI€HTIB, sIKi Oynmu O 37aTHI MiABHUIYBAaTH XapdoBY
IIHHICTh, BUXI1J Ta 1HIII SIKICHI TOKa3HUKH.

3anporoHoBaHO BUKOpUCTaHHS po3podbneHoi y XAYXT mobaku
6inkoBo-MiHepanbHOi (JJBM), mo MicTHTh OLIKOBO-MiHEpaTbHHUN KaJbIik
Ta MarHiil. 3ampormoHoBaHa J00aBKa SBISE COOO0 CKIAJHUN KOMIUIEKC Y
SKOMYy  OimKOBa  CKJIajoBa  TIPEACTaBI€Ha  YacTKOBO  TEPMIidHO
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TiIpONi30BaHUMH KOJAr€HOBUMH CTPYKTYpaMH, IO BHKOPHCTaHI SIK
MaTpHUKC JJIsI COpOYBaHHS MiHEPAJBHUX €JIEMEHTIB (KaJbIil0 Ta MarHiio).
VYnockonanena ¢opma JIBM < Mae TakoX <y CBOEMY  CKiaji
XOH/IPOITUHCYNIB(ATH, IO OKPiM BHCOKOi O0iOJOTiYHOI aKTHBHOCTI,
BUKOHYIOTh HU3KY TEXHOJIOTIYHUX (YHKIIIH.

IIpoBeneni mociikeHHS BOJOro3B’s3yrouoi  3matHocTi  (B33)
SUTOBHYMX Ta Kypsiaux (hapiris i3 BMicToM 70 5% JIBM 103BONHIN BUSBUTH
TTiIBUIIEHHST BOJIOT03B’SI3yI0YO0] 3/1aTHOCTI SITOBUYOTO Ta Kypsdoro Qapiiis
g0 20% mopiBHsHO 3 KoHTponeM. Iligsuinensst B33 suioBudoro Ta
Kypsiuoro ¢apiiB mij BruimBoM JIBM 3yMOBJI€HO Nepepo3NoAijIoM BOJIOTH
Ta 3MIHOIO MeXaHi3MiB Tifparauii B ¢apiueBiii cucremi.

Takum uymHoM, BBenenHst JIBM 10 ¢aprieBux cucteM 103BOJISIE HE
JIUIIE 30araTUTH MPOIYKINIO CIIONYKaMH KaJlbllito, a i 30utemmtu B33 Ta
HOKPAIINTH SKICHI XapaKTEPUCTUKH M SICHUX MMOCIYeHUX HaniB(aOpHUKaTiB.

PO3POBKH TEXHOJIOI'TYHUX KAPT I3 IITHULI
3AMOPOKEHOI U1 MIIIMPUEMCTB COLIATBHOI COEPU

Maptunosuu K.B., rp. TX3-38 ck
HaykoBuii kepiBHUK — KaH/. TexH. HayK, joil. C.B. )KypaBiaboB
XapKiBChbKUii iepyKaBHUIM YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTIBII

[MiampuemcTBa XapuyBaHHS COIIANbHOI Ccdepu OOCIYroBYHOTh
JOCTaTHIM CErMEeHT CIOKUBAYiB SKHUI IPENCTABICHO HACENCHHSM, IO
noTpedye AieTHIHE XapUyBaHHS.

XapuyBaHHs ~ JUIi  TaKMX ~ CIOXKHUBA4yiB  Mae  JIIKyBaJbHO-
npodimakTuuny mir0. ToMy MUTaHHS SIKOCTI 1 OE3MEYHOCTI KynmiHapHOL
MPOAYKIIi B yMOBaX pOOOTH JNiKyBaJbHHX YCTaHOB HaOyBae ITiIBUIIEHOI
aKTyaJTbHOCTI.

OpHi€elo 3 000B’SI3KOBHX YMOB BHPOOHHIITBA SKICHOI 1 Oe3medHoi
KylniHapHOI TPOAYKIii € HasSBHICTh TEXHOJNOTIYHOI ITOKYMEHTAIlil, fka
periIaMeHTye TEXHOJOTII0 BHPOOHHMIITBA MPOAYKIIi, BUMOTH IO PEKUMIB
TEIUIOBOI OOpPOOKH Ta TOKA3HWKU SKOCTI 1 Oe3MeKkw, YMOBH 1 TepMiHH ii
30epiraHas.

CupoBuHa, sKa CBOTONHI HAIXOAWTh HAa BHPOOHUIITBO, 3HAYHO
BIIPI3HAETHCS Bi CHPOBHHM IO 3aKIaJICHO B ICHYIOUY HOpPMATHBHY
JOKYMEHTAIII 0.

Meroto Hamoi pobOTH € TEeopeTWdHe W eKCIepHMEHTalIbHe
OOTPYHTYBaHHS IPOLECY PO3POOKH PELENTYp, TEXHOJIOTIH i TEXHOIOTI9HOT
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...

	Мехтієва С.М., гр. 41 ГМ
	Рабчук  О.А., гр. 12 СГМ
	Четвертак В.С., гр. 41 ГМ
	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
	Бойко Д.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко
	Долгінцев О.М., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
	Семенов А.А., гр. ХМ-38
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (2)
	Смородський А.В., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (3)
	Старков В.О., гр. ПМ-15
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець (1)
	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
	ПЕРСПЕКТИВИ РИНКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	Чиненов О.В., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (4)
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