VYci BumenepesniyeHi 3aX0n¢ CTaBJATh 3aBJaHHS MI0J0 3MiH y CHUCTEMI
3a0e3reYeHHs] XapuyBaHHsIM JOIIKUIGHUX Ta INKUTGHMX 3aKjIajiB OCBITH, a
came: OOIPYHTYBaHHS AacOPTHMEHTY CTpaB Ta HAIOiB, sIKi BiJIIOBIIAOTH
BUMOTaM IIOMO JWUTSYOr0 XapyyBaHHS Ta Cy4aCHHUM TEHCHINSIM PO3BHUTKY
IHIyCTpii, Mepexi/ Ha HeHTpati3oBaHe MocTaYaHHs HamiB(haOpHKaTiB BUCOKOIO
CTYINEHIO TOTOBHOCTI 200 TOTOBOI IPOJYKIIii, MOIEPHI3ALIIO YCTATKyBaHHS IS
JOTOTOBJICHHS Ta PO3JABaHHA MPOMYKINi, JDKIUTATIAINI0  CUCTEMU
(hopMyBaHHS 3aMOBJIEHb HA TOTOBY HPOYKIIFO.

YJIOCKOHAJIEHHS TEXHOJIOI'TI JECEPTHOI ITPOAYKIIIi
3 BUKOPUCTAHHSIM HETPAJUIIMHOI CHPOBUHU

Kanpaypos B.JI., rp. TX 15M

HaykoBi kepiBHUKH: KaH]. TexH. Hayk, aou. C.B. KypaB.iboB,
cr. BuKi. .M. I'ypikoBa

XapKiBChKUi epyKaBHUH YHIBEPCUTET XapuyBaHHs Ta TOPTIiBIIi

Cepen mpoOseMy, sKi TOBHHHA BHpIIIYBaTH ChOTOAHI Hayka 1
NpakTHKa, O0coONMBEe  Micue  3aiiMae  3a0e3ledYeHHs]  HACEJICHH:
MOBHOI[IHHUMH TIpoayKTamMu xapuyBaHHs. Lle crocyerbcst # nmecepTHOT
NPOAYKLIi 3 MIHHOI CTPYKTYpPOIO, SIKa KOPHCTYEThCS Yy CIIOXKHBAUiB
BUCOKHM ITOIIHTOM.

HecepTHi BUpOOM C TIHHOI CTPYKTYPOK XapaKTepPH3YIOThCS
BHUCOKUMH CMaKOBHMH SIKOCTSIMHA 1 Xap4doBOW IiHHICTIO. [Ipore 00’em
MPOAYKIIi sIKa BUTOTOBJISIETHCS HE BIJINOBIIAE PEANbHOMY MOIHUTY TaK SIK
30UIbIIEHHST 00'€EMY BHUITYCKY BHPOOIB 3 MIHHOK CTPYKTYPOIO B JaHH dac
CTPUMYETBCS ~ PSOOM  UYMHHHKIB, a came JAe(pimuToM  MmiHO- 1
JparyieyTBOPIOBAYiB, BIACYTHICTIO B JOCTATHIX KIIBKOCTSIX 1 BHCOKOIO
BapTICTIO MPOAYKTIB, II0 € OCHOBHIMH PELENTYPHUMH KOMITOHEHTaMH.

Hns migBumenHs  OGiONOTiYHOI  IHHOCTI Ta  PO3MHPEHHS
ACOPTUMEHTY, HEOOXIJHUM € MOJAJIBIINN IOIMIYK Ta BUKOPUCTAHHS HOBHUX
BHJIB J00aBOK Ta HATIOBHIOBA4iB MPHUPOIHOTO MOXOKEHHS.

YkpaiHa € KpymHUM BHPOOHUKOM HyKpy. [100i4HI MPOAYKTH IIHOTO
BUPOOHHIITBA SIBIISIOTHCS JOCTYITHOIO, HEOPOI'OK0 CHPOBHHOIO, SIKY MOXKHA
BUKOPHUCTOBYBATU JISI BUTOTOBIICHHSA NIeCepTHOI Mponykmii. Tum Oinbiie,
oo y TmepioJ eKOHOMIYHOI KpW3M OCHOBHOTO 3HAa4YeHHS HaOyBae
pawnioHaJbHEe BUKOPHCTAHHS XapUOBUX PECYPCIB CHPOBHHH.

Ha ocHOBI mpoBeaeHHMX IOCHIIDKEHb HaMH  3alpOINOHOBAHO
pelenTypu JecepTiB 3 BHKOPHCTaHHSAM Yy IX CKIanl IykpopadiHaaHoi
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MIATOKH, BXKMBAHHS SIKOI MOXE CIYI'yBaTH JDKEPEIIOM HaIXOIKEHHS IO
OpraHi3My JIIOJIMHY BiTaMiHIB Ta MiHEpaJIbHUX PEYOBHH.

BBenenns 1nykpopadiHasHOI TATOKM B JIECEPTHY NPOAYKIIIO
T IBUIUTH BMICT BiTaMiHIB, aCKOPOIHOBOI KHCIIOTH.

Po3pobiena jmecepTHa TpOAyKIs Oyne  XapaKTepU3yBaTHCS
BHCOKOIO O10JIOTIYHY IiHHICTIO.

TakuM 4YHMHOM, TPOBEAEHI JIOCHIIKEHHS HaJall MOXIIUBICTh
PO3pPOOUTH TEXHOJIOTII0 Ta MPOEKT HOPMATHBHOI JOKYMEHTamlii Ha HOBY
JIECEPTHY ~IPOAYKLiI0 3 BUKOPUCTAHHSM Yy SKOCTI HalOBHIOBada
uykpopadiHagHoi matokn B KiutbKocTi 3% sKa YCHINIHO TpoWIDIa
anpobariito y Aifo4oMy 3aKiajii pecCTOPaHHOTro rocrojapcTBa Ta oTpuMala
MO3UTUBHY OIIIHKY.

HOPMATUBHE PEI'YJIFOBAHHS OPT AHI3AILIIL
JIKYBAJIBHOI'O XAPYYBAHHS TA POBOTH
JIETOJIOTTYHOI CUCTEMMU B YKPATHI

Kiiiko O.B., rp. TX-26
HaykoBuii kepiBHUK — KaHJI. TeXH. HayK, fou. H.B. ®exak
XapKiBChKUii JepyKaBHUIM YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

Peauizanii nepxaBHOI HOJIITHKA OXOPOHH 3JI0POB’S CIPsIMOBaHA Ha
3MIIHEHHS Ta 30epekKeHHs 37I0pOB’S  HACENEHHs, MPOQLIAKTHKY
3aXBOPIOBaHb, IIOB’S3aHMX 3 MOPYIIEHHSIM Xap4yBaHHS, MOJIIIICHHSA
neMorpadiuHoi cutyamii B YKpaiHi Ta yIOCKOHAJEHHS OpraHizamii
JIKYBAJIBHO-TIPO(IIAKTHIHOTO XapyyBaHHS, MiJABHIIECHHS e(EeKTHBHOCTI
HOro 3acToCcyBaHHs y KOMIUIEKCHOMY JiKyBaHHI xBopuX. [liampuemcrsa,
sIKi 0OCIIYTOBYIOTH OpTaHi30BaHI KOJICKTHBH — JIKapHi, caHATOPil, OyANHKH
BIAMOYMHKY TOM[O, Ta 3a0€3MeUYyloTh IX XapdyBaHHSIM — II€ YHIKaJIbHI
COLiaJbHO  OPIEHTOBAaHI  MIANMPHUEMCTBA  3aKPUTOrO0  THIy. Bonu
OOCIYrOBYIOTH CETMEHT CIIOXKHBAdiB, SAKUH MPEICTABICHO TPYIIOK
HaceNeHHS MIEBHOTO Xap4yoBOro cTaTycy, 1110 norpedye
JETOTEPAIIEBTUYHOIO Ta JIIKYBAJIBHO — MPOQPITAKTHIHOTO XapIyBaHHS.

[IpaBumpHO oOpraHizoBaHE MI€TOTEPAIICBTUYHE XapUyBaHHA €
HEBiJ €MHUM €IEMEHTOM KOMIUIEKCY JIKyBaJbHHX Ta 03/JI0POBUMX 3aXO[iB
y 3aKiIagax comianbHoi chepu. ToMy MUTaHHS HOPMATUBHOTO PETYIFOBAHHS
3a0e3eueHHs Ji€TOTEPalleBTHYHAM XapdyBaHHAM B YMOBaxX poOOTH
JIKyBaJbHUX Ta O3JOPOBYHMX YCTAHOB HaOyBa€ MiIBHIICHOI aKTyaJbHOCTI.
B OCHOBY cHCTeMH IiKyBaJbHOIO XapuyBaHHA IIOKJIAJCHO NPHHIUIIN
JOCTAaTHBOTO Ta 30aJaHCOBAHOrO XapuyBaHHA. XapyyBaHHA XBOPHUX
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...

	Мехтієва С.М., гр. 41 ГМ
	Рабчук  О.А., гр. 12 СГМ
	Четвертак В.С., гр. 41 ГМ
	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
	Бойко Д.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко
	Долгінцев О.М., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
	Для пакування харчових продуктів на сьогодні використовується більше 30 видів біополімерів, які за способом виготовлення умовно можна розділити на такі групи:
	– полімери на основі природної сировини, зокрема натуральний каучук, білкові комплекси, метилцелюлоза, хітин, лігнін, полісахариди або полімолочна кислота та інше;
	технології сучасного проектування холодильного обладнання
	Семенов А.А., гр. ХМ-38
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (2)
	Смородський А.В., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (3)
	Старков В.О., гр. ПМ-15
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець (1)
	СВІТОВИЙ РИНОК ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ

	За оцінкою фахівців, світовий ринок холодильного обладнання (з урахуванням таких сегментів, як монтаж і сервісне обслуговування) досяг в 2017 році обсягу в 96,3 мільярда доларів США, що на 4,6% більше показника 2016 року. При цьому на комерційний сегм...
	У сегменті комерційного обладнання 20,4 мільярда доларів принесли продажі холодильних вітрин, 5,7 мільярда – холодильники для напоїв, 3,3 мільярда – машини для виробництва льоду. Ще  6,3 мільярда отримано за рахунок реалізації інших типів обладнання, ...
	З точки зору розподілу по регіонах найбільшим ринком холодильного обладнання залишається Північна Америка з об’ємом 13,4 мільярда доларів США. Слідом з 10,6 мільярда доларів йде Азія. Обсяг європейського ринку склав в 2017 році 9,7 мільярда. На частку...
	Підвищена увага до питань продовольчої безпеки, а також процеси модернізації, диверсифікації та глобалізації харчової поведінки сприяють інтенсивному росту ринку холодильного обладнання і збільшення інвестицій в такі елементи «холодильних ланцюжків», ...
	Обладнання для «холодильних ланцюжків» можна розділити на промислове і торгове. При цьому торговий сегмент ділиться на обладнання для супермаркетів, магазинів крокової доступності і торгових автоматів. У промисловому сегменті розрізняють обладнання дл...
	У Європейському Союзі розвиток ринку обладнання для «холодильних ланцюжків» обумовлено зростанням популярності заморожених продуктів – перш за все в Німеччині, Франції, Великобританії, Італії та Іспанії. Крім того, свій внесок робить і посилення вимог...
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