BILIMB PEBOJIIOIIIMHUX 3MIH IIUD®POBUX TEXHOJIOT T
BIBHECY HA POBOTY YIIPABJIIHCHKOI'O ITIEPCOHAJTY
OPTAHIBAIIIN

I'punbko I1.JI., nokTOpanT
XapKiBChKHUI AepKaBHUHN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

OnmHuM 13 OCHOBHMX (AaKTOpIB YCHiXy pO3BHTKY oOprasizamii y
uudpoBiii ekoHOMIll € edeKkTHBHE BHKOPHCTaHHS 11 IHTENEKTYaJbHOTO
noreniany (IIT). «IHTenekTyanbHa mpams CIyrye OCHOBOIO Ta 0a3oro Juist
(yHKI[IOHYBaHHSI 1HHOBAIIHOI Tpaii Ta B JaHOMY KOHTEKCTI BHCTYIIA€
(bakTOpOM Ta XKMBOTBOPHHM HAYajoOM CTBOPEHHs iHHOBAIIH, Tak caMo fK i
COPUATIUBI YMOBH IHHOBAIIWHOI IisSUTBHOCTI, y CBOIO YEpry, CIyr'YIOTh
NOTY)KHUM CTHMYJOM Ui (opmyBaHHs iHTenekTyaidbHOl mpaui. Tomy ii
nomupeHHss (K 1 BiAMOBigHOT (OPMHU KamiTally) MOXIJIMBO B paMKax
1HHOBaLIHOTO NIUIAXY PO3BHUTKY, a OTXKe Nependadae BceOIUHy CTPYKTYpHY
nepeOynoBy ekoHomiku Ykpainw». [lix II1 oprawizamii mMu po3ymiemo
HasiBHI y pO3IIOPS/PKEHHI opraHi3alii 3HaHHsI, 31I0HOCTI, HABUYKH, a TaKOX
NpakTHYHUN A0cBiM i CHIBPOOITHHKIB, SIKI OOYMOBIEHI COLIaJIbHO-
€KOHOMIYHUMHM Ta IHCTUTYLIHHMUMH YMOBaMH i MOXYTh OYTH BHUKOPUCTaHi
JUIsl JIOCSTHEHHSI CTPATeriuHKUX I[JIel pO3BUTKY Oprasizauii y nugpoBoMy
cepenosuili. «JlroauHa B iHGOpMAIiifHO-3HAHHIEBOMY CYCIIJIBCTBI CTae
OJTHMM 13 MpOrpamMHO-alapaTHUX 3aco0iB KiOepnpocTopy, siKi BILIMBAIOTh
Ha 11 JyXOBHICTb, MiJCBIIOMICTh, BHYTPILIHIA CBIT OCOOMCTOCTI, IO Ja€
MOXIIUBOCTI JJIsl LIJIECIIPSIMOBAHOTO JIIHTBICTUYHOIO MAaHIMYJIIOBaHHS Ta
MPOrpaMyBaHH»

Sk TOKa3yrOTh TPOBEAEHI IOCHIPKEHHS, NOIIIBHO BHIIUTH JIBa
KIIIOYOBHX YMHHUKH, SIKI B «IH(POBY €IOXY» HaJalOTh OCOOJIMBO CYyTTEBHI
BIUIMB Ha Iponec (GopMyBaHHA HaiMy/3almydeHHS POOOYOro INEpCOHAIY.
[o-neprme, 3HaYHO 3pOCIia 3aBASKH IHTEPHETY 1 CIeIialbHUM BeO-cepBicam
TpaHCAPEHTHICTh iH(OopMalii sSK Mpo KOMIaHii-HaiiMyBadi, Tak 1 mpo
MIOTEHIIIMHNX KaHAWAATIB-TIpeTeHeHTiB. HalBiqoMimmM i3 3rajaHux BeO-
cepBiciB Ha motouHuil MoMmeHT € Glassdoor, sxuii myOiiKye TepcoHaIbHI
BIATYKH cIiBpoOiTHHKIB Maibke 32 500 THCcSIamMu KOMIIaHIi BChOTO CBiTY. Y
CBOI0 4epry, 3HAYHy POJIb BiMITPalOTh Pi3HI COMIANbHI MEpEeXi, 3 SKHX
MOXKHA TOYEPIHYTH YMMAIO KOPHUCHHX BiJOMOCTEH Tpo poOOTOmaBIiB i
mpamiBHUKIB. Jpyrum QakTopoM CcTa€ KOHKYpEHIs, $Ka TOMITHO
MMOCHIMIACh MK KOMIaHisMH y cdepi TMOMIYKy Ta 3allydeHHS HaiOiuThIn
TaJAaHOBUTHUX 1 KBaJi(hikoBaHUX (PaxiBILB.

VY TenepimHii yac mporec MOCTYNOBHX TpaHC(opMamiid nepcoHary
PO3TIISIAETECS B KOHTEKCTI Teopii MOKoMiHb, po3pobnenoi Y. Iltpaycom i
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H. XoyB, 3rizHO 3 SIKOIO iCTOpPUYHA €110Xa, B SIKiH JII0JMHA HAPOIKYETHCS,
3HAYHO BIUTUBAE Ha Horo 0aueHHs cBiTY. Ha ChOrOmHINIHIN ACHb BUALUISIOTH
TpHU IIUPOKO TpencraBieHux mokominHHs: [Toxominasa X (1960-1980 pp.
HapospkeHHs), [Tokoninasa ¥V abo miyenianu (1981-1996 pp. HapomxeHHs)
i [Tokoninas Z abo meHTiHiamy (HapokeHi micist 1997 r.).

IpencraBauku Ilokominas X, mie 3actamu cBiT O0e3 [HTepHeTY, Ha
MKy CBO€i COMiaJdbHOI AaKTUBHOCTI 3ITKHYJIHCA SIK 3 KOJOCAJIbHUM
PO3BUTKOM TEXHOJIOTIH, IO CHPUYMHMIO 3a COOOK CEpiO3HI COIliaibHi
Tpanchopmarliii, Tak i 3 CKOHOMIYHUMH 1 MOJITHYHIMH KPH3AMH.

XapakTepHUMH pHCAaMH TMOKOJIHHS Y € T'HYYKiCTh, TOTOBHICTH IO
3MiH, HaJis Ha BJIACHI CHJIU 1 BceOiuHA 1H()OPMOBAHICTH. ix masuBaroTH
MijIeHiaJIaMU. MijeHiaiM IIBHANIE aNanTyIOThCS N0 BHKOPHUCTAHHS
TEXHOJIOTIH, Hi’K Oy/b-sIKe TIONEpeHe MOKONiHHA. BoHM Oinbln 4yTinBi 10
3MIHM [iH, 3 TIOOOIOBAHHSIM CTaBISTBCS JI0 TPUHHATTS OOPTrOBHX
3000B’513aHb 1 aKTUBHO OepyTh Yy4acTb B IHU(POBOMY CBITi, IPOBOASUH
O0nM3bKO 24 TOAMH HAa THXKIEHb B iHTepHeTi. TakoK MiJieHianu € camum
OCBIUEHHMM 13 TIOMEPEIHIX MOKOJiHb, HAIJICHUM Ha CIiBIPAIO, CIIiIbHE
NPUHHATTA PillleHb 1 IPUILIILE BEIUKY YBary, K BIaCHOMY 370pOB’I0, TaK i
BIUIMBY JIIOJICTBA HA €KOJIOTTYHY CUTYALlilO B CBITi.

[okoninuss Mineniymy — 1e ocobOnuBa JemorpadidHa Koropra
MOJIOJMX JIOJEH, Ky Ha3MBAaIOTh MOKOMIHHAM IO B omHWX Tinbku CLIA
no 2020 p. ma i1 wactky mnpunagatume Ommspko 40% Bix ycboro
Ipalne3faTHOro HaceneHss, a 1o 2025 p. — 75%. Minenianu ycnaakyoThb
HaMOUIbIIME TpaHchepT MiX MOKOMIHHSIMH, OliHIOBaHMN B 30 TpiH IO
CIIIA Bcworo cBitoBoro OararctBa. OmHUM 13 HACHIAKIB  TaKoro
neMorpadiuHoro 3cyBy € Te, mo Bxe micas 2018 p. kymiBenbHa
CHPOMOXHICTh MIJICHIQIB, IO JOCATAIOTh MIKiB Kap’€pH 1, BiJIINOBIIHO,
piBHS J0Xomy, OOXeHe KymiBenbHy crpoMoxkHicTs [lokominas X.
[IpencraBHUKM LBOTO IIOKOJIHHS PO3IIISNAIOTECS B SKOCTI TOJIOBHOTO
MpeTeHIeHTa Ha HOB1 po0odi MicIs Ta mpodecii, Mo 3’ ABISIOTHCS 3aBISKU
cTpiMKOMY 3pocTaHHIo cydacHux L[T.

[loxomiaHA Z, sike BUPOCTIO B €IIOXY IHTEPHETY, COI[iaIbHUX MEpEex i
CyJacHHX TEXHOJOTiH MOCTYIOBO BHXOOUTH HAa PUHOK mpari mo 2020 p., i
3HAYHO BIJIPI3HAETBCS BiJ CBOIX TIOMEPETHUKIB. Ix wasmBaroTh
[IEHTiHIaTaMH, BOHH HAPODKEHI B eNoXy (hiHAHCOBUX KPH3, TIOBCEIOHOTO
TIOIMPEHHS] IHTEPHETY 1 COTOBMX TenedOoHiB, 3BHUKIM JO JIETKOI
JOCTYITHOCTI iH(opMamii 1 JIerKo Opi€eHTYIOThCA B MHU(PPOBOMY IMPOCTOPI,
IIBUJIKO aHAJI3yIOYd 3HA4YHI MacWBM JaHUX. BOHM BBaXalOTh 3a Kpalle
Bi3yaumi3amiro Oymb-sSKUX ifel 1 MPOAYKTiB, a TAKOXK MIBUAKICTH 1 3py9HICTH
ITiJ] 9ac B3a€EMOIii 3 TEXHOIOTisIMU. He mopinstoun BipTyanpHUH 1 peaapHuit
cBiTH, TIpeAcTaBHUKU [IOKOMiHHSA Z TOCTIHO BHUKOPHCTOBYIOTH COILiajbHI
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MEpEexi, CTABIAYM BaXKIUBICTh PEANLHOIO CHIIKYBaHHS HAa OIUH PiBEHb 3
BipTyaJlbHUM, OJIHAK 3a3HAIOTh TPYAHOIIIB 3 KOHICHTPAI€I0 HA YOMYCh
OJTHOMY, iM BJIACTHBI HEMIOCHUAIOYICTH 1 Opak yBarm.

[NokoniHHA Z MOYHEe BHOCHTH 3HAYHHWI BKJIa] B €KOHOMIKY TiBKH
micis 2025 p., a 0 IbOTo Yacy BOHU OyIyTh NMPEACTABIIATH IIHHICTh TUTBKU
JUIsl IpiOHUX pUTEWNepiB, IO pPeaNi3yloTh JEIIeBi CIHOXHBYI TOBapH, i
MaTUMYTh OMOCEPEJKOBAHUI BIUIMB HA BHUTPATH JOMAIIHIX TOCIHONAPCTB,
o OyayIoThCs Ha OCHOBI pilreHb npeacraBHuKiB [Tokominast X 1 Y. Onqnak
3 ypaxyBaHHSIM TOro, 1o Onm3bko 47% CBOTOTHINIHIX POOOYUX MiCIb
OyIyTh YacTKOBO ab0 MOBHICTIO aBTOMATH30BaHi MPOTATOM HACTYITHHX
JIECSTHIIITh, @ HACEJIEHHS IJIaHeTH OyJie 3pOCTaT, BEIMKa YaCTHHA PEIITH
pobounx Micup, WIBHALIE 3a Bce, Oylde HaleXaTH MiJIeHianam.
[pencraBuuku IlokominHs Y OyayTh MaTu Takuil ke BHCOKWI piBEHb
(poBOi rPaMOTHOCTI, IIO 1 IEHTIHIAN, OJJHAK, KPIM [[LOr0 OYAyTh MaTH
JIOCBII.

BinmiHHOCTI 31 crnoxkuBaHHA MOKONiHb X, MijeHianiB (Y) i
IIeHTiHiaNiB (Z) 3HaXOAATHCSA B TPHOX OCHOBHMX IUIOLIMHAX: TUI IPOAYKTY,
Horo WiHHICTh (HAHOLIBII 3HAYYINI VIS TOKYIIS OCOOJIMBOCTI) 1 KaHai
TapreTyBaHHs, TOOTO Ma€ThCs Ha yBasi K HOCIH (cMapTQoH, cTalioHapHHUIA
KOMIT' FOTEp) TaK i CEepe/lOBUIIE PO3MIILEHHS peKiiaMH (SIKIIO 1HTEPHET, TO
pi3HI colLiasbHI Mepexi, eNEeKTPOHHA TOIlNTa, SKIIO TeleOaueHHs, TO
TeNeBi3iiHa peksama Towio). Tak, A HaWMOIOAIIOrO TOKOJIHHS
BXJIUBUMH €. €TUYHICTh OpEH/y, 3pYYHICTh KOPUCTYBaHHS 1 IIBHUIKICTH
OTpPUMAaHHSl TOBapy/TOCIYIH, Ul MIJIEHIAIOB — TOCTiiHE OHOBICHHS Ta
IHHOBALIIHICTh, HAILJICHICTh HA pPE3yNbTaT, HPH LBOMY CaMe MiJUIeHIaIn
CXWIJIBHI 4YacTille, HIX TPEJCTABHUKU IHIIMX MOKOIiHb, 3IIHCHIOBATH
MOKYIIKH Yepe3 iHTEepHeT.

[IpoBeneHi JOCHIKEHHsI TOKa3ylOTh, WO CIIOCTEpPIraeThess i
OYEBUIHUI 3BOPOTHHUI epeKT — Bce OUTbII MOMITHUM crae «Po3puB y
uudposux 3nanusx» (digital skills gap) Mix pi3HUMU MOKOTIHHAMH. Y TOM
Yyac sK OCHOBHa Maca millenials neMOHCTpye BenbMH BHCOKH PIBEHb
0013HAHOCTI Ta PO3YMIiHHsSI HOBITHIX pPO3pOOOK 1 TMPOOYyKTIB 31 chepu
XaiTeka, OUTBIN CTapIli MOKOJIHHS, SIK MPaBWIO, MONIOHUMH 3HAHHIMHU
BOJIOIIOTH B HEJOCTATHIHM Mipi.

Taxk, BiAIIOBIMHO A0 OMHOTO 3 OCTAaHHIX JOCIiIKeHb, Bxke y 2022 p.
mpubim3Ho 22% HOBHUX pOOOYMX MiCIlb B TIOOANBHIA eKkoHOMimi Oyme
cTtBopeHo 3aBmaku ImdpoBuM mnpodecism (LUII) (HOBUM «1dppoBrM
mpodecisimmy», digital positions). Te, 1m0 i CbOrogHI, i B JOCTYITHOMY ISt
orIAny MaOyTHBOMY OCHOBHa CTaBKka Oyme 3IiHCHIOBAaTHCH Ha
PEeKpyTYBaHHI IEpPCOHANy, IO BOJOAIE HEOOXiAHUMH IHM(POBHUMHU
HaBUYKaMH, 3 TOTOBHICTIO BH3HAIOTh 1 caMi TOIN-MEHEKEpH KOMIIaHii-
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HaiimMyBauiB. Bunemr toro, 73% uemaBHo omutaHux CEO (CEO — Chief
Executive Officer) MeHemkepiB BXe CBOTOJIHI BiJUyBalOTh CEpHO3HI
IpoOJIEeMH i1 Yac MOUIYKY TaKuX KBali(piKOBaHMX CIIEIiajiCTiB.

TakuM YMHOM, 3 METOMOJIOTIYHUX MipKyBaHb MH PO3YMIEMO, IO
YIIPaBJIiHHS IPYHTYEThCS HA CHCTEMAaTUYHOMY HAYKOBOMY Yy3araJbHEHHI
MPaKTHKHA YIPaBIiHCBKOI JISUTBHOCTI, IO YHPABIIHHS SIBISIE COOOIO
CKJIaJiHE Cy0’ €KTUBHO-00’€KTHBHE CIIBBiTHOIICHHS. | He3Bakarouu Ha Te,
IO YNpaBJliHCbKA MisUIBHICT yCE€ OUIBII CTa€ HAYKOBO OOTPYHTOBAHOIO
3aBISIKM PO3BUTKY Teopii opraHizamii i ynpaBiiHHS, 1S JiSUIBHICTH
3aJIMIIAETHCS TAKOXK C(EpOr0 TBOPUYOCTi, MUCTENTBA. SIK 1 y BCSAKIH 1HIIN
chepi IHTENEKTYyaqbHOI 1 MPAKTUYHOI MisIBHOCTI JIFOJICH, HAayKOBiCTh
YIIPaBJIiHHS 1 MUCTENTBO YIPABIIiHHA HE Cylepedarh ofHe onHoMYy. To0To
IHTEJIEeKTyalbHUI TOTEHIiaJl Bifirpa€ OCHOBHY pOJIb B IHHOBallifHOMY
PO3BUTKY SIK Oprasizaiii, Tak Gi3Hecy B LiJIOMY.

YIIPABJIIHHSI PO3BUTKOM PECTOPAHHOI .
IHOPACTPYKTYPU TYPUCTCBKUX JECTHHANIN

IleByenko K.M., rp. MB-28
HaykoBuii kepiBHHUK — I-p €KOH. HayK, mpod. JI.M. SuyH
XapKiBChKUii JepyKaBHUIN YHIBEPCUTET XapuyBaHHS Ta TOPTiBII

HocmimkeHHs TI00aIbHAX Ta PEriOHANBHUX TEHACHIIH XapuyBaHHs
TYPUCTIB BINOBIZHO /IO HAI[IOHAJIBHOTO CKJIAJy HACENCHHS Ta CTPYKTYpH
MDKHapOHUX TYPHCTCHKUX TIOTOKIB IOKA3yIOTh, IO KYJIiHAPHI TpaJuIli Ta
IHHOBAIlli TpPEACTAaBIEHI pIBHEM Ta CIPYKTYpOIO MeEpexi 3aKiIamiB
PECTOpaHHOTO TOCTIONAPCTBA, CHEIlATi3aIl€l0 Ta THIIAMUA ITiAIPHEMCTB,
PI3HOMAHITTSM CTpaB B MEHIO, IMPOTOIO 1 TITMOWHOIO aCOPTUMEHTY TIPOIYKIIii
Ta TIOCHYT XapuyBaHHS, KUIBKICTIO CBITOBHX Ta HAIllOHANFHUX OpeHiB
JOCTYIHUX JUIS CIO’KUBAYIB.

Jng  posmmpeHHS  KYNIHAPHOTO  PI3HOMAHITTS,  BHUKOPWCTAHHS
KyJTiHApHAX TPaJWIliif Ta 1HHOBAIlii TIPOIOHYETHCA TIPW TPOSKTYBaHHI
pecTopaHHOI iH(PPACTPYKTYPH TYPUCTCHKUX JECTHHAINNA BpaxOBYBAaTH TaKi
HaNpsIMU:

—  CIpUWSHHS B OpraHi3alii eKOHOMIYHOI TisDTBHOCTI (32 pO3MIIICHHIM/
Xap4uyBaHHSM, OpraHi3alli BIATIOYWHKY, TPAHCIOPTY VIS TYPHUCTIB), TEXHIYHI,
TEXHOJIOTIYHI Ta EKOJIOTiYyHI OOMEXKEHHS NpH NPOEKTYBAHHI TYPHCTCHKUX
JIECTHHALIIA Ta pecTopaHHOi iH(pPacTPyKTypH (Ha MOJIOBAHHS, OYIIBHHITBO,
BHKOPHCTaHHS I00PUB TOIIO);
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій продуктів харчування, нанотехнологій та біотехнологій оздоровчих продуктів, удосконалення процесів, апаратів харчових виробництв і холодильної техніки, товарознавства та управління якістю....
	Таблица
	На цей час лише частина споживачів готова до сталого споживання, тобто споживання, яке б не завдавало шкоди ані самому споживачеві, ані екологічній системі, де він мешкає. Нажаль, це відбувається не лише через неготовність пересічного громадянина до с...
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Устриці – витончений, вишуканий і вельми дорогий делікатес, який цінується не тільки за свій смак, але і за свої небувалі корисні властивості. Що примітно, устриць їдять свіжими, прямо з раковин, злегка збризкуючи лимонним соком. Варто зазначити, що о...
	З метою подовження строку споживання устриць у сирому вигляді, кафедрою хімії, мікробіології та гігієни харчування ХДУХТ проводиться дослідження антимікробної активності препарату «Магнетофуд» на устрицях Fine de Claire. На сьогоднішній день було досл...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...

	технологічні принципи передавання  тепла продукту
	Кутер ковбасний – це спеціалізована машина, призначена для подрібнення харчових продуктів. Пристрій користується великою популярністю в промисловому виробництві продуктів харчування, а найчастіше промислові кутери використовуються для переробки м’яса ...

	Мехтієва С.М., гр. 41 ГМ
	Рабчук  О.А., гр. 12 СГМ
	Четвертак В.С., гр. 41 ГМ
	ВИЗНАЧЕННЯ ФІЗИЧНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ СУМІШІ  В ТЕХНОЛОГІЧНИХ ПРОЦЕСАХ
	Бойко Д.В., гр. ХМ-36
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко
	Долгінцев О.М., гр. ХМ-48ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. Є.М. Якушенко Харківський державний університет харчування та торгівлі
	ЗАСТОСУВАННЯ НАНОТЕХНОЛОГІЙ  У ХОЛОДИЛЬНОМУ ОБЛАДНАННІ

	Кропивницький М.О., гр. ХМ-25м
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. О.В. Петренко (1)
	Розвиток засобів автоматики й електроніки, перш за все механізмів і пристроїв програмного управління, дозволяє виконувати ці функції на якісно вищому рівні, а саме  керувати роботою агрегатів з оптимізацією режимів їх роботи, адаптацією режимів, додаю...
	Для створення автоматичних і автоматизованих систем різного призначення до недавнього часу широко використовували два класи засобів цифрової техніки:  пристрої з жорсткою структурою, виконані на базі цифрових логічних схем та електронні обчислювальні ...
	Системи на основі ЕОМ можна легко перебудовувати з реалізації однієї функції на іншу, для чого досить скласти і занести в пам'ять нову програму. Виконання алгоритму функціонування в таких системах здійснюється програмно. При використанні серійних ЕОМ ...
	Наступним вищим рівнем автоматичного управління є забезпечення обліку і планування роботи автоматизованого комплексу. Це по суті справи є рівнем автоматизованої системи управління підприємства, яка реалізується також за допомогою ЕОМ, але значно могут...
	Авторефрижераторний транспорт – важлива гілка в безперервному холодильному ланцюзі
	Махно М.С., гр. ХМ-49ск
	Науковий керівник – канд. техн. наук, доц. І.В. Лебединець
	Сьогодні в харчовій промисловості більшість пакувальних матеріалів складаються частково або повністю з полімерних матеріалів, таких як поліетилен, поліпропілен, полістирол та ін. Після використання такого пакування відходи не розкладаються в природних...
	З метою вирішення цієї проблеми необхідно впровадження пакувальних матеріалів, які зберігають свої експлуатаційні властивості тільки протягом визначеного часу, а потім під впливом відповідних фізико-хімічних умов здатні біологічно розкладатися з утвор...
	Уперше біологічно розкладані матеріали з’явилися в 70–80 роки ХІХ сторіччя в упаковці харчових продуктів в Італії, Німечені та США. Такі матеріали складаються з біорозкладальних полімерів та добавок, що розкладаються в біомасу за допомогою спеціальних...
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