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АВТОМАТИЗАЦІЯ ОРГАНОЛЕПТИЧНОЇ ОЦІНКИ ЯКОСТІ 
ТОВАРІВ 

 
Для визначення показників якості органолептичним методом 

застосовують бальну оцінку. На сьогодні розроблено значну кількість 
варіантів бальних оцінок на різні види продукції, більшість їх 
вимагають проведення громіздких розрахунків, включаючи  оцінку 
точності та надійності виміру. Тому для отримання результатів 
високого ступеня достовірності проводять значну кількість вимірів 
величин, що потребує застосування статистичних методів контролю 
якості.  

На прикладі дослідження органолептичних показників якості 
ковбасних виробів алгоритм бальної оцінки продукції з застосуванням 
математико-статистичного аналізу результатів має наступний вигляд:  

1. Визначається загальна кількість балів: 
gedcba kgkekdkckbkaQ 1111111  , 

gedcba kgkekdkckbkaQ 2222222 
, 

gnendncnbnann kgkekdkckbkaQ  , 
де  Q1, Q2…Qn – загальна кількість балів n зразка ковбасних виробів; 
 а1, а2...аn – зовнішній вигляд n зразка ковбасних виробів; 
 b1, b2…bn – вигляд фаршу на розрізі n зразка ковбасних виробів; 
 c1, c2...cn – запах (аромат)  n зразка ковбасних виробів; 
 d1, d2...dn – смак n зразка ковбасних виробів; 
 e1, e2...en – консистенція (ніжність, жорсткість) n зразка ковбасних 
виробів; 
 g1, g2...gn – соковитість n зразка ковбасних виробів; 
 ka, kb, kc, kd, ke, kg – коефіцієнти вагомості відповідних 
показників. 

2. Здійснюється математико-статистична обробка отриманих 
результатів: визначення середнього значення вибірки, дисперсії 
вибірки, вибіркового середнього квадратичного відхилення, 
середнього відхилення, коефіцієнту варіації та похибки середньої 
арифметичної величини. 

3. Серед сукупностей  Q1, Q2…Qn обирається максимальне 
значення (максимальна загальна бальна оцінка з урахуванням 
коефіцієнтів вагомості). 

З метою автоматизації бальної оцінки та математико-
статистичної обробки отриманих результатів розроблена програма на 
мові програмування VBA  у середовищі MS Excel.  
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Для введення необхідних даних та отримання результату 
аналізу розроблена діалогова форма (рис.1). 
 

 

 

 

 
 

 
 
 
 

Рисунок 1 – Діалогове вікно 
 
Виведення результатів супроводжується побудовою 

електронної таблиці (рис. 2). 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                 

 
Рисунок 2 – Виведення результатів у вигляді таблиці 

 
Запропонована розробка може використовуватися для бальної 

оцінки органолептичних показників будь-яких продовольчих товарів, 
кількість оцінювальних зразків та повторностей випробувань не 
обмежується. В результаті аналізу визначається зразок з найкращими 
показниками якості. Ведеться робота з подальшого удосконалення 
наведеної програмної розробки з метою автоматизації комплексної 
товарознавчої оцінки якості продовольчих товарів.   


