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Висвітлено концептуальні питання судово-медичної експертизи харчових продуктів в Україні та 
окреслено шляхи їх вирішення. Підтверджена нагальна необхідність розробки вчення про теоретичні 
основи, методологічну концепцію та праксеологію цього виду судової експертизи з метою підвищення 
її достовірності, об’єктивності та точності результатів.
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Conceptual issues of forensic examination of food products  
in Ukraine and ways to solve them 
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The conceptual issues of forensic examination of food products in Ukraine are highlighted and the ways of 

their solution are outlined. The urgent need to develop the doctrine of the theoretical foundations, methodological 
concept and praxeology of this type of forensic examination in order to increase its reliability, objectivity and 
accuracy of results is confirmed. 

Keywords: food products; forensic examination; studies; falsification; quality; safety; theory; methodology; 
praxeology; legal proceedings.

Проблема безпечності та якості харчових 
продуктів нині набуває пріоритетного значення 
й особливої актуальності, адже є однією з  вирі-
шальних складових економічного розвитку та 
формування продовольчої безпеки держави 
й визначається спроможністю країни ефективно 
контролювати виробництво й імпорт безпечно-
го та якісного продовольства [1]. Проте розви-
ток ринкових відносин у галузі виробництва та 
реалізації харчових продуктів призвів до збіль-
шення кількості приватних потужностей у цій 
сфері та одночасного послаблення державного 
контролю за якістю і безпечністю продукції як 
українського, так і закордонного виробництва за 
відсутності гармонізованого управління та не-
досконалої нормативно-правової бази, низької 
ефективної сертифікації, недостатньо жорсткої 
відповідальності операторів ринку харчових про-
дуктів за реалізацію фальсифікованої продукції 
[2, 3, 4].

Зауважимо, що кількість облікованих випад-
ків виготовлення й надходження в торговельну 
мережу харчових продуктів, які не відповідають 
вимогам національних та міжнародних стан-
дартів через додавання до їх складу інгредієн-
тів, не передбачених рецептурою виготовлення, 

національним стандартам чи технічними умова-
ми, або заміщення якісних інгредієнтів у складі 
продукту на інгредієнти низької якості, а та-
кож наявності у складі продукту різних ксено-
біотиків щороку збільшується. Це призводить 
до значних матеріальних і моральних збитків, 
а  здоров’я і  життя споживачів наражається на 
небезпеку [5, 6]. 

Під час розслідування правопорушень щодо 
виробництва та обігу небезпечної продукції од-
ним із дієвих засобів доказування є використання 
судової експертизи харчових продуктів, яка за-
безпечує впровадження в судочинство досягнень 
науки й техніки та є засобом наукового пояснення 
та тлумачення фактів [7]. Це забезпечує встанов-
лення об’єктивної істини у справі, адже експертна 
справа в Україні, як і в усьому світі, посідає надз-
вичайно важливе місце в суспільних відносинах, 
забезпечуючи ефективність правосуддя [8, 9].

Основним об’єктом дослідження у судовій 
експертизі харчових продуктів є неякісні, не-
безпечні, фальсифіковані та дефектні харчові 
продукти. Як будь-який вид судових експертиз, 
судова експертиза харчових продуктів потре-
бує теоретичного обґрунтування можливостей 
застосування спеціальних знань, розроблення 
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судово-експертних методик дослідження спец-
ифічних об’єктів та впровадження новітніх до-
сягнень у судово-експертну діяльність [7].

Нині вже розроблено окремі методики вста-
новлення якості та безпечності [7, 10—13], а та-
кож виявлення фальсифікації [14, 15] харчових 
продуктів. Проте зауважимо, що залишається 
нез’ясованим комплекс питань щодо теорії, ме-
тодологічної концепції та праксеології цього 
різновиду судової експертизи. Також не розроб
лено та не систематизовано алгоритми прове-
дення судової експертизи харчових продуктів; 
не адаптовано стадії експертного дослідження 
до їх застосування під час судово-експертно-
го дослідження харчових продуктів; відсутні 
рекомендації щодо вдосконалення практики 
використання спеціальних знань у сфері без-
печності та якості харчових продуктів, вияв-
лення їх фальсифікації та дефектності під час 
досудового розслідування кримінальних про-
ваджень; не порушувалось питання щодо аргу-
ментації особливостей укладання процесуаль-
них документів на стадії призначення судової 
експертизи харчових продуктів та оформлення 
висновків; не розроблено та не обґрунтовано 
питання, що можуть бути поставлені у проце-
суальному документі про призначення судової 
експертизи харчових продуктів з урахуванням 
особливостей кожного виду харчового про-
дукту; не окреслено основні положення щодо 
застосування спеціальних знань під час огля-
ду місця події за участю фахівця у сфері без-
печності та якості харчових продуктів; не ви-
світлено питання розвитку лабораторної бази 
в науково-дослідних установах судових експер-
тиз України, а також налагодження співпраці 
з акредитованими лабораторіями України та 
зарубіжних країн для їх ефективного залучен-
ня до проведення судової експертизи харчових 
продуктів; не приділено увагу питанню удоско-
налення нормативно-правової бази із судової 
експертизи харчових продуктів.

За результатами проведених досліджень та 
попередніх наукових і практичних напрацювань 
констатуємо, що шляхами розв’язання проблем 
судово-експертного дослідження харчових про-
дуктів є такі:

•	 розроблення теоретичних основ судової 
експертизи харчових продуктів (дефіні-
цій основних понять, учення про предмет, 
об’єкт та суб’єкт судово-експертних дослід-
жень);

•	 розроблення теоретичних засад використан-
ня спеціальних знань у сфері безпечності 
та якості харчових продуктів, виявлення їх 
фальсифікації та дефектності для експерт-
ного забезпечення судочинства у  процесі 
розслідування кримінальних правопору-
шень в умовах оновленого кримінального 
процесуального законодавства;

•	 обґрунтування ідеології методологічних ос-
нов судової експертизи харчових продуктів 
із метою розроблення нових та удосконален-
ня класичних методик дослідження окремих 
видів харчових продуктів, а також створення 
інструментів та пристроїв для експресного 
виявлення фальсифікованих та дефектних 
харчових продуктів, а також звільнення від 
елемента суб’єктивності в оцінці якості; 

•	 розроблення та обґрунтування алгоритмів 
проведення судової експертизи харчових 
продуктів; 

•	 адаптація стадій експертного дослідження 
до їх застосування під час судово-експертно-
го дослідження харчових продуктів;

•	 розроблення рекомендацій щодо вдоскона-
лення практики використання спеціальних 
знань у сфері безпечності та якості харчових 
продуктів, виявлення їх фальсифікації та де-
фектності під час досудового розслідування 
кримінальних проваджень;

•	 аргументація особливостей укладання про-
цесуальних документів на стадії призначен-
ня судової експертизи харчових продуктів та 
оформлення її результатів;

•	 констатація та обґрунтування питань, що 
ставлять у процесуальному документі про 
призначення судової експертизи харчових 
продуктів з урахуванням особливостей кож-
ного виду харчового продукту;

•	 окреслення основних положень застосуван-
ня спеціальних знань під час огляду місця 
події за участю фахівця у сфері безпечності 
та якості харчових продуктів;

•	 розвиток лабораторної бази в науково-до-
слідних установах судових експертиз Укра
їни, а також налагодження співпраці з акре-
дитованими лабораторіями України та 
зарубіжних країн для їх ефективного залу-
чення до проведення судової експертизи 
харчових продуктів;

•	 розвиток і вдосконалення нормативно-пра-
вової бази із судової експертизи харчових 
продуктів.
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Ураховуючи наведене вище, констатуємо, 
що є актуальним розроблення концептуальних 
положень судової експертизи харчових продук-
тів, що буде сприяти підвищенню достовірності, 
об’єктивності та точності її результатів.
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