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Потреби ринку вимагають розробку малогабаритного та універсального 

обладнання, в якому було б можливо поєднання операцій вакуумного концент-

рування та сушіння при переробці, в першу чергу, відходів овоче-

концентратних та м’ясопереробних підприємств невеликої потужності. 

Одним з перспективних методів розв’язання цього науково-технічного 

завдання є використання радіаційно-конвективного способу теплопідведення у 

випарювально-сушильному апараті, що дозволить суттєво знизити експлуата-

ційні витрати на процес і отримати високоякісний порошкоподібний продукт із 

високовологої сировини. 

Для здійснення тепло-масообмінного процесу в одному апараті нами за-

пропоновано використовувати радіаційно-конвективну вакуумну сушарку. 

Схема апарату представлена на рисунку. 

 

 
 

Рисунок – Схема випарювально-сушильного апарата з радіаційно-

конвективним теплопідведенням. 

1 – мішалка скребкового типу; 2 – привід мішалки; 3 – сушильна камера; 4 – 

камера проміжного теплоносія; 5 – теплообмінник змієвикового типу; 6 – лінія 

подачі продукту; 

7 – лінія подачі проміжного теплоносія; 8 – вакуумна лінія; 9 – дверцята су-

шильної камери, 10 – люк завантаження продукту. 

 

Перевага даного апарата полягає в можливості поєднувати тепло-

масообмінні операції концентрування, сушки і попереднього подрібнення та 

здійснювати всі режими без вилучення продукту. 
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