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У процесі термічної обробки харчового продукту, за рахунок 

енергії теплового руху атомів і молекул, у його структурі відбуваються 
перетворення (розрив структурних зв'язків).  

Корисна енергія Акор, що потрібна для руйнування структурних 
зв’язків визначена методом дослідження діаграми розтягування 
дослідного зразка. Робота, що витрачається на розтягування 
дослідного зразка обчислена за допомогою відомого виразу:  
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де F – сила прикладена до зразка, Н; l0 – початкова довжина зразка, м; 
 l – довжина зразка у момент розриву, м. 

Діаграма розтягування для картоплі, що має геометричну форму 
прямокутного паралелепіпеда із лінійними розмірами 40,5∙15∙5,1 мм3 
представлена на рис. 

 

Рисунок – Діаграма розтягання для картоплі 
 

Енергія, яку потрібно затратити, щоб розірвати структурні 
зв’язки, які забезпечують об'єднання молекул уздовж координати x 
дорівнює 0,145 Дж. Корисна енергія, яку потрібно затратити, щоб 
зруйнувати усі структурні зв’язки, що забезпечують об'ємну структуру 
картоплі у напрямках координат x, y та z у три рази більша за 
визначену А:  

Акор =(140 ±10) Дж/кг, Р=95%.                                  (2) 
 


