
 298 

ПЕРЕВАГИ ВПРОВАДЖЕННЯ СИСТЕМИ 
УПРАВЛІННЯ БЕЗПЕЧНІСТЮ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ 

(НАССР) У РОБОТУ ПІДПРИЄМСТВ 
 

Дирдова А.Є., гр. ТУ-44 
Наукові керівники: канд. техн. наук, проф. Одарченко М.С., 

асист. Соколова Є.Б. 
Харківський державний університет харчування та торгівлі 

 
На сьогоднішній момент глобалізація ринку харчової продукції 

призвела до необхідності вирішувати проблему безпеки продуктів 
харчування й необхідності зменшити ризики їх негативного впливу на 
здоров'я людини. 

Сутність системи управління безпечністю харчових продуктів 
НАССР (абревіатура, Hazard Analysis and Critical Control Points – аналіз 
ризиків і критичні точки контролю) полягає у виявленні та контролі 
біологічних, хімічних, фізичних та інших чинників, матеріалів або 
продуктів, що негативно впливають або за певних умов можуть 
негативно впливати на здоров’я людини в критичних точках 
технологічного процесу виробництва харчових продуктів. 

Впровадження системи управління безпечністю харчових 
продуктів на базі концепції НАССР дозволяє підприємству: 
забезпечити випуск безпечної продукції за рахунок системного 
контролю на всіх етапах виробництва; належним чином керувати всіма 
небезпечними чинниками, які загрожують безпечності харчових 
продуктів – запобігати, усувати чи мінімізувати їх; гарантувати, що 
харчові продукти є безпечними на момент їх споживання у їжу; 
забезпечити належні гігієнічні умови виробництва у відповідності з 
міжнародними нормами; демонструвати відповідність застосованим 
законодавчим та нормативним вимогам щодо безпечності харчових 
продуктів. 

Слід зазначити, що впровадження системи керування 
безпечністю харчових продуктів на підприємстві – процес тривалий, 
який стосується всіх служб і всього персоналу. Він не обмежується 
розробкою документації й створенням зовнішнього порядку. Для 
впровадження системи управління безпечністю харчових продуктів 
необхідне навчання фахівців робочої групи й осіб, відповідальних за 
здійснення оперативного контролю, коригування технологічної 
документації, іноді – заміна обладнання та перепланування приміщень. 
 
 


