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Постановка задачі, аналіз останніх досліджень та публікацій. З 

найбільш перспективних напрямків у розвитку нових технологій в аг-

ропромисловому комплексі й медицині є застосування інформаційних 

електромагнітних випромінювань сантиметрового й міліметрового 

діапазону довжин хвиль  

Мета досліджень. Метою досліджень є перевірка ефективності 

електромагнітної технології й пошук біотропних параметрів електро-

магнітного випромінювання надвисокочастотного діапазону довжин 

хвиль, що сприяють подовженню стану спокою при зберіганні плодо-

овочевої продукції. 

Основні матеріали досліджень. На підставі узагальнення фактич-

ного матеріалу вітчизняних і закордонних наукових публікацій вихо-

дить, що для тривалого зберігання плодів і овочів необхідно викорис-

товувати інформаційні електромагнітні випромінювання, які дозволя-

ють збільшити строки зберігання без суттєвих змін якості продукції. З 

наукових літературних джерел також відомо, що проводяться дослі-

дження впливу дії електромагнітного випромінювання з довжиною 

хвилі в сотні нанометрів на плоди, овочі, рослини й тварин. Обробка 

низькоінтенсивними випромінюваннями щільністю 0,5 Вт/м2 на пове-

рхні об'єкта що опромінюється скорочує втрати плодів, зберігає това-

рні якості й вміст антиоксидантів, збереженість плодів підвищується 

на 10-15% залежно від вихідної якості продукції. До цієї ж області 

відносяться розробки, що знайшли застосування для опромінення 

плодів і овочів перед закладкою на  

Висновки. У результаті досліджень виявлений вплив дії електро-

магнітного випромінювання на процеси обміну, що протікають у пло-

доовочевій продукції при зберіганні. В обробленій продукції гальму-

ються ростові процеси, подовжується період спокою, поліпшується 

збереженість і якість продукції. 


