H.C. KoBaneBcbka, KaHJl. €KOH. HayK, no1. (XAVXT, Xapxkis)
€.B. CoxonoBa, ct. BUki. (XJVXT, Xapxkis)

JOCIIIKEHHSA AKOCTI 3AMOPOKEHUX AT'TJ
TA ®PYKTIB, IPEJCTABJIEHUX HA PUHKY XAPKOBA

OsznopoBue Ta 30aTaHCOBAaHE XapuyyBaHHS Mependadae 30UThIICHHS
B pAaIliOHI JIIOJAWHHU KIJBKOCTI TMPOJYKTIB, HIO MICTATh (DYHKIIOHAJIbHI
IHTpeliEHTH: He3aMiHHI aMiHOKHMCIIOTH, BiTaMiHM, MiHepaJbHI PEYOBUHH,
Xap4oBi BOJOKHa Tommo. CBDXI IUIOAM Ta OBOYI M MPOAYKTH IXHBOI
nepepoOKH € MPUPOIAHUM JDKEPESIOM IUX IHTPEIIEHTIB, SKi MMO3UTUBHO
BIUIMBAlOTh Ha OOMiHHI TIpOLlECH B OpraHi3Mi JIIOJMHH, 3aro0iraroTh
OXXUPIHHIO, BiJIrparoTh BAXJIMBY pOJAb Yy NpodiiakTuii 1 JiKyBaHHI
CepleBO-CYAMHHOI, HEPBOBOI CHCTEMH Ta iH. XapuyBaHHS 3 NEPEBaKHOIO
YaCTKOI Y PallioHi CBIXkOI Ta rmepepo0iieHoi AriHo-QPpyKTOBOI MPOAYKIIiT,
BKpaili HeoOXiHe JiTAM Ta JIOAAM TOXWioro Biky. Haxanp 3a
CTATUCTHYHUMHU JaHUMH, (aKTHUHE CIIOKUBAHHS STiTHO-(QPYKTOBOT
NpOMYyKIi HaceNeHHsIM YKpaiHH, 1110 MEIIKae Ha eKOJIOTIYHO 3a0pyJHEeHi i
Teputopii, ckiagae 50% Bix (i3ioa0oTiYHUX HOPM.

['0J10BHOIO OCOOJIHMBICTIO CBIXKHUX ST Ta (DPYKTIB € CE30HHICTH 1X
BUPOOHMITBA Ta HEPIBHOMIPHICTh CIIOXKHBAHHS BIPOJOBXK POKY.
CBoevacHa nepepoOka hpyKTOBO-STiTHOT MPOAYKIIIT 1I03BOJIUTh YHUKHYTH
CE30HHOCTI X CHOXHMBAaHHS i 3HU3UTH BTPATH POCIMHHOI CHPOBUHHU Yy
MpoIieci TOBAPOPYXY.

OnuuM 13 HaileQeKTUBHIMIMX CIOCOOIB TepepoOJIeHHs sTin 1
(GPYKTIB, SIKHI TO3BOJISIE MAKCUMAIBHO 30€PErTH CIIOKUBHI BIACTHBOCTI,
€ 3amopoxyBaHHs. lleil mpoliec 3acHOBaHMI Ha BUKOPHCTaHHI
TeMIlepaTyp, HIKYE KPIOCKOMIYHHUX, NPU SAKUX MPHU3YNUHAIOTHCS Maibke
BCl MIKpOOIONOTiYHI 1 YHMOBUIbHIOIOTbCS OiloxXiMmiuHi mpomecd. Huzbki
TEMIIepaTypy 3yMOBIIIOIOThH YIIOBIIBHEHHSI MPOLECIB KUTTENISUIBHOCTI, SIKi
B JKMBOMY OpraHi3Mi NPU3BOIATH [0 BTPAT IIOKUBHUX PEYOBHH, a
3HIDKEHHS MIBHAKOCTI MiKpoOiomoriyHMX 1 OiOXIMIYHHX TMPOIECIB B
Arojax i Gpykrax Imicis 3aMOPOXKYBaHHS CYIPOBOIDKYETHCS 3HIKEHHAM
KUTBKICHHX 1 SIKICHHX BTPAT IPOAYKIIii.

IcHytoui TexHOmoOrii 3aMOpPOXYBaHHA, HaXkalb, HE 3aBXIU
320e31MeuyloTh BHUCOKY SIKICTh TOTOBOI  MpoOAyKmii. PesympraTn
JOCTIKEHHS SKOCTI SATiTHO-(GhPYKTOBOI MPOIYKIIii, 3aMOpPOKEHOI Pi3sHUMHU
croco0aMu, CBigYaTh MPO ICTOTHI 3MIHHM SKICHHX IOKA3HUKIB JESKHUX
BHUIIB ST Ta (QPYKTIB: 3MIHIOETHCS iXHIN 30BHINIHIA BUTIISAN, KONIp, Ta
KOHCHUCTEHIIIS MiCTIsl PO3MOPOKYBaHHS.
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Hopedno BiJI3HAYUTH 3araJqbHOBHU3HAHI nepeBaru
IIBUIKO3aMOPOXXEHOI  AT1MHO-PPYKTOBOI  MpOAYKIii, MOpPIBHIHO 3
MIPOAYKITIEIO HIMUX CIIOCO0iB mepepobenHst. [lepr 3a Bce, ciig BKka3aT Ha
Te, IO IIBUIKO3aMOPOXKEHI MPOIYKTH JTO30BaHI Ta (acoBaHi, IO € JyKe
3pYYHHM JJIS CHOXHBadiB. Tako, B 3aMOPOXKEHHX srojax i (pykrax
BICYTHI  HEICTIBHI 4YacTWHM, TPOAYKIS TOBHICTIO TOTOBAa 1O
BUKOpPHCTaHHS. Iyt TOPriBiIi Ta pECTOPaHHOTO TIOCIIONApCTBAa Taki
MPOAYKTH € CTPATETIYHUMHM, OCKIIBKM HE BUMArarTh JOJaTKOBHX 3aTpar
i1 yac 30epiraHHs Ta 3aBKM TOTOBI 10 BUKOPUCTAHHS 1 criokuBaHHs. Jlyis
MIPUTOTYBaHHS CTPaB 13 3aMOPOXKEHUX ATiN 1 PPYKTIB HEOOXiTHO BUTPATUTH
MiHIMYM 4Yacy i mpari.

TexHOMOTisI ~ MIBUAKOrO  3aMOPOKYBaHHS  BiJKPHBa€E  HOBi
MIepCIIEKTUBH. BHPOOHHMITBO IIBUIKO3aMOPOXKEHHX STiJ 1 (PYyKTIB — 1€
MIepIINi KPOK JI0 palioHalbHOI opraHizanii xapuyBanHs. [licis Toro, sk B
YCbOMY CBITI 3pO3yMiJIM, IO PO3LIMPEHHS aCOPTUMEHTY 3aMOPOXKEHOT
AT1THO-(DPYKTOBOI MPOAYKIIi OJHOYACHO CTBOPIOE YMOBHM JUIsi HOBHX
0e3BIAXOMHUX TEXHOJOriM, y 0araTbox KpaiHax CBITy pPO3MOYaBCH
OypXJIMBUI PO3BHTOK PHHKY IMX TNPOAYKTIB, TOYaB 3pOCTATH 1 IOMUT
CHOXKMBA4iB Ha 3aMOPOXKEHY MPOIYKIIIO.

[Iporsirom GaraThOX POKIB ACOPTHMEHT 3aMOpPOXKEHUX (QPYKTIB y
cBiTi po3umproBaBcs. ChOro/Hi 1ie He TUILKK BCIM BIJIOMI IUIOJH Ta SITOAX
(BuIIHS, aOpUKOC, CMOpOJIMHA, CJIMBAa, YEpElIHs), a W HETpaJuLilHi:
aHaHac, )KUMOJIOCTb, KU3WI, OaHaH, Mamnais TOIIO.

3aMopokeHi (pPYKTH Ta Sroid — M€ HPOAYKTH, L0 IO CBOIM
OpraHOJIENTUYHUM Ta  (I3UKO-XIMIYHUM  [IOKa3HMKAM MaKCHMaJbHO
HAOMMKAIOTBCA 1O CBDKMX. TOOTO 3aMOpOXXyBaHHS — ILie OAWH 13
HaMKpammx CrIoco0iB MepepoOKH IUIOMIB: 3aMOPOXEHI IUIOAM MOXKHA
BHUKOPHCTOBYBATH I[N PiKk Oe3 3HAYHOI BTPATH KOPUCHUX BIACTUBOCTEH.

Hns  nmocmimkenHst Oyno oOpano 10 3aMOpOKEHHX — SITiHO-
¢pykroBux cymimeil. Excrnepruza skocTi BKIodana B ceOe OLIHKY
MapKyBaHHsS, BHU3HAYEHHSI OpPraHONENTHYHMX Ta  (Pi3UKO-XiMI9HKX
MOKa3HWKIB  sikocTi. OTke, Ha OCHOBI MPOBEAEHUX JOCIiIKEHBb
OpPTaHONIENTUYHUX Ta (PI3UKO-XIMIYHHX [OKA3HUKIB MOXHA 3pOOHTH
BHCHOBOK, 1[0 IIBHKO3aMOPOKEHI YOPHHUIIA Ta BUILIHSA € JOCUTH SIKiCHHMH,
BOHM BIINOBIAAaOTH BCIM BHMOraM 1 HOpMaM; MalWHa, >KypaBJHHA,
NONYHHIS, aju4a Ta sO0JMyKO Jemio IIOCTYNAlThCS 32  JIEIKUMH
MMOKa3HUKAMM; OOJIIIXa, YOpHA CMOPOAWHA Ta YOPHOIUTITHA TOpOOMHA 3a
BMicToM BitamiHy C, OpPraHONENTHYHAMHU [IOKa3HHKAMH Ta MAacOBOIO
YaCTKOI KUCJIOT JY)K€ MOCTYIAIOTHCS Iepe]l IHIMUMHE sirofaMu. [IpuanHoo
BTPATU AKOCTI € MiAOip HEIKICHOI CHPOBHHH, TIOPYIICHHS TEMITEPaTypHHUX
PEXUMIB y TIPOIIECi TOBApPOPYXY Ta IiJ| 9ac 30epiraHus.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

