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TEHJAEHIIII PO3BUTKY XOJOJIUJILHOI'O OBJIAJTHAHHSA
JJIsA XAPYHOBUX BUPOBHULITB

3acTocyBaHHS ~ XONOAWIBHOTO  OONAJHAHHSA UL  Xapy4oBOi
MPOMHUCIOBOCTI  3aBXKIM OyJI0 BaXIUBUM JICP)KABHHM 3aBIaHHIM. Y
CyJacHMX yMOBAaxX MHUTAHHS «HOBHMX MPOJAYKTIB» B Taly3i XOJIOAWIHHOTO
00najiHAHHS CTOITh JOCHTH rocTpo. J[0 uHcia «HOBHX» TPOIYKTIB MOXKHA
BIJIHECTH IIPOMHCIIOBY 3aroTiBJIFO 3aMOPOXKEHOI KapTorun ¢pi, M’sICHHX
KOTJIeT Juisi ramOyprepiB i iHmMX HamiB(aOpukaTiB i TiANPUEMCTB
HIBUJIKOTO XapuyBaHHs. B Hexap4oBiil chepi «HOBHM» MPOIYKTOM € TEILIOBi
HACOCH, aKTYaJIbHICTh SIKMX 3pOCTa€ HaBiTh Ha THX pPHUHKax, e BapTICTh
pecypciB He Taka Bucoka. [IpiopureTHuii hakTop po3BUTKY 1HIYCTPIi XOIOIy
B OyIb-IKOMYy pEriOHi, Ha HAIly OyMKy, OAMH — L€ KII€HT. 3aBHaHHA
«IIOCTa4YaIIbHHAKA XOJIOAY» — 3pOOUTH Bee, 00 BiH OYB 3a/J0BOJICHUIA.

VY  [iioMy pHHOK TMPOMHUCIOBOTO XOJOAMWIBHOTO —OOJa HAHHS
NPOIIOHY€e O€3Jiu  pillleHb, alle JIMIe Jesiki 3 HUX MOXHAa Ha3BaTh
NPOPUBHUMH. B peayisix CyyacHOro pHHKY TIOTPIOHO Ha3aBXAU
BiIMOBHUTHUCS BiJ| IIAOJOHHOCTI Y BMOOpI KOHIIEMIIM XOJI0I0MOCTauaHHs, 1
TOJl HacTaHe dYac IHHOBalii. [HHOBaWii CHOroJHI B OCHOBHOMY
BHPaXaloThCs B PecypcoeeKTHBHOCTI CIOCO0IB XoJoponocradyaHHs. He
€Heproe()eKTUBHOCTI, a PecypcoeeKTUBHOCTI, 110 MPEICTABISE COOOK HE
TIJIBKHM ONTHMI3allil0 B CIOXKHMBAHHI €JIEKTPOCHEprii, a i OnTHMi3amiio B
BOJIOCTIO)KMBAHHI; ONTUMI3AIlF0 B YACTUHI MPOMHUCIOBUX CTOKIB.

IHHOBaIIT peanizyloThcs JBOMa nuisixamu. [lepmiuii i OCHOBHHNA —
po3po0Ka 1 Mmpolaxk pecypcoedeKTUBHHUX PillleHb BpPaxXOBYIOTh IHTEpecH
cnoxmBada. Jlpyruii — nmopoOka ICHYIOUMX IIeXiB IO 3aluTaM Bij
MiIIPHEMCTB.  SIKIO TOBOPUTH TMPO  CHEPreTHYHy e(PeKTHBHICTh
XOJIOAMIIBHOT YCTAHOBKH, TO BOHA BH3HAYAETHCS IIPH MNPOEKTYBaHHI 1
3aJIe)KUTh B OCHOBHOMY BiJ OIO/DKETY 1 BapTOCTi pecypciB. UnM nemieBiie
pIIIEHHS, THM MEHIIEe TOTPIOHO OWiIKYBAaTH €HEpProe(eKTHBHOCTI Ta THUM
nopokde Oyre ioro moomnpairoBati. Lle 3 ogrOro 60KY. [Ipyra * cropoHa —
TexHiYyHa. UMM BUIIE TeMIepaTypa KHUIIIHHSA XOJOMOAreHTy, UMM HIDKYE
TeMIiepaTypa KOHJIEHcalii XOJIOA0areHTy — TUM JIeIIeBIIe X010 PimeHHs
Jech mocepenuHi. Temep mie mpo OMHY BaXKIWBY Ha CHOTONHINIHIN JEHB
TeMy — eKoJoriyHy Oesmeky. Jlms 1pOoro HEOOXiZHO —PO3AIIHTH
XOJIONWIIHUA PUHOK YMOBHO Ha JIBi 4acTWHH. [lepmia yacTWHa pHHKY —
KOMEpIiHHNNA X070x 1 mpiOHMI mpomucioBuii xomoxa. Ilim xomepriiitHIM
XOJIOZIOM MOXKHAa PO3YMITH TMiIIPHEMCTBA Xap4yBaHHS, MPOJOBOIbYI
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MarasuHH, TillepMapkeTH, ckiagu 30epiranHs mnponykriB. Ilim npidHmM
MIPOMHUCIIOBUM XOJIOZIOM MOYKHA PO3YMITH ITYyHKTH OXOJIOKEHHSI MOJIOKa
npu  ¢depmax, XOJNOAWIbHE  OOJaJHAHHS  HEBEIMKUX  M’sCO 1
pubonepepoOHUX IiIPUEMCTB, HEBEIUKI KAaTKH TOPTOBHX IEHTPIB. Y
IUTaHI eKOJIOTIYHOCTI JaHi MiJIPUEMCTBA BHKOPHCTOBYIOTh (PpEoHH,
JI03BOJICHI MI>)KHAPOAHUMH IPOTOKOJIAMH 1 HE PYHHYIOTh 030HOBHH 1Iap.

Jpyra yacTuHa pUHKY — i€ IPOMUCIOBUI X010/ B maHuil cermeHt
MOXKHa 3apaxyBaTH [MB3aBOAM, MOJIOKO3aBOJM, BEJIMKI M’sICO 1
pubonepepoOHI  MiANPHEMCTBA, BEJIMKI  TepMiHamM  30epiraHHs
MIPOJIOBOJIPYMX TOBApiB, XIMIYHYy IPOMHUCIOBICTh, BEJIMKI CIIOPTUBHI
o0’extn Ta iHmI. bararo kommaHiii HamararoThcs TTH B (peoHoBOl
TEXHOJIOTIT Ha amiak, TaKk SK BHKOPUCTAHHS MPHPOAHOIO XOJOA0AreHTY
amiaky /J03BOJSIE ICTOTHO 3HHM3MTH EHEProCHOXHBAHHS ITiIIPHEMCTBA.
Takok  NPOCTEXKYEThCS  TEHJIEHIST  3MEHIICHHS  aMiaKOEMKOCTI
HiNPUEMCTBA 32 PaxyHOK 3aCTOCYBaHHs KAaCKaJHOTO KOHTYpY 3
BYIJIEKHCIIOTOIO, SIKA TaKOXX € MPUPOJHUM XOJIoJ0areHToM. MorKHa,
HaleBHO, CKa3aTH, IO 3apa3 MU IEPeKHMBAEMO 4Yac SKOICh MOJIM Ha
BYIJICKHCIIOTY. BYIJIEKMCIIOTHI  KOHTYpH MalOTh CEepiHO3HI  IUIIOCH:
3MEHILICHHS] aMiaKOEMKOCTI aMiauyHol XOJIOAMIIbHOI YCTAaHOBKHM; 3MEHILICHHSI
€HEPrOCIOKUBAHHS XOJIONIILHOI YCTAHOBKH B 1IJIOMY; BIJICYTHICTh PH3HKY
NICYBaHHSl TPOAYKIII IpHU po3repMmeTn3alii KaMepHOro oO0JiaJHaAHHS;
JOCTYIHICTh XOJIOJ0AreHTY.

MokHa TakoXX BIJI3HAYUTH J(BA OCHOBHHMX MIHYCH — II€ BHCOKa
BapTICTh PILICHHS 1 BUCOKUN HAJJTHIIKOBUI THCK BYIJIEKHCIOTH Bif 8 Oap
710 43 6ap B NOPIBHSHHI 3 YUCTO aMiaYHUM PIILICHHSIM.

OcraHHIM YacoM 3pOCTA€E MOMHUT Ha YaCTOTHI PEryJISTOPH MIBUAKOCTI
o0epTaHHs  eNeKTpOABUryHIB.  [IpakTM4HO  BCi  €JEKTPOIBUTYHHU
XOJIOAMJIBHOTO TOCIIOAAPCTBA MOXKHA 1 MOTPIOHO OCHAIYBAaTH YaCTOTHUMU
peryastopamu. KpiM mipssMoi €eKOHOMIYHOI BUTOIH, BUPAXKEHOI B 3HIDKEHHI
SHePrOCHOKMUBAHHS, TAaKOXK 3HIKYEThCS 3HOLICHICTH JieTalied, IO
301IBIIIyE pecypc oOaTHaHHS.

XOoNmogUIFHUN PUHOK Hajali Oyae po3BHBATHCS B OiK ONMTHMi3amii
CIIOKMBAaHHS PECYPCIB 1 MAKCHMAaJbHOTO BHKOPHCTaHHS MPHPOJHUX
¢dakropiB. Takux, SK HHU3BKI TEMIIEpaTypH TOBITPS B3UMKY 1 HasSBHICTh
MOXJIMBOCTI JEMIeBOI yTHIJI3allii TEIUIOTH Big Tpomykmii. Bemukum
MOTEHINIaJIOM  BOJOMIIOTh MUISXW BHYTPIIIHBOI  YTWNI3aIlil TEIIOTH
KOHJICHCaIii, Taki SK HArpiB TEXHOJOTIYHUX CepemoBHI] abo OIajcHHS.
[Mommut 3 OOKy Xap4oBOi NMPOMHUCIOBOCTI SIKIIO 1 3pOCTE, TO TUIBKH 3a
PaXxyHOK «HOBHIX» IPOAYKTIB a00 MOXIHMBOI IEHTpajizaiii BUPOOHHIITB
HamiB(abpuKaris.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

