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Сьогодні асортимент мармеладних виробів різноманітний. 

Хімічний склад мармеладу обумовлений енергетичними 

властивостями, головне з яких утамування голоду, оскільки мармелад 

володіє високою енергетичною цінністю (1200–2300 ккал); пектин 

здатний виводити з організму людини солі важких металів, 

пов’язуючи значна кількість шкідливих сполук, а також продукти 

іонізації. 

Сучасний рівень розвитку індустрії пакувальних матеріалів 

представляє великий вибір упаковки з бар’єрними властивостями, 

гарантує збереження якості і забезпечує безпеку кондитерських 

виробів широкого ассортименту, насамперед мармеладних виробів.  

Незважаючи на те, що під час маркетингового дослідження 

виробник Haribo показав один з найкращих показників закордонного 

виробництва, то під час дослідження якості мармеладу він разом з 

желейними цукерками «Pez Soft», фруктово-жувальними цукерками 

«Кислі світлячки» та желейними цукерками «Нагайна» показали 

найгірші результати органолептичної та фізико-хімічної оцінки, зразки 

не відповідали стандартам та нормам НТД та споживчім претензіям за 

смаковими властивостями. 

Вивчивши основні напрями та тенденції сучасного українського 

ринку мармеладних виробів, дослідивши його якість, пропонуємо 

наступні пропозиції та рекомендації: 

– конкурентоспроможність пропонуємо підвищувати 

розширенням асортиментної лінії продукції, особливо звернувши 

увагу на використання  конфітюру,  натуральних добавок тошо; 

– посилити вимоги до виробництва та якості мармеладу на 

нормативному рівні. Це може негативно вплинути на ціну виробів, але 

позитивно – на їх якість; 

– розширити ринок мармеладу за рахунок випуску нових видів 

мармеладу: звичайно ж буде активно рости попит на жувальний 

мармелад, інтенсивно розвиватиметься преміальний сегмент; 

– упровадження інноваційно-нових видів комбінованих 

продуктів, наприклад таких, як здобне печиво з мармеладом, зефір з 

мармеладом. 


