K.O. Camoiiuyk, a-p TexH. HayK, gou. (1/JATY, Merimonons)
0.0. KoBaabos, imwxenep (TJATY, Merimonons)
J.B. IMmuTpeBchbKMii, KaHA. TEXH. HayK, nou. (XA VXT, Xapxis)

CIIOCOBHM NIABUINEHHA EHEPTOE®EKTUBHOCTI
JUCIIEPT'YBAHHS MOJIOKA

HeoOxifHiCTh MPOBEICHHS IHUCTIEPIYBAHHS TMOSICHIOETHCS BHCOKOO
LIBHJKICTIO pPO3IIApyBaHHS IPOAYKTY MpPH TPUBAJIOMY 30epiraHHi, Mo
MOSICHIOETHCSL BUCOKOIO IBU/IKICTIO MiHOMY XXHPOBUX KYJIbOK JI0 MTOBEPXHI
B HeoOpoOJIeHOMY Mortonli. BificyTHICTh AMCTIEpTryBaHHS B TEXHOJIOTTYHOMY
nporieci mepepoOKU MOIOYHOT CHPOBHHH TPU3BOUTD JI0 3HIDKSHHS 00CSTIiB
mpoiaxy, a oODKe 1 mnpulOyTKy mignpueMctB. s 3a0e3medycHHs
KOHKYPEHTO3J]aTHOCTI IiIPUEMCTB MOJIOKONEPEpOOHOT raiy3i HeoOXiJIHO
NPOBOJIUTH TOMOTEHI3alli0, OJJHAK BUKOPUCTaHHS NPH LOMY HaHOLIBII
NOIIMPEHUX B ITPOMMCIOBOCTI KOHCTPYKIIN KJIANaHHUX AWCIIEPraTopiB
XapaKTepU3yeThCs BUCOKUMHU ITUTOMHMH BUTPATaMH €HEPTii, IO MiIBUIIYE
co0IBapTICTh OMUHUII BUTOTOBJICHOI TPOYKIIii.

AmHamni3 J0CHiPKEeHb CBITOBHX BUYEHHMX NpPU YMOBI 3a0e3nedyeHHs
CepeHbOro JiaMerpa >KUPOBUX KYyINbOK Ha PIBHI TEXHOJOTIYHUX BUMOT
JIO3BOJIMB BUSIBUTH Taki HANPSIMKW IMIBUIIEHHS €HEeproe()eKTHBHOCTI
MpoLIeCy rOMOreHi3all SK:

— miadip pauioOHAIBHHX MapamerpiB  pPoOOTH  IMyJbCAIIHOTrO
romoreHizaropa. [IpuHiun aii mynbcamiiHOro roMoreHizaTropa Iojisrae B
TOMY, IO HPOAYKT HAIXOIAWUTHh NO T'OMOIEHI3yI0 4Oro BY3Ja,iKHH SBILE
c0o0010 MOpIIEHb 3 OTBOPAMH, IIPH KOJIHMBaHHI SKOTO, 10 3a0e31meuyeThes 3a
pPaxyHOK NPHBOLY BiJ ENEKTPUYHOIO IBHIYHa 4Yepe3 KPUBOLIMIHUH
MeXaHi3M BCTaHOBIIIOIOTHCS HEOOXIMHI Uil JMCIEepPryBaHHS 3HAYCHHS
aMIUTITYOH Ta YacTOTH KOJNMBAaHHA. Pe3epBH 3HIDKEHHS EHeproeMHOCTI
MIPOIIeCy MPH FOMY IOJIATAI0Th B MiI0OPi ONTUMAaNbHOI (JOPME OTBOPIB Y
MOPIIHI, MiAOOpi IX ONTUMANbHOI KUIBKOCTI Ta CTBOPEHHI pPEXHMY
PE30HAHCY, KNI XapaKTepU3yeThCsl MiHIMaIbHIMH €HEPTOBUTPATAMH.

— BIOCKOHAJICHHS KOHCTPYKIIN MiHI Mikcepy T-momiGHOi ¢opmm.
[puHIMn gii MiHI MiKcepy HBOTO TUMY IOJISATa€ B TOMY, IO IO BEPIIKIB,
SKi 3 BHCOKOK IIBHAKICTIO PYXalOTbCs MO LEHTPaIbHOMY KaHaly B
NEPIeHINKYIAPHOMY 10 PyXy IOTOKY HampsMKY IO JEKIJIBKOX KaHaiax
MTOJJAE€THCS 3HSKHUPEHE MOJOKO. OCKUTBKY MIBUAKICTH BEPIIKIB TPH IBOMY
mepesumnye 100 M/c, BUKOPHCTaHHSA HUX KOHCTPYKINH XapaKTepHU3YETHCS
BUCOKMMH CHEPreTHYHHMH BHTpaTaMH Ha JUCHepryBaHHA. Peseps
TIiIBUIIEHHST €HeProe()eKTUBHOCTI MOJATaE B ONTHMI3alii GopmMu pododoi
KaMepH Ta TiIpOANHAMIYHUX PEKUMIB MIPOLECY.
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— OOTpyHTYBaHHS ONTUMaNLHOI opMH poOOUOi KaMepu MiKCepiB 3
pizHoO Qopmoro pobounx moBepxoHb. Mikcepu pom6iuHoOi, [1-momiOHOT
¢dopMu Ta iH. TPALIOIOTh 3a pPaxyHOK CTBOpeHHs BuxopiB /[liHa, ski
00epTaloThC Y TPOTHICKHUX HANpsIMKax Ta CTBOPEHHI BHXOpIB
S-moniOHOI KoHGIrypamii npu Majaux 3Ha4deHHSX uucend PeliHonbica.
BukopucTaHHs Takux KOHCTPYKLiH 31aTHE 3a0€311eUnTH BUCOKY SIKICTh TIPH
3MIIIyBaHHI PI3HUX PITUH, ale 3 OIJIAY Ha BiJICYTHICTH HEOOXITHHX
T1IPOIMHAMIYHUX YMOB HE MOXYTh OyTH BUKOPHCTaHI JUISl AUCTIEPTYBaHHSI.
JocnimkeHHs roMmoreHizanii B KOHCTPYKIISX MiHI MiKCepiB 3 pPi3HOO
(dopmoro nepeTrHy po0040i KaMepH CBIIYUTH, IO TakKi KOHCTPyKHii Oe3
iHTeHCcH(GiKalii  TIAPOAMHAMIYHOTO  PEXUMY  37aTHI  3a0€3MeYHUTH
3MEHILIEHHSI CEpeIHHOr0 JIiaMeTpa )KUPOBUX KYJIbOK HE HIDKYE | MKM.

— CTBOPCHHS KOHCTPYKIINH, sIKi 3a0e3MeuyroTh iHTEHCHU(]IKAIliio
TiIPOJJMHAMIYHHUX MapaMeTpiB MOTOKY 3 TOYKY 30pY MOTEHIiATy 3HIKESHHS
€HEproBUTPAT MUCIEPryBaHHs SIBISIE BEJMKHH IHTEpeC Majsi HayKOBIIIB
rany3i. Jlocsrtu miABHIIEHHS eHeproeeKkTHBHOCTI B ILbOMY BHIAIKy
MOXKJIMBO 32 PaxyHOK IUCKPETHO-IMITYJIbCHOTO MifBEAEHHS eHeprii abo
CTBOPEHHSI PEXUMY PO3BHHEHOI TypOYJIEHTHOCTI, NPH SKOMY BUHUKAIOThH
3HAYHI TAHTCHIIMHI HANpYXeHHs, sKi MOB’si3aHl 3 KputepieM BeOepa 3a
JIOIIOMOT'OI0 CITiBBIIHOIIICHHS, 3aIIPOIIOHOBAHOT0 XiHIIE.

— PpO3pOOKM Ta BIPOBAKCHHS KOHCTPYKIIHM, NMPHHIMI il SKUX
3aCHOBaHMI Ha CTBOPEHHI MAaKCHMAJIbHOI PI3HHI[I MDK I[IBHIKOCTSMH
JMCIIepCiiHOI 1 nucniepcHol (a3 npoaykry. JlocmimkeHi KOHCTPYKLii rpymnu
CTPYMHUHHHX T'OMOT€HI3aTOpiB MOJIOKa JO3BOJIAIOTH MAOCSAITH CYTTEBOI'O
3HW)KEHHS CHEPrOBUTPAT, NpU 3a0e3MeYeHHI HEOOXIJHOro CepeHbOro
JiaMeTpa JKHPOBHX KYJIbOK, OJHAK MaloTh Hemomiku. Hampukmnan
BUKOPHUCTaHHS MPOTUTEYIHHO-CTPYMHHHOIO IHCIEpraTopa MPU3BOAUTH IO
MIIHOYTBOPEHHS, & BIPOBADKEHHS CTPYMUHHOI'O TOMOIEHI3aTopa MOJIOKa 3
PO3HITBHOIO TIOAAYer0 BEPUIKIB MOTpeOye 3aXOmiB s  3HIDKEHHSA
MIBUAKOCTI 00iTeparii TOHKMX KaHATIB [T MOAadi BEPIIKiB.

Haii6inbiimii iHTepec 3 TOYKH 30pY MiJBHIICHHS €HEProeEeKTUBHOCTI
TIPOLIECY SIBIISiE CTPYMUHHO-IIUTMHHHI TOMOT€HI3aTOp MOJIOKa, KU ITO€THY€E
B €O0i NPUHIMIK IHTEHCUDIKALI T1APOJAUHAMIYHOIO PEKUMY Ta CTBOPECHHS
MaKCHUMAJBHOI PIi3HUII IBUAKOCTEH (a3, Ta BHUPINIye MPOOIEMY IIBHIKOL
oOmiTepariii 3a paxyHOK BHKOPHCTAHHS KITBIEBOI IMIMHHU. Pe3ymbratn
QHAJIITUYHUX Ta EKCIIEPUMEHTAJIBHHUX JOCIIKeHb JO03BOJIMINA BCTAHOBUTH,
o0 TIMTOMI EHEpPrOBHTpaTH TOMOTEHi3aTopa KommBaioThes Binm 0,75 mo
0,89 kBt roz/T, mpu bOMY CepeaHill TiaMeTp YKUPOBUX KyIThOK KOTHMBAETHCS
Bix 0,82 mo 0,87 MKMm.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

