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OCHOBHI TEOI:Ii JACHEPTYBAHHSI
I TOMOT' EHI3ALII MOJIOYHOI EMVYJIbCII

OCHOBHUMH TEOPiSIMU TOMOTeHi3amii JpiOHOJUCIEPCHUX E€MYIbCii,
3rigHo Takux Buenux sk F. Innings, T. Glawdel, C. Liu, Y. Lu, C. Tragardh
€ KaBitamiiHa Ta TypOyneHtHa. [lpm KaBiTaliiHOMY IUCHEpryBaHHI
BiIOYBAE€ThCSI TIOCTYIIOBE 3MEHIICHHS BIUIMBY KaBiTallii Ha CTYIIHb
JMCTIEpPTryBaHHs eMYIIbCIi IpH OaratokpatHiii 00poOIli 10 MOMEHTY, KOJIHU 3a
paxyHOK KaBiTallii JMCTIEpPTryBaHHS 3YMHUHAETHCA. EKCIEpUMEHTATbHO
TIOKa3aHo, 1110 MiHIMAJILHUNA PO3MIp JKUPOBUX KYIBOK 32 PaXYHOK KaBiTallii
carae jumie 1,4-2,0 MkM. 3aBIAKH Teopii KaBiTallil HOSCHIOETHCS (DAKT, M0
OpU TOSBI KaBiTallil ICTOTHO 3MIHIOETBCS 3AJIEKHICTh MIXK CTYIEHEM
rOMOreHi3alii Ta eHeproBuTpaTaMu: TMpH Tid camiil eHeprii, mo
i ABOAUTHCSI, TOMOTI'CHI3aIlis cTa€ OUIBII e(heKTHBHOIO.

3BakarouM Ha pe3yJbTaTH JIOCHTIDKEHb KaBiTallii, el mporec Moxe
OyTu JHIIE JOJATKOBUM IHTEHCH(DIKYIOUMM YMHHUKOM JUIs FOMOTeHi3allii
MOJIOKa TP HEOOXIJHOCTI OTPHUMaHHS BHMCOKOJHUCIEPCHUX eMYIbCiit
(<1 MkM), a MexaHi3M KaBiTallii Je3iHTerpamii Moxe OyTH IMOSCHEHUt
BUHHMKHEHHSIM BHCOKOI IMIBUAKOCTI KOB3aHHs NP EKCIUIO3ii KaBiTaliitHUX
Oynb0aIIoK B MOJIOLI.

Kommoroposum A.H. Ta Xinune 1.O. mnpencraneni Teopil
TypOyJIEHTHOrO AMCIEPryBaHHs Kpamneib: I30TPOMHA Ta B’SI3KiCHA. 3a
MEXaHi3MOM 130TPOMHOI TYPOYJIEHTHOCTI JHCHEepPryBaHHsS BiJ0yBa€eThCs
(GIyKTyalisiMu ~ THUCKY, CIPHYMHEHMMH  MIKpO3aBUXpeHHAMHU. [lpu
B’S3KICHOMY MEXaHi3Mi — 3CYBHHUMHU HAINPY)KEHHSMH OLIbII MaclITaOHHX
3aBUXpeHb. TypOyJNeHTHHI MEXaHi3M TroOMOreHizamii € OCHOBHHUM Y
TIOPIBHSAHHI 3 TPaNi€HTHUMH TillOTE3aMHU TUCIIEPTYBAaHHS Ta KaBiTalliiHUM
ucriepryBaHHsM. 3a rinore3oro KomamoropoBa po3Mipl TipaBIidHHX
3aBUXPEHb BU3HAYAIOTh JUCIIEPCHICTh EMYIBCIl: UMM MEHII po3Mipu
3aBUXpPEHb, THM MEHIIE pO3MIpPH JKHPOBUX Kpameiab. A po3Mmipu
MiKpOBHXOPiB 3MEHITYIOTHCA 3 IMiIBUIIEHHSM IIBHIKOCTI IOTOKY.

3rimHo 3 Teopieto KomMmoroposa-XiHme, 3pyHHYBaTH Kparniio
MOXYTh: NTUHAMIYHUHA HaIlip Ta CWiIa B’SI3KOr0 TepTsa. B 3amexHocTi Big
TOrO, SKa 3 CWJI, IO i€ Ha IMOBEPXHIO KParnli, JOMiHye, MOXIIWBI /Ba
MeXaHi3MH JApoONeHHs Kpamri. OCHOBHHM YHHHUK, SKHA BH3HAYA€
JUHAMIYHANA HAmip I IIBHIKICTh 30BHIMIHBOI'O CEPEIOBHUINA BiTHOCHO
Kparnti (IIBHAKICTh KOB3aHHS). BH3HAYaIbHUMM ISt CHIIH B SI3KOTO TEPTS €
cepenHs MBHUIKICTH 3CyBY Ta mHTOMa aucunanis eneprii. [liznime Creituep
y Bi3yaJIbHHX JOCIiIaX 32 pe3y/bTaTaMy MBHAKICHOI 3MOMKH JIOBIB, IIO:
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— OCHOBHHM MapaMeTpoM JuIsl pYHHYBaHHS >XHPOBOI Kparul €
MIBHKICTE;

— Teopist 13oTpornHOi TypOyneHTHOCTI Kommoropoa-XiHie He Moxe
BHUKOPHCTOBYBATHCH JIISI TOAPIOHEHHS Kparielb B IOTOLI, /I ICHYe BUCOKHUI
TpaJi€HT IBUIKOCTI;

— HalYyacTiIIMM MeXaHi3MOM PYWHYBaHHS € BUTSTYBaHHS Kparenb,
NPUYOMY TIpH BiJHOIIEHHS iX JOBXHHM J0 Jiamerpa Oimbime 4
YTBOPIOETHCS JIEKUIbKA HOBUX JPIOHMX Kparenb, a MPU BiHOIIEHHI MEHIIe
4 — nure AB1 HOBI Kparuii.

TakuM uYMHOM, 3a TeOpi€l0 TYpOYJEHTHOCTI EKCIIepUMEHTAILHO
JIOBEJICHO BI3yaJIbHUMHU CIIOCTEPEKEHHSIM pyHHYBaHHS Kparul mpu il
BUTSTYBaHHI 3TiTHO B’SI3KICHOrO MeXaHi3Ma, OCHOBHMM YHHHHUKOM SIKOTO €
IIBUIKICTh KOB3aHHSA Kparuti. Y 2011 pori s KIamaHHOI IMIJTHHU IIi
BUCHOBKH OYJIO MiITBEPIHKEHO EKCIIEPUMEHTAIIBHO.

MakcumanbHuil po3Mip Kpamnesb, [MI0 YTBOPIOIOTHCS MPU JpoOIeHHI
B TOTOIl CYLIIBHOIO CEPEOBHUINA, BH3HAYAETHCS, B OCHOBHOMY, TphOMa
MeXaHi3MaMH:

— mecriiikicte  KenbBiHa—I'enbMronsiia, 1[0  BH3HAYACTHLCS
BEJIMYMHOIO BiJHOCHOI IIBUIKOCTI;

— Hecridikictb Panes—Teiisiopa, 110 BHU3HAYAETHCS BEIMYMHOIO
MPUCKOPEHHS;

—  MexaHi3M  JpoOsieHHS  TypOyJSHTHHMH  ITyJbCallisIMU
A.H. KonmoropoBa, 1110 BU3HA4a€ThCs BEIMYHOIO AUCUIIALT HOTYXKHOCTI.

Omxe, mis 3’siCyBaHHS IMEPEBAXKHOI'O MEXaHi3Ma JHCHepTyBaHHS
XKHUPOBOI (ha3u B KJIAMAaHHIIM MIUTHHI TOMOIeHi3aTopa BHCOKOIO THCKY Oy
MPOBEICHI peTebHI JOCHIPKEHHsI IOJIB IIBHJKOCTI MIKPOYacTOK 3
BUKODHCTaHHSIM  HAWCy4acCHIIMX  METO/AIB  MYJIbCYOYHMX  Ja3epiB.
ExcriepuMenTH mokasaiw, 10 KaBiTallis 30cepe/PKeHa B MepIliid MOoMOBUHI
MPOMDKKY KJIAIaHHOI LIUIMHHU, TOHNI SK iHTEHCHBHICTH TypOYJIEHTHOCTI B
OBOMY MicIli ayXe Hu3bKa. TypOyneHTHICTh HaiOuTbml edekTuBHa Yy
BUITYCKHIN KaMmepi micis KiIamaHHoi mimHA. Lle minTBepaKye yTBOpeHHs B
IFOMY MICIIi KaMepH TypOyJIeHTHHUX BHUXOPIB 3 PO3MipaMu, MOPIBHIHUMH 3
JKUPOBUMHU KYJNbKaMH, SIKi, SIK BIiZOMO, HaWOIMBII eQeKTHBHI s
pyiinyBaHHs. [lopiBHIOOWH IIi BHBOAM 3 Bi3yalli3alli€l0 IIPOIECy
JWICTIEpTyBaHHS, TYpOYJACHTHICTP B OUTBII Mipi HIX KaBiTallis, €
JOMiIHYIOYHM YMHHAKOM TOMOT'€Hi3allil B KIIATIaHHI N IIUTHHI.

TakuM 4YHHOM, Ha CHOTOAHI EKCIEPUMEHTAIBHO MiATBEPIHKEHO
MepEeBaXXKHy Mif0 B’ A3KICHOTO TYpOYIIEHTHOTO MeEXaHi3Ma TOMOTeHi3arlii
MOJIOKa B KiamaHHid mrinuHi. KaBitamis rpae apyropsmHy poib, aie
30inb1Iye e(heKTHUBHICTD ANCIIEPTYBAHHS.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

