B.O. Onekcienko, kaua. TexXH. HayK, nou. (TATY, Menimononv)
C.B. lleTpuueHko, KaHa. TeXH. HayK, noul. (THATY, Menimononv)
J.B. T'opesikoB, kaHna. TexH. HayK, noul. (X VXT, Xapkis)

BIL/INB KOHCTPYKTUBHUX TAPAMETPIB MOJIOTKOBOI
JAPOBAPKU HA EOEKTUBHICTbD ITPOLECY ITIOJAPIBHEHHSA

VY pe3ynbpTari aHami3y BiIOMHX PE3yIbTaTiB JOCIIIKEHb CTOCOBHO
mporecy poOOTH MOJIOTKOBHX IPO0apoK Oyi0 BUABJICHO, IO MOJOTKH Iif
yac poOOTH 3MAIHCHIOIOTH KOJMBAIBbHI PYXH BIJHOCHO OCi TMiJBICY.
OueBHOHO, IO BIJAXWJICHHS MOJIOTKIB BiJI palialbHOTO IOJOKEHHS
BIUIMBAIOTh HAa IIBUJKICTH yJapy i 3a30p MiX TPaHHIO MOJIOTKA Ta JEKOO
npobapku. Kpim Toro, y mporieci poOOTH BiIOyBaeThCS 3HOIIYBaHHS
MOJIOTKIB, 1110 3MIHIO€ X TEOMETpUYHY (OPMY, Macy, Ta TOJIOKEHHS LIEHTPpa
Mac. B pe3ynbraTi bOro 3MiHIOETBCS MOMEHT iHEpIii MOJIOTKa, a TaKOX
CHIBBI/JIHOIIEHHST pajiyca WiABICY A0 NPUBEACHOI JOBXHWHHM MOJIOTKA
poTOpa, W0 CHPUYUHSE MOPYIIEHHS TEXHOJOTIYHOrO PEXHMY Ta SIKOCTI
noApiOHeHHs. BinxuieHHsS MpUBEICHOI HOBKUHU MOJIOTKA Bif MOYaTKOBOT
CHpUYMHAE 30UIbLICHHS KoedillieHTa nepeaadl yqapHuX iMOYJIbCIB Ha BiCh
o0epTaHHs POTOPA, 1[0 3HAYHO CKOPOYYE pecypc POOOTH KOPMOAPOOAPKH.

[IpoBeneHi paHilie AOCTIHKEHHSI HE JIOCTATHBO BHCBITIIOIOTH JIaHE
IUTaHHA, TOMY [l BCTAQHOBJICHHA pALOHAJBHUX TEXHOJOTIYHUX
rnapamerpiB Tpolecy MNOApIOHEHHS 3epHOBHX KOPMIB JpoOapkaMu 3
LIAPHIPHO 3aKpPIIUICHUMHU MOJIOTKAMH HEOOXIJHO TPOBECTH MOJAJbII
JocipkeHHs. Lle cTocyeThesl BUBUCHHS 3aKOHOMIPHOCTEH pyXy MOJOTKA
KOPMOIPOOAapKH B CHCTEMI «MOJIOTOK — OapabaH — cepemoBHILE» Ta
BU3HAYEHHS €HEePreTHYHUX ITOKA3HHUKIB IPOLECY MOAPiOHEHHSI.

Kopucrytounce MeTomoM aOcTparyBaHHsS Ta imeanizamii poropa
KOpMOIpOOapKd 3 IIAPHIPHUM 3aKpIIICHHSAM  MOJOTKIB, MOXEMO
mo0yayBaT rpadidHy JOTiKO-iMITallifHYy MOHENh KOJIWBAaJIBHOTO PYXY
MOJIOTKa Ha OCi, fKa 3aKpiruieHa Ha 6apabaHi, 0 00epTaeThCs.

SIK BiZIOMO, IICJIS MEPIIOro ynapy MOJOTKa YacTKH, IO MOTPAIHIN
yepe3 3aBaHTAXYBAIBHUM MPUCTpiE y pobody Kamepy, OHEpKYIOTh
yIapHHAN IMITYIbC 1 HTOYNHAIOTh XA0TUIHO PYXaTHCS B HANIPSIMKY OOCpTaHHS
poropa. [ami BinOyBaeThcs TONPIOHEHHS PO3KOIIOBAHHSIM, CTHPaHHSIM,
CTHCHEHHSIM 1 YacTKOBO — YAapoM, 31 IIBHIAKICTIO MEHIIOK, HIK MpH
nepmomMy yaapy. ToMy HaiOUTBI COPUSATINBI YMOBH IS TONPiOHEHHS B
30HI 3aBaHTAXCHHS IPH TPSIMOMY YAapi, KONM 3epHIBKA PYXa€eTbCs
TIEPIICHANKYIISIPHO BEKTOPY JIHIMHOI IIBHAKOCTI MOJIOTKA 1 IIBHAKICTH
yrapy Oyzae JOpiBHIOBaTH IMIBHAKOCTI MOJNOTKAa. 3 aHami3y (akTopis, IO
BIUTUBAIOTH Ha POOOTY MOJOTKOBOI IPOOAPKH BHAHO, INO IIBUIKICTH
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MOJIOTKA CKJIaJa€ThCs 3 IEpEeHOCHOI (IIBUIKICTE o0epTaHHs OapabaHa), sIKY
BBa)KAEMO IIOCTIHHOIO, 1 BIJIHOCHOI INBHIKOCTI KOJWBAaHb B IIOJI
BiJILIGHTPOBOI CHIIH.

[To awnarorii 3 MaTeMaTHYHUM MAasTHAKOM B TIOJIi CHJIM TSDKIHHS,
KOJIMI MaKCHUMajbHa JiHilfHA MIBUAKICTH KOJMBAJIBLHOTO PYXY IIEHTpa Mac
MasiTHUKa Oyne Npu HYJIbOBOMY KYyTy BIIXHJIECHHS, OYEBHIHO, IO IpU
pazialbHOMY pO3TalllyBaHHI MOJIOTKA IIBUIKICTh yAapy MaKCUMaJIbHa.

SIKII0 TOPIBHATH CHJIY OIIOpPY CEpPEeNOBHUINA 3 BiLIEHTPOBOIO CHIIOIO,
TO ISl IpoOapoK Maioi MPOAYKTUBHOCTI mpu monavi Oim3bko 100 kr/rof
IIPY 4acTOTi 00epTaHHs pOTOpa Ha OJMH MOJIOTOK NPHINAJAE MOPIis 3epHa
omusbko 107 kimorpam, ska ozmpasy micns ymapy PpO3HOMIIAETbCS Y
MOBITPSTHO-TIPOAYKTOBOMY MIapy IO NEepUMETpy pobouoi kamepu. 3rigHO
3pO0OJIEHUX JIOIyIIEHb, OIIp CEpeAOBHINA HE 3MIHIOE YacCTOTH KOJIHMBAHb
MOJIOTKA, TOMY OYJI0O OTpUMaHO BHpa3 Ul BU3HAYEHHS 4aCTOTU KOJWBAHb
MOJIOTKA!

@)

ac @, — JacTtoTa BJIACHHUX KOJMBAaHb MOJIOTKA, w, — KyTOBa H.IBI/I,[[KiCTL

poropa; I; — paniyc miaBicy MonoTka; |, 3BEZICHA JIOBKHMHA MOJIOTKA.

Sk mokaszye ojepikaHa 3aJeKHICTh, BIJHOIICHHS JIIHIHHAX PO3MIpIB
poTOpa 1 BH3HAYa€ YAaCTOTy KOJMBAHb MOJIOTKAa NPHU MOCTIHHIN 4acToTi
obepTanHs 6apabaHa, OTKe BIUIMBAE Ha e(DEeKTUBHICTh YIAPHOI B3a€MOIIT 3
MaTepiajoM, IO TOAPiIOHIOETHCS, BHACIIIOK 3MIHM HANpsIMKy yaapy i
HIBUKOCTI KONMUBAJIBHOIO PYXY MOJOTKA.

TakuMm 4MHOM, NPOBENEH] IOCIIDKEHHS MOKa3yIoTh, 10 KOJIHBAHHS
IIAPHIPHO 3aKPIIDICHOTO MOJIOTKA MAarOTh 3HAYHWK BIUIMB Ha TUHAMIKY
Iporiecy moApiOHEeHHs 3epHOBUX MatepiamiB. [lpu criBBiAHOMICHH] paaiycy
MiBICY MOJIOTKA IO 3BEACHOI JOBKWHU MOJIOTKA B MeXax Bix 2,25 no 2,42
€ pallioHAIbHUMH TIapaMeTpaMu. Bu3HayeHo, 0 BHACIIIOK 3MEHIICHHS
MacH, 3MiHH TIOJIOKEHHS IIEHTPY Mac 1 3BEJCHOI TOBKUHH PH 3HOIIYBaHHI
MOJIOTKIB, BHUTpPATH €HEprii Ha MOAPIOHEHHS 3pPOCTalOTh BIMOBIAHO IO
3MEHIIIEHHS MOMEHTY iHEepIIii, TOMy pamioHaJbHUM € eKCIUTyaTaIlisl TUTBKA
mepmioi i Apyroi poOoYMX TpaHed 0 TepeTWHy JiHil 3HOIIYBaHHI 3
TTOB3/I0BXKHBOIO BIiCCIO MOJOTKA, OCKITBKMA TIPH TONANBIIIN eKCIuTyaTaril
TIOTYKHICTh Ha MoApiOHEHHs 3pocTae Ha 22—24%.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
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	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

