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ACIIEKTH BUBHAYEHHSA OPUT'THAJIBHOCTI ITPUJIAIIB
JJIs1 HAT'PIBAHHSA TIOTIOHY

Ha choromHi pMHOK CIIOXKHMBYMX TOBAapiB MOCTIHHO PO3BHBAETHCA,
ACOPTUMEHT TOBapiB OHOBIIOETHCSI, 3 SIBISIFOTHCSA HE TITBKH HOBI MapKd Ta
MOJIENTi, a ¥ pO3pOOJISIOTHCS IHHOBAIlIHI TOBapH. Taka TCHJCHIIIS HE MOXE
OyTH HEBpaxoBaHa MpPU MPOBENCHHI CYIOBO-TOBAPO3HABUMX EKCIIEPTH3.
OO0’ekTamMH JOCII/KEHHS YacTO BHUCTYIAIOTh TOBAPH, SIKi JJOCHTh HEIABHO
3’SIBUIIMCS Ha PHUHKY, 30KpeMa Ti, 0 paHimie Oynu HeBimomi. B okpemy
KaTeropilo CIiJ| BiTHECTH Ti TOBApH, SIKi MalOTh crieludivyHe MpU3HAuYSHHS
Ta CHOXKMBYI XapaKTEPUCTUKH. Sk MpaBWiIO, Ha Taki TOBapW BIiJICYTHI
HOpMaTHBHI JIOKyMeHTH, iH(popMmaliiiHa 0aza OOMEXYEThCSI BUKIIIOYHO
iHpopMmalliero 3 Mepexi IHTepHEeT, B KpalloMy BHIIQJIKy, IOCTYyIHa i3
IHTEepHET-CaliTiB BUPOOHHKIB JAHUX TOBApiB.

[Tix wac mocimiPKEHHs TaKUX TOBAapiB BUHHUKAIOTh MHUTAHHS SIK MPU
ineHTudikamii, Tak i ix kinacudikamii. Jis Toro, mod exkcrept B
MOAAJIBIIOMY JOCTOBIPHO MPOBIB JIOCHIPKEHHS, HOMY MOTPiOHO CIIOYATKY
MPaBUIILHO 1ICHTU(IKYBaTH TOBAp, Ta BIJHECTH HOro J10 MEBHOI Kateropii
rpynu, miarpynu. OKpiM TOro 4acTo B €KCHEePTHIHN MPaKTHUIll 3yCTPiuaroThest
TOBapH, sIKi HE € OPHIIHAIBHOIO MPOIYKIED Ta HE MAalOTh HiSKOrO
BITHOIIICHHS 710 3asBICHOr0 OpeHIy-BUpOOHWKAa, a, SK BiJIOMO,
«OpHTIHAJBHICTE» TOBapy € OAHUM 13 (DaKTopiB, IO BIUIMBAIOTH Ha
(dbopMyBaHHS X BapTOCTI

OnHuUM 13 TOBapiB, SIKi HEIIOJABHO 3’SIBIJIKCS HAa PHUHKY € CUCTEMH
JUIs. HarpiBaHHs TioTIoHy. Cepel MONYNSAPHUX BUPOOHHKIB HAHOLIBII
BimomuMu € wmozeni Opemy «IQOSy», «glo» 1 «Jouz». OO’exToM
JOCIIKEHHS CYIOBO-TOBAPO3HABUOI €KCIEPTU3N OYB KOMIUIEKT OpeHIy —
BupobHmKa «IQOS» momem «2.4 PLUS». «IQOS» — po3pobka omHOro 3i
CBITOBHX JiJiepiB TIOTIOHOBOro puHKy Philip Morris International (PMI)
CucremMn ansi HarpiBaHHA TIOTIOHY OpeHmy BupoOHEKa «IQOS»
mpencraBieri Tppoma Mozenmsamu: 1QOS 3; DUO IQOS 3 MULTI Ta
IQOS 2.4 PLUS. BimnoigHo mo iHdopmamii, 3asBICHOI HA CaWTi
BUPOOHMKA, OO’€KT JOCHIHKEHHS Ma€ HACTYIMHI XapaKTepUCTUKU:
BupobHuK — Philip Morris International; xpaina-supoOruk — IlIBetmapis;
TUT — TIPUCTPIil I HATPIBaHHA TIOTIOHY; TUI YIIPABIIiHHSA — aBTOMATHYHE;
KIUTBKICTh 3aTSDKOK — 15; Komip — dopHHid; Bara, T — 381,0; matepian BUpoOy
— TJIACTMK Ta Hep)kKaBilodya cTayb; po3Mip BupoOy, MM — 26x55x118;
KOMIUIEKTHICTh — cucreMa HarpiBy; USB-kaOenb Ta ONOK >KMBIICHHS,
IHCTPYMEHT JJIsl YUCTKH; IHCTPYKIIiSL.
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[ono BusiBnenHs minpodok «IQOS» Ha pHHKY Ha ChOTOIHI HE OyII0
BCTaHOBJIEHO, ajie € (aKTH MNPOJaXi MOKYMIIM IHIINX HPHUCTPOIB, SKi
iMiTyIoTh opuriHan. J[is cygoBoro ekcmepra caMe  BCTaHOBIICHHS
OpUTIHAIBHOCTI BUPOOY, HAJTAHOTO HA JOCIIKEHHS, € OJJHUM i3 HAHOLIBII
BaroMux (hakTopiB, SKWil Oyne MAIPYHTSAM JJIsl MOAAIBIIOr0 BU3HAYECHHS
PHHKOBOI BapTocTi. ICHye nekiibka mapameTpiB, Ha sIKi 00OB’SI3KOBO CIIij
3BEpPTATH yBary MpH BCTAaHOBJICHHI opuriHAIEHOCTI «IQOSy:

1) VYnakyBaHHs: KapTOHHa KOpOOKa 3aBKAW OLIOro KOIbopy,
IM3aiiH — Ha OltoMy (oHI HamabOoBaHa KOJMIOpi 3 SICKPaBHM OINEPEHHSM,
300Ky HarpiBau. Ha ymakyBaHHi 00OOB’S3KOBO TMOBHHEH OYTH MPHCYTHIN
nepesik KOMIUIEKTyrouuX. Bepcis BupoOy HaHecena 3Bepxy. IIpumcyrtHiit
OIMMC KOMIUIEKTYIOUHMX, KOJIp MpWiaay, WITPUX-KOJI, HaOWTa ajpeca
BUpOOHMKA. SIKICTH KapTOHY Ha BHCOKOMY piBHi, HijJie HEe HOMITHI CIian
KJIEI0, KYyTOYKH iJeanbHO piBHI. KapTOH He MPOrMHAETHCS il HATUCKOM
pyk# a0o0 MajbIliB, HEMA€E HATIMCIB 3 MOMUJIKAMHU, KAPTUHKH HE 3Ma3aHi;

2) HasiBHICTh KOMIUIEKTYIOUHX — YOXOJd, Oartapes, HarpiBalbHHil
NPUCTPiH, IHCTPYKIIisl, O4MCHA CHCTEMa, IPHIIA]] JUIsl IMi3apsIKi, KaOeb;

3) HarpiBanpHuii TPHUCTPii BUKOHAHO TINBKH B JBOX BEPCifX:
cranmaptHa (panus) i Bluetooth-sepcis. Ha 060x BimoOpaskeHi JIOrOTHITH, B
HasBHOCTI KHOmNKa. [loBepxHs BKpHTa MarepiaioM «copT-Tau» —
eACTUYHHMIA  Martepiay, CXOKHH 3 TyMOl, O0OOB’S3KOBO MaroBe
nakogpapOoBe MOKPHUTTS. SKIIO TpuMad BIAKPUTH, BCEpElUHI HasBHA
TpyOKa 3 cepiiHuM HoMepoM i QR-KoIoM /i CKaHyBaHHS;

4) SIkicTe BUKOHAHHS (QYTISPY JUTS 3apsDKaHHSA TPYyOKH: Mae OyTH
BUTOTOBJICHUH 3 BUCOKOSKICHOTO IUIACTHKY, ITOBEPXHS MOKPUTA THM JKe
Matepiajom «codpT-Tauy. dDipMoBa ¢popma Keiica — NPAMOKYTHA, ajie MO
Kpasix 3akpyriieHa. JlumpoBa cropoHa mpukpaiieHa joroturnoM «lQOS»,
300Ky HaOWTHI cepiifHUiT HOMep, a TAKOXK HOMepH Bcix ceprudikarie. Ha
MIPOTHJISKHIN OiuHI CTOpOHI po3MillleHa KHOIIKA UIS BiIKpUBaHHS Keiica,
niepeBipka piBHst 3apsiay. Bluetooth-Bepcist mae e i Bluetooth-kHormky.

[loBHY rapaHTiio TOro, 0 TPUAOAHUIN TIPUCTPIH € OpHUTIHATIOM, JaE
BUKITIOYHO CepiifHuiA HoMep. € aBa MicIis, e MOXKHA TIEPEBIpUTH CepiitHUi
HOoMep: 1) Ha KeHci Ui 3apsiikd, Ha OOHINA i3 OIYHHX CTOPIH pO3MiIIeHa
iH(popMaIis po cepTU]IKaTH, TAKOXK PO3MIIIYETHCS 1 cepiitHuil HoMep; 2)
Ha HArpiBa4i U CTIiKiB, TIPH BIAKPUTTI BCEPEIWHI MPUCYTHS TPyOKa, Ha
skiii posmimennit QR-xoxm i HOMep cepii. CepiifHi HOMEpH TOBUHHI
CIIIBITAIATH.

TakuM 4YMHOM, 33 PE3yNbTaTAMH IPOBEACHOTO OPraHOJIENTHYHOTO
JOCHIDKCHHS, MOXKHa BCTAHOBHUTH «OPHWTIHANBHICTRY» HATAHOTO IS
MPOBENICHHS CYIOBO-TOBAPO3HABYOI SKCIIEPTH3H MPUIAAY JUIsl HarpiBaHHI
TIOTIOHY OpeHIy-BupoOHuKa «[QOS».
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
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	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
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	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
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