H.B. JIucenko, kaua. texd. Hayk. (IToamascoxuti HJEKI] MBC, Ilonmasa)
M.I'. MapToceHKo, KaHj. TeXH. HayK, joul. (ITormaecvruti H/[EKI] MBC,
Tonmasa)

ACIEKTH KJACU®PIKAILI CYYACHOI'O ACOPTUMEHTY
ITAPACOJIBOK

TopriBnsg € mepCIeKTHBHOI, IHBECTHLIHHO TNPHBAOIMBOIO Ta
eeKTUBHOIO JIaHKOI eKoHOMikn Ykpainu. Illopoky cdepa Ttoprismi
HapOIIye OOCATH TOBapoOOOPOTY, BUKOPHCTOBYHOYHM B POOOTI HOBITHI
MaTepiajM, TEXHOJIOTil, 3aJ0BOJIbHSE TOTPEOM HACENEHHs Y SAKiCHHX
ToBapax 1 mociyrax. [IO3MTHBHOIO TEH/IEHIIEID PO3BHUTKY CIIOKUBUOTO
PUHKY YKpaiHM € MosiBa TOPrOBENBHUX MEpEX, sKi BiAirparoTh HaiOimbII
Ba)XJIMBY POJIb HA PUHKY TOPTiBJI B CBITI Ta IIOYMHAIOTH IiJBUIIYBATH CBOE
3HAYeHHs 1 B HamIi kpaini. JlaHi TopriBenbHI Mepexi MPONOHYIOTh JyXKe
HMIMPOKUH Ta Pi3HOMAaHITHUA aCOPTUMEHT TOBapiB, y SKOMY CIIOKHBAueBi,
iHoIi OyBae Jy)ke Ba)KKO Opi€HTYBaTHUCA.

Benukoro rpymnoro ToBapiB, SIKi IPOMOHYIOTh TOPTIBENBHI MEPEXi €
rajJaHTepeliHi TOBapH, cepel SKUX IMOCTIHHUM IIOIUTOM KOPHCTYIOTHCS
[IapacoNbKy, He JIMIIE Y SKOCTI IOBCAKICHHOTO aKcecyapy, ajie i y sIKOCTi
noaapyHky. Haiuacriine 1o BHOOpY MapacoibKu CHOXHBAYi MiAXOASATH
cepiio3Ho, Tak K JaHWil TOBap HE BiTHOCHUTHCS JIO TPYIH TOBApIB MEPLIOT
HEOOXiMHOCTI 1 Mae TOMIpHO BHCOKY wiHY. Y 10oOyTi BOHH
BHUKOPHCTOBYIOTBCS yCiMa CTAaTEBOBIKOBUMH IPyHaMH, TOOTO MalOTh Miciie
y )KUTTI KOXKHOT JIFOJMHH.

IcHye mnomMunmKkoBa JayMmMKa, IO BHCOKa IiHA 1 KpaiHa-BUPOOHUK
BIJIIrpalOTh TOJIOBHY POJIb B SIKOCTI Mapacojibku. Alle HaBiTh MPH MOKYIII
¢ipMoBoi  HiMelbKOi ab0 SIMOHCHKOI TMapacoNibKh, BIJICOTOK PH3HKY
mpuadaTH HESKICHUHA TOBap, BCE OJHO 3AJIMIIAETHCA. SIKICTh 1 MIIHICTH B
MepIry d4Yepry 3ajeXuTh Bil KOHCTPYKIII 1 MarepiamiB, ski Oynu
BHUKOPHUCTaHI IpH ii BUTOTOBJIECHHI. BuOWMparoum mapacoibKy CHOKHBadi
3BEpPTAIOTh YBary HaWdacTille Ha ii KOMITAKTHICTh, (acoH, 03M00JEHHS i
HabaraTo pifie Ha SKiCTh BUTOTOBJICHHS Ta CIOCIO KPITUIEHHS IeTajel, mo
Ha CHpaBi IyKe BaXKINBO, OCKLUIBKH MMapacoibKa Iie 3aci0 K MU HOCHMO
HaJ TOJIOBOIO i TIPH CIIaOKOMY KpIIDICHHI JeTajell II0JMHA MOJKE OTPIMATH
TIOIIKO/KEHHS CaMe TOJIOBH.

PuHOK mapaconbOK NPONOHYE IIMPOKUMH ACOPTUMEHT, SIK 3a
MOJIEIISIMU, OpeHIaMH, O3700JCHHSM, aje iX SKICTh 3aleKHTh Bill TAKUX
YHMHHUKIB: KOHCTPYKTHBHHX OCOOJMBOCTEH; MapaMeTpiB Ta pO3MipiB
(moBepxHEBUI (30BHIMIHIA) IiaMeTp Kymona, Maca Ta iHIIE); MaTepiajiB
BHTOTOBJICHHS (KapKacy, KyIojia, JOIOMIKHUX MaTepiajliB (HUTKH, KHOIIKH,
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T'yI3UKH, OIHYPKH, PEMEHI TOIIO0); KIJBKOCTI CIHIb; CIOCO0Y KpIIIeHHS
Kyrojia J0 CITUIb; BHJIY 3aXHCHOT'O JEKOPAaTHBHOTO HOKPUTTS JeTayeil i
TIPYXKHH; KUTBKOCTI CKJIa/IeHb TapacobKH.

3a pesynpraTamMu  cucTeMaTH3alii  iHGopMamii 3  HayKoBOI,
JIOBIIHUKOBOI JiTeparypu, iHdopmanii Mepexi IHTepHer, Hamm Oymu
BUJIIJIEH] HACTYNHI Kiacu(iKaIiifHi 03HaKH, SKI XapaKTepU3yIOTh Cy4acHUH
ACOPTHMEHT I1apacoiboK, a caMe:

— TpU3HAYEHHS — IS 3aXUCTy BiJl aTMOC(EpPHUX OIaiiB; s
3aXMCTY BiJl COHSYHUX MPOMEHIB, y TOMY YHCII TUISDKHI; CrerianbHi (s
XYIOXKHHKIB, Tonorpadis i iHmMxX (axiBIiB, M0 NPANIOOTh HA BIIKPUTOMY
TIOBITp1);

— CI10Cci0 BUTOTOBJIEHHSI — MPOMHUCIIOBHH, aBTOPCHKHIA;

— KOHCTPYKUiS — HeckiaaHi (TpoctmHM) Ta ckimaadi (2-, 3-, 4-,
5 cknaneHp);

— THO MeXaHi3My (s CKJIaJHMX I1apacoiibOK) — aBTOMAT,
HaITiBaBTOMAT, MEXaHiYHi;

— Marepiaj kapkacy (CTEp)KHSI Ta CIHMIb) — QJIIOMIHIEBI, CTallbHI,
MOTIMEPHI KOMIO3HUITIHHI MaTepianu (KapOoH), CKJIOBOJIOKHO;

— KUIBKICTh CHHIb — BIA I'ATH 10 TPUALATH LIECTH (ONTHMallbHA
KUIBKICTB JUTS IOBCSKJICHHOI'O BUKOPUCTAHHS — BICIM - JIECSTH);

— Marepiaj Kyrnoyia — Mojiectep, eHoHK, HEWIOH, MMojiaMif, LIOBK, 3
Te(JIOHOBUM IIPOCOYEHHSIM;

— (opma Kyrosa — Kpyria, KBaJpaTHa, OBalibHa, (paHTa3iliHa;

— pO3Mip KyItojiia — Maluii, CepeiHil, BeJIUKUi;

— Marepiai pydkd — HOJIiMep, IePeBO, METa, CKJIO;

— TUIU PY4OK — MpsAMa, Tak;

— CTAaTEBOBIKOBA O3HAKA — YOJIOBiYi, KIHOYI, IIiUTITKOBI, JUTSYI;

— niametp po3kpuToro Kymoia — Big 500 mm 10 900 mm;

—maca — Bixg 0,25 kr go 0,60 xr;

— KOJIipHA TaMMa Ta Pi3HOMAaHITHICTh MATIOHKIB;

— Openn (BUPOOHUK), HiHA.

VY pesyapTari MpOBEAEHOTO MOCTIIKEHHS, MOXKHA CTBEPIUKYBATH,
IO TIOBHE YSBJICHHA PO aCOPTHMEHT IapacoiboK HEe MOXKIUBO CKIACTH
JUIIIE 3a KaTaloraMd BHPOOHWKIB Ta TponaBiiB. ChOromgHi, BHPOOHHKH
MIPOMOHYIOTH BCE OLNBIIE OPHUTIHATHHUX TU3AHHIB MapacoiboK. € BapiaHTH
3 LED-miacBiTKOIO, TIapacons BHBEPHYTa Ha BUBOPIT, MY3WYHI Iapacoi.
MoykHa CTBEpIKYBaTH, 110 BUPOOHUKH HE 3YIMHHSAIOTHCS Ha JOCSATHYTOMY,
a HAMararmThCS MPUKIATATH 3YCHIUIS 1 BUKOPHCTOBYBATH y BHUPOOHHUIITBI
HOBI CHpOBWHHI Marepiajii, TEXHOJOTil Ta pI3HOMaHITHI IU3alHEPCHKI
pitneHHs.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

