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®OPMYBAHHJ PELHEINITYP HOBUX KUCJIOMOJIOYHUX
HAIIOiB HA OCHOBI KE®IPY

Ha cporoaHi TomoBHOIO 1HHOBAIi€l0 BUPOOHMKIB € CTBOPEHHS
MIPOYKTIB 340pOBOro XapuyBanHs. CydacHHU CIIOKMBAY MO3UTHBHO pearye
Ha S3HIDKCHHH BMICT JKHPY B TMpPOAYKTaX, KOPOTKHHA TepMiH IX
30epiraHHs,30arauyeHHs] Pi3HUMH HAaTypajJbHUMH Xap4OBHMH JOOABKaMH,
mpo- Ta MpedioTMKaMM TOIIo. Taki MPOAYKTH CTBOPIOIOTHCS Ha OCHOBI
Me/IMKO-010JI0rYHUX BUMOT JIO0 iX Xap4oBoi, Oi0JOTiYHOI Ta eHepreTHYHOl
miHHOCTI. KiNbKICTh TakWX MPOAYKTIB Ha CBITOBOMY PHHKY 3pOCTa€ 3
KOXXHAM POKOM 1, 3a TpOTHO3aMH CIEIIaJiCTiB, y HaWOIIKIOMY
MaiioyrHboMy BouHu Ha 30-50% 3amiHATE TpamumidHI - Mpenaparu
JIKYBaJILHO-TIPO(IIAKTHIHOTO HAIIPABJICHHSL.

Cy4yacHuil pUHOK TPOAYKTIB 3/I0POBOrO XapuyBaHHi Ha 54%
CKJIaJIA€ThCS 13 MOJIOYHHX MPOAYKTiB. OCTaHHIM YacOM HOBUM HANPSIMOM Y
iX BUPOOHHMITBI € CTBOPEHHS KHCIIOMOJIOYHMX TOBapiB i3 OBOYEBHMH
HANOBHIOBAYaMH. 3 aHalli3y HAyKOBHX JAOCSTHEHb y LBbOMY HampsaMmy
BU3HAYEHO, 10 HAYKOBISIMH PO3POOJIAIOTHCS KUCIOMOJOYHI BHPOOH 3
BKIIIOUEHHSIM Y pELENnTypy MIIEHUYHUX BHCIBOK, 3apOJIKiB MIICHHMII,
KYKYpyI34,  THOpOLIKONOJIOHMX  OIJIKOBO-)KMPOBHX  HPOAYKTIB i3
30aJIaHCOBAaHMM  aMIHOKHCJIOTHMM 1  JKUPHOKHCIOTHHM  CKJIAJIOM,
NPUPOJHUN  KapOTHH, BITAMIHHI ~ NPEMIKCH, BITaMIHHO-MiHEpaJbHI
KOMIUIEKCH. Sk mpupoaHi [pkepena 30aradeHHs 3aCTOCOBYIOThCS OypsK,
KOpEHEIUTi TOMiHAMOYpy, KOpiHb COJOJKH, IMKOpiI0, eXxiHaiel, 371aKoBi
KYJIbTYPH 1 IPOJYKTH TX HepepoOKH, JKapChKi POCIHHU. Y JOCKOHAJCHHS
IHHOBALIIHHUX PpIllleHb TIPU CTBOPEHHI KOMOIHOBaHMX MOJIOYHUX TPOAYKTIB
€ AaKTyallbHUM, OCKUIBKH TIIepeBakHa iX KUIBKICTh Ma€ Mdi€TH4HI
BIIACTUBOCTi, @ OBOYI MICTATh JIETKO3aCBOIOBAaHI BYITIEBOOW, Xap4OBi
BOJIOKHA, BiTaMiHH, MiHEpadbHI Ta iHII KOpuCHI pedoBHWHHU. [loemHaHHS
Takoi CHPOBHHH YMOXKJIMBIIIOE BHTOTOBJICHHS IIJIOI cepii MPOTYKTiB
3I0pPOBOT0 XapuyBaHHSL.

CyuacHi IpUHIAITNA CTBOPEHHS BHCOKOSKICHUX XapUOBHX MPOIYKTIB
3aCHOBaHI Ha BHOOpiI Ta OOTpYHTYBaHHI MEBHUX BHIIB CHPOBHHH y TAKUX
CIIBBiTHOIIEHHSIX, sIKi O 3a0e3rmedyBaiy MPOrHO30BaHi SKiCTh, CIOKHUBHI I
(YHKIIOHATBHI BIACTUBOCTI Ta MaKCHMAalbHY 30aJJaHCOBAHICTh XapUOBHX
KOMIIOHEHTIB 32 XiMiYHIM CKJIaJIOM TOTOBOI MPOIYKIIii.

[lin 4wac CTBOpeHHS HOBHUX pELENTyp 3aCTOCOBYIOTH METOH
KOMIT'IOTEPHOTO TMPOEKTYBaHHA KOMIO3WLIHA. B #oro OCHOBI JIEXHTBH
MOJICTIOBAHHSI PELENTYPHOI CyMIIll HIJISIXOM BapilOBaHHS IHIPEII€HTIB, SKi
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BXOJIAATH 10 11 CKJIamy. 3ajada MOJICIIOBAHHS 3BOJIUTHCS 10 ITOITYKY 001acTi
G B n-MipHOMY (haKTOPHOMY TPOCTOPI, SIKA BIJIIMOBIA€ 3aJaHUM BHMOTaM
JI0 XIMIYHOTO CKJIaJy pelenTypHOI CyMilll, Ie N — KiJIbKICTh BapiroBaJIbHUX
¢dakTopiB  (iHTpemi€eHTIB penentypHoi cywmimi). BiTuimHsHuME Ta
3aKOpAOHHUMH HAyKOBIIIMH IIPOBEJCHO JIOCHI/DKCHHS, SKi MOB’si3aHi 3
PO3pOOKOI0 METONIB aHATITUYHOTO IPOSKTYBaHHS XapdoBOi IIHHOCTI
0araTOKOMIIOHEHTHHUX IPOAYKTIB Xap4yBaHHS, NMEPCHEKTHBHUMH 3 SIKHX €
METO/IH JIIHIHHOTO MIPOrpaMyBaHHSI.

MopentoBaHHs peuentypu kedipy 3 OBOYEBHMMH HAIOBHIOBaYaMu
po3mouaTo 3 MOOYIOBHM IITBOBOI (PYHKIII, TOOTO 3 MpPArHeHHS IOCATTH
OpPraHOJIENTUYHUX BJIACTHBOCTEH MalOYyTHHOTO TPOAYKTY, ONHM3BKHX 0
€TAJIOHHUX, 1 OalaHCy B CyMillli OiJIKIB, IO CKJIaay SKUX BXOJATH HE3aMiHHI
aAMIHOKHUCIIOTH; JKUPIB, Y T. 4. (ITOCTEPOIIB 1 MOJIHEHACHYEHHX XHPHUX
kucinot (ITHXK); ByrneBoziB; MiHepaJbHUX PEYOBHH 1 BITAMIHIB.

[Tlin w4Yac MOJENIOBaHHS pELENTyp BHUKOPHCTAHO BEKTOPHY
(baraToxkpuTepiajbHy) ~ ONTHUMI3allilo, SKa  YMOXJIUBIIOE  TIOIIYK
ONTHUMAJIBHOIO PIIICHHS 3a JIEKiJbKOMa MOKa3HHKaMH, TOOTO 3HAXOIWTh
KOMIPOMIC MIXK apamMeTpamH, 3a SKUMH NOTPiOHO ONTHMI3yBaTH PillICHHS.

Jdnst cTBOpeHHsT HOBOro Kedipy 3 OBOYEBMMH HAIOBHIOBAYaMHU
BUKOPHCTaHO TaKy CHPOBHHY: IIIOp€ 13 KOPCHEIUIONIB celepu Ta
nacrepHaky, kedip 3Hexkupenuii. Podory posmnouaro 3 migdopy KOMIo3uiii
IHTpE/Ii€HTIB JUIst OJICpPIKaHHS OBOYEBO-CHPKOBUX nacr i3
OPraHONENTUYHUMH  BJACTUBOCTAMH, ONU3BKMMH 10  €TaJOHHHX.
Komrmo3utiist Mae OyTH MakCUMaJIbHO 30aJTaHCOBAHOIO 332 BMICTOM XapYOBHX
peuoBuH BiamoBigHo 10 Hopm ¢izionoriyanx motped HaceJeHHs Y KpalHH.
[Ipu upoMy cyma mac iHrpemieHTIB JJis 1€l 3a/1a4i TIOBUHHA JIOPIBHIOBATH
HEeoOXI1HIi Maci roToBoro mpoaykry, Tooto 100 r. ¥V Takiii mocrtaHoBmi —
ne 3amgada yMoOBHOI (00 € oOMexeHHs) HemiHiiHOI onTumizami 3
HENHIHHOI IibOBOIO (YHKIIEIO 1 JIHIMHUMH OOMEXKEHHSMH Ta
TPaHUYHUMH YMOBaMH.

Hns pimenas wmiei 3agadi obpaHo meron HeioToHa, y sKOMY
BHUKOPUCTOBYIOTBCSA NPYTi TOXigHI, IIO0 BHMara€ OOYMCIEHh Ha KOXHIH
iTeparii, ajge ONTHMAaibHE pIMICHHS 3HAXOAWTHCS 32 MEHIIOTO Yrcia
iTepariii, YuM y TPaliEHTHUX METOJaX, y SKHX BUKOPUCTOBYIOTHCS TEpIIIi
moxijHi. PimeHHs 3amadi peani3oBaHO 3a JIOIIOMOTOIO MPOTPaMH MOBOKO
[Mackane. OnTuMi3zoBaHi pernentypu Kedipy 3 OBOUYCBIMH HATIOBHIOBAYaMU
MaloTh CKJIAJI; TIOpE i3 KOPEHeIUIoAiB cenepu abo macrepHaky — 30 T, kedip
3HexupeHnid — 70 r. TakuM dYHWHOM, 3a JOIOMOTOI0 MaTeMaTHYHOTO
MPOrpaMyBaHHS 3MOJETHOBAHO PEHENTYpH HOBOro Kkedipy, SKuiA 3a
XIMIYHUM CKJIaJIOM MO)KHA BiTHECTH JO TPOAYKTIB MI€ETHYHOTO Ta
JKYBaJIbHO-TIPO(ITAKTHIHOTO HATIPSIMY.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

