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Рисунок 2. Варіаційні криві траєкторій кутів нахилу руху частинок по 

вібраційній фрикційній поверхні: 1 – насіння цукрового буряка; 2 – кусочки 

стебля 

 

Таким чином експериментально доведена можливість очищення насіння 

цукрового буряку від кусочків стебел на віброфрикційних сепараторах. 
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В Україні виникла нагальна потреба у розширенні асортименту макаронних 

виробів, що випускаються вітчизняним виробником, з подальшою можливістю 

повної монополізації ринку споживачів. 

Традиційно макаронні фабрики ставлять акцент на виробництві традиційних 

макаронів та спагетті, не приділяючи уваги короткорізаним виробам, а саме: 

фігурні «Мушлі», «Алфавіт» та інші. Вищезазначена продукція незмінно 

користується попитом у певних верств споживачів, особливо, у дітлахів. 
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Після аналізу продукції та технології її виробництва [1,2, 3, 4] виникла 

потреба у розширенні типорозміру шляхом виробництва короткорізаних 

макаронних виробів – це, в свою чергу, задовольняє потреби найвибагливіших 

споживачів та гурманів. 

Нами запропоновано введення в конструкцію макаронного преса механізма 

різання паралельно з використанням певної матриці. Проведені розрахунки 

продуктивності макаронного преса показують доцільність вищеозначеного 

нововведення. 

На наш погляд, результати проведених досліджень можуть викликати 

зацікавленість у керівників підприємств малої потужності з виробництва 

макаронних виробів. 
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На даний час рентабельність виробництва соняшнику, що є однією з 

основних олійних культур, залишається досить високою. Тому інтерес до 


