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PO3IIMPEHHA ACOPTUMEHTY KOCMETNYHUX 3ACOBIB
3A PAXYHOK BUKOPUCTAHHS NEPETUHOK BOJIOCBKOI'O
I'OPIXA

KocmernuHa MpoOJyKIlis € OAHIE0 3 HAWMEPCHEeKTHBHINIMX Cepefl
IHIIMX HEMPOMOBOJBYMX TOBApIB Ta Ma€ BH3HAUCHY TCHJCHIIIO PO3BHUTKY
3aBJISKH OCBOEHHIO HOBHX BHIIB CHPOBHHM Ta CY4acCHHMX TEXHOJOTIH
BupoOHHLTBa. CBiTOBUII PHUHOK TAapPyMEPHO-KOCMETHYHHUX TOBapiB €
JOCTAaTHBO HACUYCHHUM. IHTEHCHUBHE 3pOCTaHHA IIOIUTY Ha HOBi BUIHU
TOBapiB KOCMETHYHOIO TIPU3HAYEHHsI 3YMOBIIOE TMiJBHIICHHS TEMIIB
PO3BUTKY IX BUPOOHUIITBA 1 30BHIIIHBOI TOPTIBIIL.

[TpoaHamizyBaBIIM  TEXHONOrii CTBOPEHHS PELENTYpH PI3HUX
KOCMETHYHHX 3acO0iB 3a MpaliMH BiJIOMHX CICILIaTiCTiB KOCMETHYHOT
rainy3i, 3poOJIeHO OJHO3HAYHMII BHCHOBOK, IO 3 YCbOTO KOMILIEKCY
YUHHHKIB, KOTpi ()OPMYIOTh KIHIEBY SKIiCTh, 3 TOYKH 30pY CIOXXHBaua,
OJHUM 3 HaMBaKIMBILIMX, € IUIAHYBaHHA Ta PO3POOKAa KOMIIOHEHTHOI'O
BMicTy mpoaykuii. [Ipu oMy BHCOKa BapTiCTh CHPOBHHH, CKJIAIHICTh
3arpoBa/PKEHHS] HOBUX TEXHOJIOTIH Juts 3a0e3nedyeHHs TOCTYIMHOI 1[iHM Ha
TOBap YacTO MPHU3BOMATH JI0 MOTIPIIEHHS SIKOCTI.

HepomikamMu BilOMMX TEXHOJOTIH BHUIOTOBJIEHHS KOCMETHYHUX
3aco0iB, 30KpeMa MWJIa Ta CKpadiB € 0OMEeXKEeHICTh CUPOBUHHUX PECYPCIB
TBapUHHOI'O IMOXO/DKEHHS, HASBHICTh y CKJIAJAI CHOHPTY CYIIUTh YyTJIUBY
mKipy, He 3abe3ledye BHUCOKOTO CTYNEHs YTBOPEHHS IIiHH, HE Mae
BJIACTHBOCTEH 3MUBAaHHS IHTEHCUBHOTO 3a0pyIHEHHS 31 MIKipu Ta
BUPa)KEHOT'O CKpaOyouoro eeKry.

3 METOI0 HaJaHHS HOBUX CIIOXHMBYMX BIIACTHUBOCTEH, 3a0e3nedeHHs
BHCOKOI SAKOCTI Ta O3[eYHOCTi, PO3MIMPEHHS AaCOPTUMEHTY MPOAYKIIil
MIPOMIOHYEMO SIK OTUH 31 CKJIAQJAOBUX IHTPENi€HTIB KOCMETHYHHX TOBApIiB,
30KpeMa MMJIa, KOCMETHYHHX CKpabiB, BHUKOPHUCTOBYBATH TOAPiOHEHI
MIEPETHHKH BOJIOCHKOIO ropixa.

[lepeTrHKH BOJIOCHKOTO TOpiXa MICTATh Y CBOEMY XIMIYHOMY CKJIAIi
MiHEpanbHI €NEeMEeHTH, TaKi K WOm, Kallii, HaTpiif, Marfiid, KaJbIlii,
¢docdop, nuHK, MapraHenp i 6op, BiTaMmiHM Tpynu B, Tokodepon, peTuHom,
Bitamin D, ackopOiHOBY KHCIIOTY, TyOWIIbHI PEYOBHHH, TIIIKO3WAN, TTEKTHH,
3 aMiHOKHCJIOT HAaWOUTBIl 3HAYMMIi: CEpUH, IWCTHH, aclapariH, JTIOTaMiH,
rictuauH. 3acobu, IO CKIagy SKUX BXOAATh NEPETHHKH, 3TIAJDKYFOTh
3MOpIIKH, TOKPAIITYIOTh KOJip 00MUYYs. AHTHOKCHIAHTH 3B SI3yIOTh BUTBHI
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pajuKaiy 1 CIIOBUIBHIOIOTH CTapiHHA OpraHi3My, a BeJNWKa KUIBKICTh
acKOpOiHOBOI KHCIIOTH 3MILHIOE OCiabieHuid iMyHiTeT. ToOTO, IepeTHHKH
XapaKTePU3YIOThCSl BHHITKOBUM JIIKYBaJbHHM e(peKTOM. 30Kpema, s
KOCMETHYHUX TOBAPIiB BXKIMBUM € QHTHCETITUYHHUN Ta 3aror0Ynil ehekTn
MIKpPOTpaBM MOBEPXHI IIKipH JIIOAWHH.

Po3pobriene  pimke MWIO-KpeM  MIiCTHTh  MHJIBHY  OCHOBY,
TPUETAHOIAMIH, TJIIEPHH, MONTIreKCAaMETHUIICHTYaHITUH Qocdar, HaATPito
naypuicynbgar, 6apBHUK, BiJUIyIIKY, BOLY, TOAATKOBO MICTHTh ITOpiOHEH]
10 posmipis (0,5...3,0) 10° M mepeTMHKH BOIOCHKOTO TOpPiXy KilbKiCTIO
2...10 mac.%. IlepeTHHKM BOJIOCBKOTO ropixa y CKJaJi MHJIa BUKOHYIOTbH
ponb abpa3uWBHOI PEYOBHHH, 3a0€3MEYyIOTh BHPAKEHUIH OYMIIYBaJIbHUN
e(eKT Npu BUKOPUCTaHHI pO3pPOOIEHOr0 BUIY MUIIA.

Iopsn i3 BUKOPUCTAHHSAM MEPETHHOK BOJOCHKOTO TOpiXa y CKiafi
piAKOro Muia-KpeM, AOLIJIBHUM € BBEJEHHS 100aBKH Oe3rmocepesHbo 10
CKJIaJly KOCMETHYHHX CKpaOiB.

3a JIOTIOMOT 00 MaTeMaTH4YHOTO MOJIEITFOBAHHSI Ta
eKCIIEPUMEHTAIbHUX JOCIIKEeHb OYJIO BHSBICHO, IO PO3POOJICHUI CKpad
JUIst O0JINYYsI TOBUHEH MICTHTH TIEPETUHKH BOJOCHKOTO Topixa mojapiOHeHi
no posmipie (0,1...0,2)107m, y mianmasoni 5...25 mac. %. JomaBauus
MEePEeTHHOK MEHII HiX 5 Mac. % He 3a0e3[e4nTh OYMILECHHS 3JYIIEHOIO
emijiepMicy uepe3 HU3bKHHA pIiBEeHb CKpaOyBaHHsS, JONABaHHS Oiiblie
HX 25 Mac. % npu3Beze 40 MoApa3HIoYoi aii 3aco0y Ha WIKipY.

OpraHojenTHYHa eKCIepTH3a HOBOTO CKpady 3 IepeTHHKaMH
BOJIOCBKOTO TOpiXa MOKa3ana, IO BiH MOBHICTIO BIAMOBIAE BUMOram
JACTY 4764:2007 (Cxpabu KocMeTHYHI. 3arajibHi TEXHIYHI yMOBH). A caMme
Ma€ OJIHOPIJHY KOHCHCTEHI[il0 0e3 CTOPOHHIX JOMIIIOK, KOJIp Ta 3amax
3pa3Ka € BIACTUBHI KOJIBOPY 1 3amaxy KOCMETHYHOTO CKpaoy.

Pe3ynapraT  MIKpOOIONOTIYHMX  JOCHIKEHb  JOBOJSTH, IO
MEPEeTHHKH BOJIOCBKOTO ToOpiXa 3JaTHI YMHWUTH HETaTHBHHMI BIUIMB Ha
PO3BUTOK TMATOreHHOI Mikpo(iopy Ta 3HHMINYBaTH ii. Y IiKyBaJbHO-
npodigakTHaHOMY CKpabl 3 TepeTHHKaMH BOJIOCHKOTO ropixa He Oyio
3HAWJCHO JKOMHUX MATOr€HHHUX OakTepiil, aKki MOXyTh OyTH 30yIHUKAMHU
IH(EKIIHNX 3aXBOPIOBAHb.

[lopiBHSHO 3 JOCHIKEHHSIMH TOBApO3HABUMX XaAPAKTEPHCTHK
3pa3KiB, MPECTaBICHUX Y PO3APIOHIA TOPTOBENBHIN Mepexki, HOBI ckpab Ta
MIJIO-KpEM 3 TMEPEeTHHKAMHU BOJOCHKOTO Topixa € OumbIn e()eKTHBHIMHU Ta
0e3meyHrMH y Tporieci ekcruryararii. OkpiM BUKOHAHHSA (YHKITIOHAJTHHOTO
TIpU3HAYCHHS Ta 3a0e3[eUeHHs Tiri€HIYHOCTI, JIKYBaJbHO-TIPOQIIaKTHIHI
ckpab Ta pigKe MMIIO-KpeM 3MOXYTh HPOABISATH OaKTepiOCTATHUHY,
OaKTepULUAHY, IPOTUBIPYCHY Aii, CIIPUATH MIBUAKOMY 3arOIOBaHHIO PaH Ta
YHHHUTH 3araJIbHAi O3UTHBHHUHN BIUTUB HA OPTaHi3M JIFOIHH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

