B.O. 3axapenko, a1-p TexH. HayK, npod. (XAYXT, Xapkis)
C.B. Copokina, kaux. text. Hayk, gom. (XAYXT, XapkiB)
B.O. AkMmen, kaHa. TexH. Hayk, gou. (XAYXT, Xapkis)

MNOPIBHAJIBHA OIIHKA SAKOCTI ITAKYBAJIBHOTI'O ITAITEPY
JIJISI KBITIB, SIKHI PEAJII3YETHCS
HA CITIOKMBUYOMY PUHKY XAPKOBA

B ocraHHi pokHM CHOXHBaui Jy)Ke€ 4YacTO CTalM 3ycTpiuaTvcs 3
¢danscudikaTaMu, NaKyBaIbHUWA Tamip JUIl KBITIB TakoX HE CTaB
BUKITIOYEHHs. i1 Toro mo0 YHUKHYTH (albCH]iKaIli JaHOrO TOBapy
MEepPiONUYHO  MPOBOMATH  OIHKY SIKOCTi, TaK sK BHKOPHCTAHHS
MaKyBAJILHOTO Tarepy JUIs KBIiTiB B OCTaHHI POKHM Ha0yBa€e MOMYJSPHOCTI B
CTBOPEHHI pi3HOMAHITHUX KOMIIO3UI[if 3 KBITIB [UI1 OTPUMAaHHSI
HaJ3BUYANHOIO AU3aiHYy.

[TaniepoBo-1eFOJI03HA TIPOMUCIIOBICTh YKpaiHH HE HAJEKHUTh 10
0a30BUX Taly3eidl yKpaiHCbKOI HPOMMCIOBOCTI (BOHAa CTaHOBUTH 1O 1%
yChOrO TPOMHMCIIOBOrO BUPOOHMITBA). Halikpammmu mianpueMcTBaMu
TarepoBO-1LIEIIOI03HOI TPOMHUCIIOBOCTI YKpaiHi B Hallli Yack €: MaluHChbKa
ta KoprokiBcbka ¢abpuku, KuiBcbkuit, Kunauiscbkuid, [3mainiBcbkuil ta
PyOi>kaHChbKUIT  KapTOHHO-TANEPOBUIT KOMOiHAT. PiBeHb CHOKUBaHHS
KapTOHHO-TIANIepOBOi Mpoaykuii B YKpaiHi HUHI HU3bKHHA. Tak, sKIIo
CepeAHbOEBPOIEIChKE CIIOKMBAHHS Mallepy Ta KapTOHY CTAHOBUTH 45 KT Ha
JYIIly HAcelsTHHS, TO B YKpaiHi Lieil MOKa3HHK B CEPEJHbOMY CTaHOBUTH
15,4 xr. JI71st NOpiBHSHHS CIIOXXUBAHHS KapTOHHO-MIANIEPOBOI MPOIYKINT Ha
nymry HacenenHst y 2012 pori B pi3HHX KpaiHax cBity Oyno: DinnsHuis,
CIIA - 6imem 300; IIsewii, Kanagi, Sdnonii — Oimem 250; HiMeuunsi,
BenukoOpuranii, ®panuii, ITami — Ginst 200 kr.

AHali3 CIOXMBAaHHA Nanepy YKpaiHCbKHM PHHKOM BHSIBHB, IO
TEH/ICHIIIS CIIOKUBAHHA MANIepOBOI MPOIYKIIi 1O MIECTH TPyIaM i 10 BCIiM
TOBapHUM Tpynam B mijgomy 3a 2017-2019 poku BusBMIach HECTAOUIEHOIO,
aye Maibke y BCiX TPYIHax O4iKyeThCs 3pocTaHHsA crioxuBaHHs B 2020 porii.
TigpKH CHOXKMBAaHHA Ta3eTHOTO Marepy 3HAYHO 3HU3UTHCA. Llel pHHOK
OJIHO3HAYHO SIBISIETHCS T1aJal0UUM.

Mertoro pobOTH € OIliHKa SKOCTI MAaKyBaJIbHOTO TATepy IS KBITiB,
SIKHHA peai3yeThcs Ha CIIOKUBYOMY PUHKY MicTa XapKoBa.

Jis mpoBeneHHS OIIHKH SKOCTI MAaKyBaJbHOTO TANepy U KBITiB,
SIKMH pealli3yeThesl Ha CIIOKHMBYOMY PUHKY MicTa XapkoBa Oyio B3sto 10
3pa3KiB JaHOI MPOMyKIii pi3Hux BUpoOHWKIB — [lompima, Kuraii, Ykpaina. 3a
MapKyBaHHsM YCi 3pa3Ki MaJld HeOoOXiTHy HOPMaTHBHY iH(pOpMaIlito sika Oyia
HAKJIeEHa Ha MapKyBaJbHHMA eTHKeTHi. YTaKyBaHHS Marepy IPOBEACHO
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LDIIXOM HOTO HAMOTYBaHHS Ha KAapTOHHY TUIb3y IWIHAPHYHOL (opmu
JiamerpoM 25...35 MM ska 3amasHa B HOJIMEpHY IUTBKY. JlOBXKWHA Tijb3n
BIJIIOBiIa€ MUPHHI HaMoOTaHOro nomotHa mamepy (50, 70 Ta 100 cm) 3
BIIXWJICHHSIM, sIK€ HE TiepeBHllye +2 MM. J[OBXKMHA NOJIOTHA TATiepy CKIaIae
Bix 10 mo 30 M. Y xomHOro 3pa3ka He OyJI0 BUSBIICHO 3IIICOBAHOTO MAaJIFOHKA,
po3TikaHHA (ap0d UM HE 4YITKOCTI JIiHIM, IO CBIUUTH NPO BIiJCYTHICTH
Jedopmaliii 30BHIIIHBOTO BUIVIITY Ta OQOPMIICHHSL.

OpraHonenTr4Ha OI[iHKA JaHUX 3pa3KiB BUSBMIIA, 11O CIM 3pa3KiB HE
MaIOTh XOJIHOT'O 3alaxy, a y NaKyBaJbHOro narnepy «BajgeHTuH» npucyTHii
3amax CXOKMH Ha 3amax pe3WHH, Yy MakyBalbHOro mamnepy «CBsATO»
NIPUCYTHIN Jeap BimuyTHH 3amax ¢apOu, Tinbku «Tronbnany Mae pi3Kuit
HerpueMHUi 3amax (ap6. KoxkeH 3pa3ok € mpo3opum, X mpo3opicTh
cknazae He Oibme 50%, 110 He € BiIXUIICHHSIM BiJl HOPMH.

JocnipkeHHs (YHKLIIOHAJbHUX MOKa3HHKIB MAKyBaJbHOTO Marepy
BCTaHOBWJIA, 1[0 3pa3KH MAlOTh cepeqHio Bary B Mexax 1,22...3,11 r/1m2
(natimenma Bara — 1,18 r/1M2 — BusiBnena y manepy «[ onmorpagiunuiiy, a
Haioumbia — 3,94 r/IlmM2 — y manepy «llomapyHkoBuii»). Orxe,
NpEACTaBJICHI 3pa3Kd MalOTh PI3HUI CKIaJ KOMIIOHEHTIB, TIOMEJ, BUI Ta
KUIbKICTh HamNoOBHIOBa4iB. TOBIIMHA MaKyBaJbHOIO TIamnepa Mjisl KBITIB
KoauBajiack B Mexax Big 0,0022 nmo 0,0054 mm. Haiibinemn ToBCTHM
BusiBuBcs narip «[logapynkosuii» — 0,0057 MM, a caMUM TOHKHM — Marip
«Pagyra» — 0,0017 mm. HaiiGinbmmit nutomuii 006’eM OyB BHSIBICHUI Y
nanepy «[ onorpagiunuii» Ta «Pagyra» — 2,10 cm3/r. Haiimenmmii mManu
namip «[lomapynkoBuit»y — 1,35 cm3/r Ta manepu «/lekopaTuBHUI» W
«TekcroBuity — 1,38 cm3/r, ski HaBNAKKM Maid HaWOILIBLIY TOBIIMHY i
LIUTBHICTh. Y 1HIIMX 3pa3KiB JaHUH TIOKa3HUK KOIMBABCS B MeKax
1,60...1,80 cm3/r. Haii0inply IMIiAbHICT Ma€ Tamip NaKyBaJbHUIN
nogapyHkoBuii — 0,75r/cM3, femo MeHIy IMUIBHICTh MAaloTh MaIip
nakyBanbHHN 1 nexopatuBHuit nmamip — 0,72r/cm3. HaiiMeniny miinpHiCTh
MalTh Tamip NaKyBalbHUI rojorpadidyHMii Ta mamip UIS TMOJAPYHKIB
ronorpagiunuii — 0,49r/cm3. Omxe, AOCHIDKEHI 3pa3kd MAlOTh Pi3HUIN
CKJIaJl KOMIIOHEHTIB, PI3HUN CTYIiHb PO3MENY BOJIOKOH, BHJ Ta KUTBKICTh
HATIOBHIOBAYiB Ta CTYIIiHb KaJaHIPyBaHHS.

AHaII3YI0UX CIIOKWBHI TOKa3HUKHA MOXKHA 3pOOWTH BHCHOBOK, IO
HE yCi 3pa3Kd MaKyBaJIBHOTO TATlepy MArOTh JOOpI €CTETHYHI BIACTHBOCTI
Ta MOXYTb OyTH 3acTOCOBaHI JJsl TAKyBaHHS KBITKOBOI ITPOIYKIIii.
Haii0inpm 3pyqyHrMY aniepaMy BUSBIIIKCH JIAIIIE YOTHUPH 3 JICCITH 3pa3KiB
— 1e maKyBanbHHH mamip «Bamentun», «[omorpadiunmit», «Pamyra» Tta
«Trompman». Bci iHmi 3pa3ku mamepy OUTBII MiOXOOSTH UL CTBOPEHHS
pI3HOMaHITHMX WpHUKpac, akcecyapiB Ta (QypHITYpH g JAEKOPYBaHHS
OykeriB, 00 BOHH Kpallle TpPUMaroTh (popMy Ky iM IpUIaayTh.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

