MLIL. TosioBKoO, 1-p TeXH. HayK, pod. (X[VXT, Xapxkis)
ML.JI. Cepik, kaHJ. TeXH. HayK, 101, (X]VXT, Xapkis)
B.B. Ilonynan, kaua. TexH. Hayk, nou. (XA VXT, Xapkis)

OCOBJIMBOCTI XIMIYHOI'O CRUIAY M’ACHUX ITOCTYEHUX
BHUPOBIB, BUT'OTOBJIEHUX I3 BUKOPUCTAHHAM
JOBABKHU BLUIKOBO-MIHEPAJIbHOI

[poBeneHunii aHANITAYHUIA OIJIS] JITEPATYPHUX JOKEPENT JOBOIHTH
HasBHICTh IpOOJIEMH He30aJaHCOBAHOCTI XIMIYHOTO CKJIAAy M’ SICHHX
MPOAYKTIB MacoBoro croxuBaHHs. ChOTOMHI MPOSBISAETHCA TOCTPHUIA
nedinUT BXKUBAaHHS 3aCBOIOBAHMX CIOJYK KalbLil0, IO € TPUYHHOIO
MONIMPEHHS TMOPYIICHh (YHKIIOHATBHOIO CTaHy KiCTKOBOI TKaHWHU
JIIO/INHH.

BifzHaueHO 0OMEXEHICTh TEXHOJOrid M’SICHOI MPOAYKIIi, 3AaTHHUX
3a0e3MeYUTH 3aJaHUi ONTHUMAJBHMI MiHEepaJbHUH CKIall HPOAYKTY,
30KpeMa 3a CIiBBiJHOLICHHSIM Kaibllifo Ta (ocdopy. Bigomi TexHomorii
NPOAYKTIB, OaraThx KaJbI[ieM, TepeadadaroTh BUKOPUCTAHHS IEPEBaKHO
HEOpPraHIYHUX Ta HU3bKOMOJICKYJSIPHUX OPTaHidYHUX HOro popM, HI0 BaXKKO
3aCBOIOIOThCS  OpraHiaMoM JitoAuHH. EdexTuBHI crocodu 30araueHHs
Xap4oBoi MPOAYKIIii 3aCBOIOBAHMM KaJIbL[IEM HAWYaCTillle IPYHTYIOTbCS Ha
BUKOPHCTaHHI MPOAYKTIB MEPEPOOKH XapuoBoi KicTKOBOI cupoBuHH. Tomy
HEOOXiAHMM € TMOIIYK JOJAATKOBUX albTEPHATUBHUX XapyOBHX JDKEpel
0100praHivHOr0 KAJIBIIIO.

Hamu 3ampornoHOBaHO TEXHOJOTi0 J00aBKH OLIKOBO-MiHEPAIbHOT
(IBM). BcraHoBieHo, 110 pallioHaTbHUMU Mapamerpamu oTpuMants JJbM
€ BapiHHA IIATOTOBJIEHOI CBUHAYOI wIKipu mpotsarom (2...2,5)x60% c,
roeTanHa o0poOKa TipoIi30BaHOI CHPOBUHH PO3YHHAMHE XJIOPUIY MarHiro
(MgCl,) ta xnopuny xanbiito (CaCly) 2,5 H., yCyHEHHS BUTBHOTO KaJbIIifo 3
noBepxHi cupoBuuu 10...15%-Bum posunnoMm KapOoHaty Hatpito (Na;COs)
IIPH CIiBBiTHOMICHHI 0 KoiareHoBMicHOI cuposuHH Bif 0,8:1 mo 0,5:1 3a
TemnepaTypu B ToBml komareHoBoi macd 20...30 °C 3 BHTpHUMYyBaHHSIM
npotsiroM (30...40)x60 ¢, micis yoro BUKopucTaHHs 8...12%-ro po3unny
JUMOHHO!I KHUCJIOTH TpHU CIiBBiJHOIIEHHI 0 KOJareéHOBMIiCHOI CHpPOBHHH
Bix 0,5:1 no 0,4:1 3 momanpIIIM BUTPUMYBaHHSIM TpoTsToM (8...15)%60 ¢ 3
METOI0 IOBHOTO TIEPEBENEHHS KapOOHATY KalbIifo, IO MICTHTBCS B
n00aBIIi, B OpraHiuHy (GopMy — IUTPAaT.

Bcranosieno, mo /JIBM (y cyxoMy BUIIISIZ) MICTHTB Y CBOEMY
cxiani 7,5+0,4% opraHigao 3B’s3aHOTO Kamibiiro, 0,35+0,02% — mardiro.
Le mae MOXJIMBICTD ii BAKOPUCTaHHS B TEXHOJIOTISIX 03I0POBYUX MPOIYKTIB
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XapuyBaHHS 3 METOI0 DEryJIIOBaHHS BMICTY €CEHIIaJbHUX HYTPIEHTIB,
30KpeMa 0100praHiYHOI0 KaJIBIIIO.

Buxoasun 3 HEWTpanpHHX  OpPraHOJENTHYHUX,  BUCOKHX
(yHKIIOHAJTHHO-TEXHOJIOT1YHIX BJIACTUBOCTEHN JBM, HasIBHOCTI
3aCBOIOBAHOTO KaJbIiF0 B J00AaBIl, MOLUIBHUM € I BHUKOPHUCTAHHS B
TEXHOJIOTISIX M’ SICOMPOTYKTIB.

[lpy 1pOMY BAXKIMBUMH 3 TOIJSIAY CHOKHBHHX BJIACTHBOCTEH
TOTOBOTO MPOJYKTY € JOCHIDKCHHS BIUIMBY BHKOpucTanHs JIBM Ha
XIMIYHUH CKi1a]] po3pOo0IIeHHX 3pa3KiB M’ SICHUX MOCIYEHNX BUPOOIB.

PesynpraTn mociimkeHb XiMmiduHOro ckiany mnpoayktie 3 JBM
MOKa3aly, IO IMPOCIiJKOBYETHCSI 3POCTaHHA Y JOCTIDKYBAaHHX BUpPOOax
BMICTY KaJIBIIIIO i3 MiABUIICHHSIM BMicTy JIBM, CIiBBiTHOIICHHS KaJbIIiA
¢dochop y Bupodax 3 7,5% ta 10% JABM HaONMMkKaeThCS 0 ONTHMAIBHOTO.
Bwmicr 3acBotoBanoro kanbiito y 100 r 6idurexcy nocivenoro 3 7,5-10%
JABM 3abe3neuye 6inst 50% m000B0i MOTpeOU OpraHi3My JIFOAWHH Y KaNbIIil,
1110 TOBUHEH HaAXOAUTH 3 Diketo. Takoxk y 3pa3kax, mo mictsate JIBM, BmicT
Oinka Ta JKUpy CTae HWK4YMM. llepeayciM, 1€ 3YMOBJIEHO OUIBIIONO
BOJIOTiCTIO BUpOOiB i3 JIBM, mifBUIEHHSIM BMICTy 3054, Ha ()OHI 4Oro
3MIHIOETBCS 3arajbHa KapTHHA MAacOBOr'O CITIIBBIJJHOLICHHS pPEYOBUH Y
MIPOJYKTI.

JocnikeHHss aMiHOKUCIOTHOTO CKJIaay Oi(IITEKCIB Ta KOTJIET i3
BUKOpUCTaHHAM JIBM nokaszanu, mo pomaBanHs JBM mnpusBoaute 10
3MIHH aMiHOKHCJIOTHOTO CKJIaJy TOTOBOr0 BHpoOy. BpaxoByrouu moxuOky
IpY BHU3HAYCHHI aMIHOKUCIOTHOrO ckiangy (=5%), MoxHa 3poOuTH
BHCHOBOK, 1[0 aMIHOKUCIIOTH BaJliH, CyMa METIOHIHY 1 UCTHHY, TpUNTO(haH
CTaOTh YiTKO JIMITOBAaHUMH y POAYKTi. Lle OB’ s13aHO 3 HEMTOBHOI[IHHICTIO
CHONYYHOTKAaHUHHUX OuKiB JIBM, y cknami sIKMX MICTUTBCS MEHIIa
KUIbKICTh HE3aMIHHHUX aMIHOKHCJIOT TMOpPIBHSHO 3 OiJKaMHu SUTOBUYWHH,
Tpuntodan y Oinkax JIBM 30BciM BiICyTHIi.

HemoctaTHro  KimbKiCTP  HE3aMIHHHUX  aMiHOKHCIOT, 30KpeMa
Tpuntodany, y Bupodax i3 [IBM mnoTpiOHO KOMIIEHCYBAaTH IILISIXOM
KOMOIHOBaHOTO BBEICHHS Y PalioH po3poOiIeHNK BUPOOIB 1 MPOAYKTIB, IO
MICTSTh TOBHOLIHHUK Oimok, Tpuntodan. Bupobu i3 [IBM € Hocismu
3aCBOIOBAHOTO KAaJIBIliI0, B TOW YacC SIK CIIOCTEPIraeThCs BiICYTHICTH HOTO
XapUYOBHX JDKEPEL.

TakuM dYHWHOM, HayKOBE OOTPYHTYBaHHS Ta pPO3pOOKa T00aBKH
OiMKOBO-MiHEpaIbHOI HAa OCHOBI KOJAareHy CBHHSYOI MIKipw Ta i
BHUKOPUCTAHHS Yy TEXHOJOTIi M SCHHX TIOCIYeHHX BHpPOOiB, 3abe3meduye ix
ONTUMANBHUI XIMIYHHAH CKJIAJ Ta Ja€ 3MOTY HaJaTH OPTaHi3My IOIMHU
3aCBOIOBAHMX 0100pTaHIYHMX CIONYK KaJIBLiI0 y HeoOXiaHiH KinbKoCTI pn
BXXMBAHHI PO3POOJICHNX HOBUX HMPOAYKTIB.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

