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MPE3EHTAIIISI KOJIEKTUBHOI MOHOI' PA®II
«HAHOTEXHO.IOTIi «NatureSuperFood»
JVIS1 3I0POBOT'O XAPUYBAHHSI»

Y MoHorpadii HaBeleHO OTpHMaHI aBTOPAMH CEHCAllilHI (hakTh Ta
BIJIKDUTTSl yHIKaJbHHX METOMIB IJIMOOKOI MepepoOKH, IO JI03BOJSIIOTH
30eperTH, a TAKOX JIOIATKOBO BILTYUHUTH 13 TIOZ00BOYEBOI CUPOBUHH 3aKJIa/IeHi
TIPUPOZIOIO 1iIHHI PEYOBHMHH, BKIIIOYAIOUH iX TpruxoBaHi ¢opmu. [IpencrasneHi B
pobori Marepiam € pesynbratoM Oaratopiunmx (Ot 30 pokiB)
(byHIAMEHTAIBHUX Ta MPUKIAJHUX JIOCTIIKEHb aBTOPIB Ta MPOJOBKEHHIM
poGir, siki B 2006 pori Oyam ymocroeHi JlepikaBHoi npemii YkpaiHu B ramysi
Hayku 1 TexHiku. [ pi3HMX BHIIB CHPOBHHH BIIEpIIE BCTaHOBJICHO Ta
MIEPEKOHIMBO TPOIECMOHCTPOBAHO HASBHICTh B IUIOJOOBOYCBIA CHPOBHHI
3HAYHOI KUILKOCTI 3B’sI3aHUX, MPUXOBAaHUX (popM HU3bKOMONEKYIsipHUX BAP Ta
BUCOKOMOJICKYJIIDHUX ~ OiomoymiMepiB.  BHKOpHCTaHHS — 3alpOIOHOBAHKX
aBTOpaMH METOJIB TJIMOOKOI TepepoOKH JIO3BOJIMJIO BCTAaHOBHTH, ILIO B
IUIONIOOBOYEBI  CHPOBHHI ~ MICTSThCSI ~ 3HAYHI  [IPUXOBaHi  PeE3epBU
HU3bKOMOJNEKYJIIpHUX BAP Ta GionomiMepiB, MacoBa 4YacTKa SIKMX IpH
3aCTOCYBaHHI METOIB TJIMOOKOI IepepoOKH BIANOBIAHO 30LIBLIYETHCS B
2,545 pa3u 1a B 1,7-5,0 pa3. KpiMm Toro nokaszano, mo mijg yac rimOOKol
niepepoOku 45-70% OiomomimMepiB, IO 3HAXOMATHCA B NPUXOBaHIKA opwmi,
TpaHcHOPMYIOTECS IO OKPEMHX MOHOMeEpIB. PO3KpHUTO MexaHi3mu mporieciB. 13
3aCTOCYBAaHHSIM 3allPOTNIOHOBAHMX METOMIB TJIMOOKOI TepepoOKH CHPOBHHH
PO3pOOJIEHO HAHOTEXHOJOTIT HATypajb-HUX POCIMHHUX TIPOMYKTIB IS
310poBoro xapuaysauust — «NatureSuperFood, 1o He MarOTh aHaJIOTIB B CBITi.
Hanorexnormorii 3acHOBaHI Ha KOMIUIEKCHIH Mii Ha CHPOBHUHY KPiOT€HHOrO
3aMOpOXyBaHHS (a00 maporepMmidHOi OOpOOKHM) Ta MEXaHOM3y IIpH
JpiOHOMCIIEpCHOMY TTOAPiIOHEHH.

[perncraBneHo HOBHIA TIOIIIST ABTOPIB HA PONb (DPYKTIB, SITiJ] Ta OBOYIB B
37I0pOBOMY Xap4uyBaHHi. [lmomm Ta OBOYI PO3IIIITAIOTECS SIK TPH B OJHOMY,
30KpeMa, sk mrepero BAP, BAJI i camocriitai 0310poBUi mponykTy. Briepie
3aIIPOIIOHOBAHO PO3IILIATH ILIOAOOBOYEBY CUPOBHHY SIK JDKEPENO KOMILIEKCY
BAP, 1o cxmamy sSKOro mOpsm 3 BiTaMiHAMH Ta MiHEpaJbHUMHU PEUOBHHAMHU
BXOSTh TaKi MEHII BifoMi (DITOKOMIIOHEHTH IDIOMOOBOYEBOi CHPOBHHH, SIK
KapOTHHOLIH, XJIOpOQisH, ()eHOIBHI CIOTYKH, a TAKOK TPEOiOTHYHI PEIOBHHH.
HasBHicts y ckmami miofiB Ta oBodiB koMmiuiekcy BAP, iX KiBKICTH Ta
CITiBBIJHOIIIEHHST OOYMOBIIIOIOTH ~ BiIOMi  JHKYBJIbHO-TIPO(ITIAKTHYIHI
BJIACTUBOCTI ITOZI0OBOYEBOI CHPOBHHH, CEpel SIKUX: TiIBUILCHHS 3aXHCHHUX CHIT
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OpraHiaMy, 3MIIIHEHHs CYJWH CepIsl Ta MO3KY, a TaKOK aHTHOKCHIAHTHa,
JIETOKCHKYIOUa, aHTHOAKTepiajibHa, IPOTHITYXJIMHHA J1isl TOLTIO.

MoHorpadisi BKITIOYAE PO3IJIS] OCHOBHUX BHIIB OI10JOTYHO aKTHBHHX
PEUOBHH, IO MICTATHCS B IUIONOOBOYEBiH CHMpOBHHI, iH(OpMAIiO IIOMO iX
LIJTFOIIMX BJIACTHBOCTEH, BKJIIOYAE JaHi MPO TPUYMHN BUHUKHEHHS Ta HACIIJIKH
i Ha OpraHi3M JIOJWHU BUIBHHX OKHCIIOBAJIBHHX —PaJMKANB, POJb
AQHTUOKCUJAHTIB B KOPEKIi Ta TONEepeLKeHHI HEraTMBHUX IIPOLECIB
BUKJIMKaHHUX JII€I0 OKHCIIOBAIBHUX DaJHKajliB, pO3IJIsia€ OCHOBHI JDKepera
BAP B mionooBo4eBiii CUPOBHHI, pOiib XapdyBaHHS 3 BUCOKUM BMicToM BAP
AQHTUOKCUJAHTHOI /il B 3MIl[HEHH] IMYHITETY HaCeJeHHs Ta IOIeNepePKeHH]
HU3KM  3aXBOPIOBaHb, AaKTYAJIbHICTb BHKOPHCTaHHS METOHIB  TJIMOOKOi
niepepoOKH  TUIOOOBOYEBOI CHPOBHHH TIPH PO3POOLI Xap4OBHX TEXHOJOTIH
MPOAYKTIB 3 IUIOMIB Ta OBOYIB, IO JAHOTh MOKJIMBICTH 30epertu Oi0NOridHUNA
TIOTEHITIa]l CBDKOI CHPOBHMHM 3a BMicTOM BAP Ta BUKOpHCTAaTH 3aKiajicHi B
CHpPOBHHI 1X MPUXOBaHi (HOpMH.

Y ¢opmi iMOCTpOBaHMX TaONUIL B POOOTI MICTSTBCS PE3YJIbTATH
0araTopiyHMX TEOPETHMYHMX Ta EKCIIEPUMEHTAIBHUX JIOCI/PKEHb  ILOJI0
BU3HAYEHHS B IUIOI0OBOYEBIN CUPOBUHI OCHOBHUX JDkepen BAP (Bitaminy C, B-
KapOTUHY, XJIOPO(LITY, HU3bKOMOJIEKY/ISIPHUX (DEHONBHUX CIONYK, AYOWJIBHHX
PCUOBKH, MiHEpaJbHUX PEYOBUH, OUIKY, MIEKTHUHY, KIIITKOBUHH, HYJIHY TOIIO),
o3I (PPYKTIB, ST, OBOYIB SIK HOCIIB YHIKaJbHUX KOMILIEKCIB PI3HHX BHJIIB
BAP y pi3HOMy CHiBBIIHOIICHHI, HAasBHICTh SKHUX OOYMOBIIIOIOTH IILTIOLI
BJIACTMBOCTI 3a3HAYEHHX BHJIIB IUIOJI0OBOYEBOI CUPOBUHH Ta OTPMMAHHX 13 Hel
Xap4yoBUX TponykriB. HaBeneHi B MoHorpadii ekcriepUMeHTalIbHI MOKa3HUKH
Bmicry BAP B mi0700BOUEBif CHpOBHHI Oyii 0araTopa3oBo 3BipeHi 3
MDKHApOIHUMH AHAJIOraMH Ta De3yNbTaTaMU aBTOPHTETHHX YKpaiHCBKUX 1
3aKOp/IOHHMX JIOCJIJHHKIB Ta HAJPYKOBaHI B BHJIAHHSIX, L0 BXOMATH [0
MDKHAPOIHUX HayKeMeTpuuHKX 6a3 manux Scopus, Web of science Ta ix.

AKTyaJIbHICTh Ta CBOEYACHICTh MPEACTABICHUX B  MOHOrpadii
BIZIOMOCTEH TIOB’S3aHA 3 HEOOXITHICTIO BHPIMIEHHS TIIOOANBHOI MpoOIeMu
3HIDKCHHS IMYHITETYy HACEJCHHS, 10 BHUKIMKAaHA [e(pilMTOM B paIlioHax
xapuyBaHH bBAP, mpoOmemMor0 TONOmy Ta YCKIAIHIOETHCS —3aralbHUM
TIOTIPIICHHSIM EeKOJIOrivHOi cuTyanii B cBiTi. lligBummwm iMyHITET MOXXKHA
OULIXOM BXKMBaHHS TIPOAYKTIB 3 BHCOKMM BMicToM bBAP  (BiTaMmiHiB,
B-xapormHy, OUNKy, MiHEpAIFBHUX PEYOBHH, XJIOpodiay, O0i0()IaBOHOIMIB,
oITi(heHOIIB, TIEKTHHY, TIPeOiOTHKIB Ta iH.). OCHOBHIM KEPESIOM TepeideHIX
BAP € ¢pykru, sromm, oBodi, TpuOH, JTKapChKa, TPSTHO-apOMaTHYHA POCITMHHA
chpoBHHA Ta iH. B 3B’s3Ky 3 1M, B TipoBimHMX KpaiHax cBity (Amonii, CILIA,
Himeuunni, Anrmi, Himepmanmax Ta iH.) Ui 3MII[HEHHS IMyHHOI CHCTEMH
3aCTOCOBYFOTH O3/I0POBYI MPOAYKTH BUTOTOBJICHI 13 (DPYKTIB, srif Ta oBodiB. Lle
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OIIMH 13 TPIOPUTETHUX 1 aKTyaJbHUX HAyKOBHX HAIPSMIB B XapdoBii ramysi,
SIKUIA IHTEHCUBHO PO3BUBAETHCA B CBITI.

MoHorpadist MiCTHTh Pe3yJIbTaTH JOCIIPKCHb aBTOPIB OTPUMAHUX TIPH
po3polIi  MeromiB  DMOOKOI TepepoOku Ta HaHOTexHoJoridn  «Nature-
SuperFood» mmsi 3M0poBOro XapdyyBaHHS Ta BKIFOYAE Marepiajd crareit
HAJIPyKOBaHHX KOJIEKTHBOM aBTOPIB Y BUIAHHSIX, IO BXOATH J0 MiXKHAPOTHUX
HayKOMETpUYHUX 0a3 JaHux SCOPUS Ta iH. B poOoTi y3araibHeHi pe3ynbTaTi
JOCHI/DKCHHST O10XIMIYHMX, MEXaHOXIMIYHUX, (DEPMEHTATHBHHX, XIMiYHUX
TporieciB Ta HehepPMEHTATUBHOTO KaTajidy NMpH KOMIUIEKCHIH [Iii Ha POCIMHHY
CHpOBHMHY KpIOreHHOi abo mapoTepMidHOi OOpOOKHM Ta JpiOHOMKCIIEPCHOrO
no/piOHeHHs. BUKOpHCTaHHS 3a3HAYCHUX TEXHOJIOMTYHUX MPUHOMIB JI03BOIISIE
OTPUMATH KiHIEBI IPOJYKTH B HAHOPO3MIpHIii (hOpMi, 1110 MatOTh MPUHIIMIIOBO
HOBI BJIACTHBOCTI, 30KpeMa, IIOKpAICHUH XIMIYHMH CKIaax (3a pPaxyHOK
BIWIyYCHHsS 3B’S3aHMX NpPHUXOBaHMX (OpPM XIMIYHMX PEYOBHH), IHIII
(YHKI11 OHAJTLHO-TEXHOJIOT1UHI BJIACTUBOCTI (3aTHICTh YTBOPIOBATH Telli, Kpalle
PO3UMHATHACS B BOMI, 3IaTHICTH YTBOPIOBATH HAHOACOLATH, KpaIle
3aCBOIOBATHCh JKMBMMH  OpraHisMamu  Tomio). Po3poOneHi  aBropamu
HAaHOTEXHOJIOTIT JIO3BOJISIFOTH  OTPUMATH HATYpPaIbHI  O3/I0POBYl  POCIMHHI
JO0aBKH Ta IPOAYKTH, IO HE MAIOTh AHAJIONIB B CBITI Ta MpH3HAYEHI IS
BIPOBa/DKEHHsST HA BEJIWKMX 1 MaluX MANPUEMCTBAX XapyoBOi raiysi,
BKIIIOYAIOYM 3aK/IaJiaX PECTOpaHHOro Oi3Hecy Ta TOpriBmi (KyJiHapHI,
KOHJJUTEPCHKI 11eXH Ta iH.). Po3po0iieHi HaHOTEXHOOT 1T IPOMIILIM anpoballiio y
BUPOOHMYMX YMOBAX Ta OTPHUMAIU BU3HAHHSI (haXIBIIiB Xap4yoBOi ramy3i YKpaiHu
1 MDKHAPOJHOI CIUTHHOTHJIM Ta 30JI0TI MeIaii MiJ| 4ac ydacti B MbKHApOIHHUX
KylmiHapHuX QectuBasix, 1o npoxomwan B Cep0ii, Crosenii, Xopsarii,
Honbii, Typeuunnu, [Hmii, 32 BHECOK y PO3BHTOK 30pPOBOr0O XapuyBaHHS i
CTBOPEHHSI HOBOT'O TOKOJIIHHS XapUOBHMX MPOAYKTIB ISl 3MIIHEHHS 3/10POB's
HAaceJIeHHs.

PobOotn BukoHaHI (haxiBisiMu XapKiBCHKOTO JICPIKABHOTO YHIBEPCUTETY
Xap4yBaHHS Ta TOPTiBI KaQempy XapuyoBHX TEXHOJIOTiH MPOAYKTIB i3 IUIOIB,
OBOYIB 1 MOJIOKA Ta iHHOBAIIiH B 0310poBdoMy xapuyBanHi (XTII IIOM 10X) B
CHIBAPY)KHOCTI 3 (haxiBsiMu XapKiBCBKOTO —TOPTOBEIEHO-EKOHOMIYHOTO
incturyry KHTEY, HarmioHansHOro yHIBEpPCHTETY Xap4oBHX TEXHOIOTIH,
JIMIKOBATIBCHKOrO0 arpapHOro KONIEHKY, XapKIBCBKOTO KOMOIHATY IHUTSIOTrO
Xap4dyBaHHS Ta iH.

JHocmimkenns nposeaeHi Ha kadenpi XTI ITOM 10X Ha 6a3i HaykoBo-
JociiaHoi JtabopaTopii «[HHOBamiHIX Kpio- Ta HAHOTEXHOIOTIH POCIMHHUX
MO0aBOK 1 O370POBYMX TPOAYKTIB», SKA OCHAIICHA TAKAM CyJacHHM
o0afHAHHSM, SK: KPIOreHHUH HPOTpaMHHN 3aMOpPOXXKYBad (3 BHKOPHUCTAHHSIM
PIKOro Ta ra3onoAiOHOrO a30Ty) 3 KOMII FOTEPHHM 3a0e3MeYeHHsM, KpioreHHi
Ta HHU3BKOTEMIIEpaTypHi MonpiOHIOBadi, cyOiiMamiiiHa BaKkyyMHa CyIIapka,
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KOHBEKTHBHA CYIIIApKa, IPOTUpajbHa MalllMHA Ta Cy4acHHUM OOJaJHaHHS, IO
IIMPOKO BHKOPHCTOBYETHCS B EJITHUX PECTOpaHAX: MAapOKOHBEKIIHHA MY
(Iramist), monpibuioBaui (MDpamiist), TomoreHizaropu (Ppanuis), ¢pusep
(®panwis), TicromicwibHa ManmHa (Itanis), mikcepu, TepMoMIKe Ta iH.
MoHorpadiss Tpu3HaYeHa IS MIMPOKOr0 Kojia 4YuTadviB: (haxiBIIiB
Xap4oBOI MPOMHUCIIOBOCTI, 3aKJIa/iB PECTOPAHHOIO T'OCIIOIApCTBa Ta TOPTiBII,
o0 3aliMaroThCS IEPEPOOKOI0 IUTIOOOBOYECBOI Ta IHIMX BHIIB POCIMHHOI
CHpPOBMHM B O370pOBYl TPOAYKTH; Il HAYKOBUX CIIBPOOITHHKIB, SIKi
PO3pOOJISIOT  1HHOBALIIMHI TEXHONOTIT HOBOTO IOKOJIHHS (DYHKILOHAJTBHHUX
03[I0pPOBYMX MPOAYKTIB;, Ui (haxiBI[iB B 00JACTi 370POBOTO XapuyyBaHHS,
BKJIIOYAIOYM BYEHHMX, JIKApiB, JIETONOrIB, (papMakoriori, a Takox (QaxiBLiB
3aKOHOJIABYMX OpraHizalliii B raiy3i 37I0pOBOro xapdyBaHHs, 30kpema MO3
VYkpaiau Tomo. Moke OYTH BHKOPUCTaHA SK HABYAIBHHI TOCIOHHMK ISt
CTY/ICHTIB, acCHipaHTiB Ta JOKTOPaHTIB 3aK/a/iB BHIIOI OCBITH Xap4yOBOTO

podLTFO.

P.10. IIaBawok, 1-p TexH. HayK, npod. (X VXT, Xapkis)
O.C. Horapcbkuii, acuct. (XVXT, Xapkis)
AM. Hikonenko, cryn. (XAVXT, Xapxis)

BUBYEHHS KOMILJIEKCY BIOJIOT'TYHO AKTUBHUX
®ITOKOMITIOHEHTIB Y XJIOPO®LJIOBMICHUX OBOYAX
M1 YAC PO3POBKH HAHOTEXHO.IOT'Ti KPIO3AMOPOKEHOI
MPOIYKIII I3 HUX

VY 3zamady poOOTHM BXOAWIO BHUBYEHHS KOMIUIEKCY OIOJIOTTYHO
aKTMBHUX  (DITOKOMIIOHEHTIB Ta  CTPYKTYpOYTBOPIOIOYHMX  PEYOBHH
xnopodinBmicaux oBouiB  (XBO) — cupoBMHM s OTpUMaHHS
3aMOpPOXKEHUX MPOAYKTIB Ta JpiOHOAMCHEPCHUX HOOABOK 3 METOI0 iX
MIOZIAJTBIIOT0 BUKOPUCTAHHS TSI BUTOTOBIICHHS 03JJOPOBYMX IIPOIYKTIB.

SIK CHUpOBMHY [UII OTPHMAaHHS 3aMOPOXKEHHX TIPONYKTIB Ta
IpibHOAMCHepcHUX H00aBOK Oynu oOpaHi XiIopodiaBMICHI 0BO4I (KaIrycra
Opokori, OproccenbChKa KalrycTa, IIHAHAT), SKi BiIOMi CBOIMH IIUTIOIIIMHA
BIACTUBOCTSAMH. llpoBeneHnid aHaji3 [OaHWX HAYKOBOI Ta TEXHIYHOI
mitepaTypu 3a ocTanHi 10 poKiB m0A0 BMICTY B XJIOPO(DITBMICHHX OBOYax
010JIOTIYHO aKTHBHUX (DITOKOMITOHEHTIB TOKa3aB, M0 XBO Biapi3HAIOTHCS
BHCOKMM BMicTOM XJIopo(iniB a i b, kapoTuHOiniB, (GEHOIBHHX CITONYK,
MpebiOTUYHNX PEYOoBHH (30KpeMa, IEeKTHHOBHUX pPEYOBHH, XapyOBHX
BOJIOKOH, OIJIKY Ta iH.) — pEUOBHH, IO HAJAIOTh IIPOAYKTaM 030pOBYO] Jii.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

