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PO3POBKA HOBOI'O CITIOCOBY 3BEPI'AHHA JIETKUX
APOMATNYHUX PEYHOBUH IIPSIHUX OBOYIB
1 YAC OTPUMAHHSA O310POBUYUX KPIOJJOBABOK

PoGora npucBsiueHa po3poO1ii HOBOTO COCO0Y TMIMOOKOI MepepoOKu
NIPSIHUX OBOYIB (KOpiHb IMOMpY, YacHUK, KOPiHb CEJlepH, KOpiHb XPOHY),
SIKMH JJa€ MOXJIMBICTh TIOBHICTIO 30€perTH JIETKI apoMaTH4YHI PEeYOBHHHU
(edipui oumii, keToHW, aipieriiu, ckiagHi edipu) Ta iHmI OGionoriyHo
aKTHBHI pe4OBHHHM — (DITOKOMIOHEHTH POCIMHHOI cHpOBUHH. Kpim Toro,
JaHUH Croci0 ae MOXIIMBICTh BHIIYYUTH 1X MpHUXOBaHi (popMmHu (3B’ s3aHi B
HaHOKOMIUIEKCH 3 Oiomomimepamu, BAP) y BiIbHY pO3UMHHY aKTHUBHY
(dbopMy mpu OTpHMaHHI 0370poBUMX HariBpadpukaTiB (y opmi nrope) ta
Xapy4oBUX MPOJYKTIB B JETKO3aCBOIOBaHIN — HAHOPO3MIpHI (opMi.

st MOCSITHEHHST METH SIK 1HHOBAIlll0 BHKOPHCTOBYBAJIHM KPiOTEHHE
«IIIOKOBE» 3aMOPO)KYBAHHSI Ta JIPIOHOKCTIEPCHE MOPIOHEHHS 3 3aCTOCYBAHHSIM
piAKOro Ta ra3onoxiOHOro a3oTy, 3 BUKOPUCTAHHSM CY4aCHOTO 00JIaJHAHHS
JUIsl KpioOOpOOKH Ta JIpiOGHOIUCIIEPCHOrO MOPIOHEHHSI.

Po3pobneno HOBHE crioci0 OTpUMaHHS O0370pOBYMX J100aBOK 1
MIPOJYKTIB 13 MPSHUX OBOYIB (KOpPEHIB IMOMpY, CelepH Ta XPOHY, YACHUKY)
KpiooOpOoOIeHNX 3 BUKOPHCTAHHSM KpPIOTEHHOI PITUHU PIAKOrO a30Ty Ta
ra3onofiOHOro0 a30Ty B KpIOT€HHOMY CKOPOMOPO3WJIBHOMY amapati Ta
JPIOHOZIMCIIEPCHO TOAPIOHEHNX 3 BHUCOKMM BMICTOM apoMaTHYHHX (iTo
peuoBuH, 30kpema edipHux omii, Ta iHmmMX BAP, 30kpema HH3bKOMOIIE-
KyJISIpHUX (EHONBHHUX CIIONYK, TMONi(eHOIB, acKOpOIHOBOI KHCIOTH Ta
mpebiotukiB. HoBuit cmoci®6 r1amOOKOi TepepoOKH MPSIHUX — OBOYIB
3aCHOBAHMI Ha KOMIDIEKCHIH il Ha CHPOBHHY HPOIIECIB KpPiONECTPYKIii,
MEXaHOMECTPYKINi Ta HEePMEHTATHBHOIO KaTamily Mpu ApiOHOaMCHEepc-
HOMY TMOApiOHEHHi. YCTaHOBIEHO, IO TPH KPIOTEHHOMY «IIIOKOBOMY»
3aMOpOXKyBaHHI BiOYBAa€TbCA HE TITBKK IIOBHE 30€piraHHs BiTaMiHiB,
apPOMATUYHUX PEYOBHH, ajie W iX OLIbII MOBHE BWIIYUEHHS i3 3B’s3aHOI
ckpuroi gopmu 3 Giomonmimepamu i BAP y Binbry (B 1,7-2,5 pasu OinbIme
HIX BHITy9a€THCA 13 CBIKHX OBOUIB). SIKICTH 3aMOPOKEHUX TIPSHUX OBOYiB
niepeBumye B 1,7-2,5 pasu SKiCTh CBIXKUX OBOYIB Ta SKiCTh aHAJIOTIB.

3rauHO Oimbmmii eeKT BIUTy9eHHS ITPHUXOBAHMX (OPM apOMATHIHHX
pedoBuH Ta iHmMX BAP BusBIEHO mpu npiOHOWICIIEpCHOMY MOApPiOHEHHI
KpiooOpobneHnx mpsaHux oBodyiB. IlokasaHo, 1m0 MpH ApiOHOAMCIEPCHOMY
noapiOHeHHi BinOyBaetscs B 1,7-3,2 pasu OuUIbII TIOBHE BUITydEHHS
MIPUXOBAHUX (OPM HU3BKOMOJNEKYIApHUX BAP HIX y CBIXKMX OBOUax.
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[3 BuKOpHCTaHHSM HOBHX BUAIB JPiOHOIMCIEPCHOrO IIOpe i3
NIPSHUX OBOYIB po3po0ieHa JTiHIKa NPOAYKTIB BHCOKOI SKOCTI JUISt
3I0POBOrO XapuyBaHHsS CTaOiIbHOI TEKCTYpHM Ta TPHBAJIOIO TEPMiHY
30epiranHs (HAHOHAIOi, COYCHU-IPECUHTH, COYCH-/IIITH, COMOHI HAYMHKH JUIs
KOHJIUTEPCHKUX BUPOOIB, 3aKYCKHU, MOJIIOYHO-POCITHHHI MIPOTYKTH).

B Vkpaini cnocrepiraerbcsi mpoOiiema aediuuTy HpSHUX OBOYIB
BJIACHOTO BHUPOOHUITBA, BHUPINIYIOTh ii 3a paxyHOK immopty. Tomy
aKTYaJIbHUM € K 30UIbIIEHHST 00CSATIB BUPOIIYBaHHS Ta 3aroTiBIIi MPSHUX
OBOUIB, TaK 1 po3po0Ka TEXHOJIOTiH NepepoOKH B TOOABKU Ta MPOAYKTH, SIKi
JI03BOJISIFOTH MTOBHICTIO 30eperTH nimomi BAP cBixoi cupoBuHH.

[epeBarn nanoro merony nepepodku 1O momsraoTs B TOMY, IO
BJIAJIOCH OTPUMATH 3aMOPOXKEHI MPSIHI OBOYI, SIKi 33 BMICTOM HATypaJIbHHUX
apOMaTHYHUX PEYOBHH Ta (ITOKOMIIOHEHTIB — (EHOJBHHUX CIIONYK,
noxnieroniB Ta iHmmx BAP nepeBuiyoTh cBixki MpsiHi 0BoYl B 2—2,5 pa3u.
3pobneHo  BimkpuTTss npuxoBaHux ¢opm BAP mpsHux  oBouiB.
BianpaiiboBaHi TEXHOJIOTIUHI PSKUMH Ta pO3pO0JIeHi TEXHOMOTIT 03J0pPOBUHX
n00aBok B ¢GopMi IpiOHOAMCIIEPCHOrO TIOpE 13 MpPSHUX OBOYIB Ta
3aMOPOXKEHHX MPSIHUX OBOYIB. I3 3aCTOCYBaHHSIM OTPHUMaHHUX 3aMOPOKEHHX
MPO/IYKTIB Ta JI00aBOK 13 MPSHUX OBOYIB PO3POOJIECHO MIMPOKHI aCOPTUMEHT
03/I0POBYUX MPOJYKTIB, sIKi 38 SIKICTIO IEPEBUILYIOTh BiJIOMI aHAJIOTH.

OtpuMaHi  pe3yJabTaTH JOCHIDKEHb JO3BOJISIIOTH  [10-HOBOMY
PO3IJISIHYTH IHPOLEC 3aMOPOXKYBaHHS IUIOAIB, OBOYIB Ta OTPUMAaHHA
JPIOHOZIMCIIEPCHUX 3aMOPOXKEHUX MIOpe 13 HUX. Bapro Bij3HAYMTH, IO
KO)KHa pOCIMHHA CHPOBMHA € CKJIAJHOK TETepPOreHHOI0 piOHOIMC-
MEPCHOI0 CHCTEMOI0, sika Bkirodae o 1000 pisaux pedoBuH. Kpim TorO,
IUIOJM Ta OBOYI € AMXAOYMMH Xap4oBUMH nponyktamu. [pu ix mepepoOi
Ta 30epiraHHi BiIOyBalOThCs CKIAHI (pepMeHTaTHBHI, O10XIMIYHI, XiMIYHI
Ta 1HOI TIPOIECH, SKUMH HEOOXiTHO BMIJIO KepyBaTH. Po3pobka
HAHOTEXHOJIOTIH 13 3aCTOCYBaHHSM KPIOOOPOOKH MPSIHUX OBOYIB BKJIFOYAE
IHHOBAIIi1, CTIemiaTbHAN TIAX1M, SKi CKIaJal0Th «HOY-Xay» TaHOTO METOMY.

HoBuit meron mnepepoOKd TPSHUX OBOYIB JIO3BOJISIE OTPUMATH
KpioItope, AKIiCTh SKHAX MEPEBUIIYE SKICTh MIOPE OTPHMAHUX TpPaJUIliHHUMHA
METOZaMH 3a BMICTOM JIETKHMX apOMaTHYHHUX pedoBHH Ta iHmmx BAP, mo
OyJ0 JIOBEACHO JOCHIHMM IIUIIXOM Ha Kadeapi XapyoBHX TEXHOIOTiH
MPOAYKTIB 13 IUIOMAIB, OBOYIB 1 MOJIOKa Ta IHHOBAaIlif B O030pOBYOMY
XapuyBaHHI, (haxiBIli SIKOI B MEKaxX HAYKOBOI IITKONH KadeApH MpaIfioloTh B
obmacTi KpioreHHOTo 3aMopokKyBaHHS moHan 30 pokiB. 3 BHUKOPHCTaHHIM
3aMOpPOXKCHIX TPSHUX OBOYIB Ta IIOpe i3 HHUX pPO3pOONeHI pi3HI BUAM
037I0pOBYMX TPOAYKTIB, sKi 3a BMicToM BAP mepeBHINyIOTH aHAIOTH
MIPOAYKTIB OTPHMAHMX 13 3aCTOCYBaHHIM TPAAULIHHUX METO/IB OOPOOKH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

