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HAHOTEXHOJIOTISI HEPEPOBKH BLIKA I IIEJIOJIO3HN
MIIEHNYHNX BUCIBOK /10 BUIbHUX AMIHOKHACJIOT
I MOHOIIYKPIB 13 BAKOPUCTAHHSIM
KPIOMEXAHO/IECTPYKIIIi

Mera pobotu — po3poOKa IHHOBAIWHOI KPIOrEHHOI TEXHOJOTIT
HAHOCTPYKTYPYBAHOTO GOPOIIIHA 3 POCTUHHOI CHPOBHHH - MIIICHIYHHUX BUCIBOK
3 pyiHYBaHHsIM OiOTIONIMEPIB JI0 X MOHOMEPIB.

[pn nepepoOLi 3epHa Ha OOPOIIHO 3ATHIIAIOTHCS BUCIBKH (OJIM3BKO
2%), ski € Bijxonamu. YacTKOBO BOHH BUKOPUCTOBYIOTHCS B XJTIOOTIEUEHHI ITpH
BUTOTOBJICHHI TAaKMX CIELIaIbHUX TPOAYKTIB, sSIK: X0 «310poB’s», Xiibo-
Oynouni 6aToHH «310poB’s». Pemra BUCIBOK 3aCTOCOBYIOTH Ha KOPM XYZOOI.
Bigomo, mo BuCiBKH MicTsith 13—15% Ouiky, 4-5% xiitkoBunu, 4,5-5,5%
IyKpiB, 6—7% 3omu 1 50-60% kpoxmairo. BcraHoBeHO, 1110 OUTOK BHCIBOK €
HETOBHOIIIHHUM, a 30j1a MICTUTh LIMPOKHI CIIEKTP MiHEpaJIbHUX PEUOBHH. Y
3B’S3Ky 3 LMM aKTyaJbHMM € MOLIYK 1HHOBAIIHHUX CIIOCOOIB IepepodKu
BUCIBOK B XapyoBli NPOOYKTH ab0 J00aBKM [is BHUKOPUCTAHHS U
BUT'OTOBJICHHI XapUOBHX ITPOIYKTIB.

Y XJAYXT Ha kadenpi XapuoBHX TEXHOJOTIH IPOMYKTIB i3 ILIOAIB,
OBOYIB 1 MOJIOKa Ta IHHOBALlli B O310pOBYOMY xapyyBauHi cniibHO 3 [1I1
«KPIAC ILTIOCy po3po0biieHa yHiKaabHa TEXHOJOTISI MepepOOKH MIIEHUYHUX
BHUCIBOK B HAHOCTPYKTYpOBaHE OOpDOLIHO 3 PEKOPOHHMHU XapaKTePHUCTHKAMH
BAP, 110 3acHOBaHa Ha BUKOPUCTAHHI SIK IHHOBAIIii KPIOT€HHOTO MOJP1OHEHHS
Ha KPIOMIIMHAX TIPY PI3HUX EHEPreTUYHMX XapaKTePUCTUKAX MOMOIBHUX KaMep.

BcranosieHo, 1o MexaHouni3 Oiika BigOyBaetbest 10 30—55%, To0TO
BiIOYBa€ThCsI HOro pyHHYBaHHS 1O OKPEMHX BUIBHHX aMiHOKHCIIOT.
[NapanensHO MPOXOAWTH MEXAHONI3 IETIONIO3N (Ha CHPY KIITKOBHHY) Ha
40-55% 1 xpoxmamo Ha 30-45%. Tak, mMacoBa yacTKa KIITKOBHHH B
BHXIJHMX BHCiBKax craHoBwia 4,3%, B TOM d9ac SIK MicIsi KPiOTEHHOIO
monpi6HenHs: 3MeHmryBanacs 1o 0,6%. MacoBa dacTka KpOXMalio, B
BHUXIIHUX BHUCIBKaX Ta B KpiomoApiOHEHOMY OOpOIIHI BiAMOBiTHO
cranoBuna 60% 1 32%. IlapanensHo BinOyBanoch 30iTbLIEHHA B 3 pash
MacoBOl YACTKH IIyKpiB, sIKa BINMOBITHO CTaHOBWJIA: B TIOYATKOBHX
BuciBkax — 4,4%, B kpioinoapioreHOMY OoporHi 12,9%.

[Toka3zaHo, mO TpHW KpiOMOAPiOHEHHI BHCIBOK BigOyBaeThCA
icToTHA KpiogecTpyKiis OiomoniMepiB (Oinka, MEem0I031, KPOXMATIO) 0
iX CkIajoBUX, Ta 1X TpaHchopmalis y Bogopo3uunny ¢popmy ua 30-50%
B 3aJIEXKHOCTI BijJf mpupoan OiomomiMepy Ta TPUBAJIOCTI MOAPIOHEHHS, a
TakoX B 2-3 pa3u Oinmpmn moBHe BwirydeHHsS BAP i3 3B’s3aHoro 3
GiomoniMepamu crany y BinbHui (Tab. 1).
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Tabmmg 1

XapakTepHCTHKA SIKOCTI MIIICHUYHUX BUCIBOK Ta 60poIHa
Pi3HOr0 CTyneHs NOAPiOHeHHs1 OTPHMAHOI0 3 BHKOPHCTAHHAM

Kpiorennux nogpiouiosadyis (n=3, P>0,95)

[MnenwyHi boporHo 13 KpioreHHo
INoka3Huk BHUCIBKM | OJPIOHEHNX MIIIEHUYHUX BHCIBOK
(BuXiHI) Nel Ne2
binok, % 13,0 13,2 13,0
3B’s3aH1 aMIHOKUCIIOTH, %0 12,9 8,6 6,4
BuibHi aminokuciory, % 0,2 45 6,3
KitkoBuna, % 4,3 1,2 0,6
3aranpHuii 1ykop, % 44 10,0 12,9
HuzbkomorekyisipHi - heHONbHI
crionykd (32 XJIOPOr€HOBOIO
kucnororo), Mr B 100 T 473 1205,2 1418,0
Bucokomornekynsipai  moiide-
HOJIBHI cnonyKyn,ﬂnlf)lr B100T b 410 710 820
Kpoxmaib, % 60,0 48,2 32,1
Opranigxi Kucinot#, % 6,2 1,2 8,4
3oma, % 6,1 4.8 2,8

Bcranopieno, mo MexaHomniz Outka BigOyBaerbes no 30...55, ToOTO
BiIOyBasIoCsi HOro pyHHYBaHHS JI0 OKPEMHUX BUILHUX aMiHOKHUCIOT. [lapanenbHo
MIPOXOAUTH MEXaHOJI3 LETI0NO03U (Ha cupy KiliTkoBHHY) Ha 40-55% 1 kpoxMaiio
Ha 30-45%. Tak, MacoBa 4acTKa KIITKOBMHM B BHXIJHHX IIIIEHMYHMX BHCIBKAX
cranoBuna 4,3%, a miciisi KpioreHHoro nozpiOHeHHs 3MeHuyBaacs 1o 0,6%, a
KPOXMAJIIO BiATIOBIHO B BUXiHHX BHCIBKax — 60% i 32% B kpiononpiGHEHOMY
6opouHi. [Ipu mpoMy MacoBa yacTka IyKpiB 30UIbIIyBanacs B 3 pasu (3 4,4%, B
BHXiHUX BUCiBKax 110 12,9% — B KpioimoapiOHeHOMY OOpOILIHi).

INokazaHo TakoxK, 110 MPH KPiOreHHOMY TOJIPIOHEHHI BiI0YBA€THCS OLTBIII
TIOBHE BWIy4eHHsI TakuX BAP, sk HU3bKOMOIEKYJISpHI Ta BHCOKOMOIEKYIISIPHI
(heHOJTBHI CIONTYKH, MACOBA YACTKA SIKMX Y MOPIBHSHHI 3 BHIXIIHUMH BHUCIBKAMH
IpH  OTPUMAHHI KpiomoapiOHeHOro OOpoITHa 30UTBIIYETHCS BIITIOBIAHO B
2,5-3 pasu (st HU3BKOMOJIEKYIISIPHUX (DEHONBHKX CIIONYK) Ta B 1,82 pasu (s
BHCOKOMOJIEKYIIPHUX (PEHONBPHMX CIONYK). BOPOIIHO 3 MIIIEHNYHNX BHUCIBOK 3a
XIMIYHIAM CKJI/IOM iCTOTHO BiIpI3HSETHCS BiJl BUXIJHOI CHPOBHHH 1 3HAXOUTHCS
B HAHOCTPYKTypyBaHiii Qopmi. Po3mip MomeKyn aMiHOKHCIOT, ITyKpiB,
(hEHOJTBHUX CTIOTYK CTAHOBUTH OList 1—2 HAHOMETPIB.

TakuMm dYHHOM, KpiOreHHe NONpIOHEHHS INMIEHWYHUX BHCIBOK TIpU
OTpUMaHHI OOpOITHA TIPUBOIWTH 1O CYTTEBOI NECTPYKINi OlomomiMepis, ix
KpaIIoro 3aCBOEHHS. BOPOIITHO 3 BHCIBOK MO)KHAa BUKOPHCTOBYBATH TIPH BaJIIIi
OopomiHa SIK INMIEHAYHOTO TaK 1 JKUTHBO-TIIICHHMYHOTO, a TaKOX IS
TIPUTOTYBAHHS IIMPOKOTO ACOPTHMEHTY XJIIOOOYJIOUHMX BHPOOIB, SIK JDKEperna
aMiHOKHCIOT Ta iHIMX BAP, a Takox sIK 3aryCHHKH.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

